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О.М. МЫШАЛОВА, Д.А. РОСЛИКОВ, В.В. КОРЕНЕВ 
 

ПРИМЕНЕНИЕ СТАРТОВЫХ КУЛЬТУР В ПРОИЗВОДСТВЕ 
СЫРОКОПЧЕНЫХ КОЛБАС ИЗ МЯСА ЦЫПЛЯТ-БРОЙЛЕРОВ 

 
Изучено влияние стартовых культур L. curvatus и St. carnosus на скорость изменения 

рН, пластичности, убыли массы в процессе осадки и сушки сырокопченых колбас из мяса 
цыплят-бройлеров. Результаты исследования позволили установить температурно-
влажностные режимы осадки сырокопченых колбас из мяса цыплят-бройлеров, оценить 
потери массы при ферментации колбас, определить показатели качества сырокопченых 
колбас из мяса цыплят-бройлеров. 

Ключевые слова: сырокопченые колбасы, рН мяса птицы, пластичность, мясо цып-
лят-бройлеров, стартовые культуры. 
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O.M. MYSHALOVA, D.A. ROSLIKOV, V.V. KORENEV 
 

APPLICATION OF STARTER CULTURES IN THE PRODUCTION  
OF RAW SMOKED SAUSAGES FROM BROILER CHICKEN MEAT 

 
The influence of L. curvatus and St. carnosus starter cultures on the rate of pH change, plastic-

ity, and weight loss during precipitation and drying of raw smoked sausages from broiler chickens was 
studied. The results of the study made it possible to establish the temperature and humidity precipitation 
regimes of raw smoked sausages from broiler chicken meat, to assess the weight loss during sausage 
fermentation, to determine the quality indicators of raw smoked sausages from broiler chicken meat. 

Keywords: raw smoked sausages, рН of poultry meat, plasticity, broiler chicken meat, 
starter cultures. 
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И.С. ЧЕРЕПАНОВ, В.А. ТРЕТЬЯКОВА 
 

ИЗУЧЕНИЕ СОСТОЯНИЯ МОЛЕКУЛЯРНОГО КОМПЛЕКСА  
L-АСКОРБИНОВОЙ КИСЛОТЫ С ИЗОМАЛЬТИТОМ (Е953)  

В ВОДНЫХ И ГЛИЦЕРИНОВЫХ СРЕДАХ 
 

Представлены результаты исследований по оценке состояния молекулярного комплек-
са L-аскорбиновой кислоты с изомальтитом (пищевой добавкой Е953) в водных и глицериновых 
средах. На основании данных поляриметрии и колебательной спектроскопии показана неста-
бильность комплекса в водных системах, проявляющаяся в окислительной деструкции последне-
го. В то же время суспензии комплекса в глицерине (1-10%) показывают структурную стабиль-
ность во времени, что подтверждается сопоставительным анализом ИК-спектральных полос 
валентных С=С и С=О-колебаний аскорбиновой кислоты и комплекса, а также оценкой их се-
диментационной устойчивости в сравнении с суспензиями исходных компонентов. Дальнейшие 
исследования планируются в направлении разработки и масштабирования технологии получе-
ния устойчивых дисперсных систем на основе молекулярных комплексов аскорбиновой кислоты. 

Ключевые слова: аскорбиновая кислота, изомальтит, комплекс, глицерин, седиментаци-
онная устойчивость, поляриметрия, ИК-Фурье-спектроскопия. 
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I.S. CHEREPANOV, V.A. TRET’YAKOVA 
 

STUDY OF L-ASCORBIC ACID – ISOMALT (E953) MOLECULAR 
COMPLEX IN AQUEOUS AND GLYCEROL MEDIA 

 
The results of studies on the assessment of the L-ascorbic acid – Isomalt (food additive E953) 

molecular complex state in aqueous and glycerol media are presented. Based on the data of polarimetry 
and vibrational spectroscopy, instability of the complex in aqueous systems is shown, manifested in the 
oxidative destruction of the latter. At the same time, suspensions of the complex in glycerin (1-10%) show 
structural stability over time, which is confirmed by a comparative analysis of the ascorbic acid and the 
complex IR spectral bands of valence C=C and C=O vibrations, as well as an assessment of their sedi-
mentation stability in comparison with suspensions of the initial components. Further research is planned 
in the direction of developing and scaling the technology for obtaining stable dispersed systems based on 
ascorbic acid molecular complexes. 
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Е.Е. ХАРМИЧ, И.Э. БРАЖНАЯ, А.Е. БЫКОВА 
 

РАЗРАБОТКА РЕЦЕПТУРЫ И ТЕХНОЛОГИИ СЛАДКОГО БЛЮДА  
НА ОСНОВЕ ЯГОДНОГО СЫРЬЯ СЕВЕРО-ЗАПАДНОГО РЕГИОНА 

ДЛЯ ПРЕДПРИЯТИЙ ОБЩЕСТВЕННОГО ПИТАНИЯ 
 

Работа посвящена разработке нового сладкого блюда с использованием дикорастущего 
растительного ягодного сырья Северо-Западного региона РФ. Приводятся результаты мар-
кетинговых исследований спроса на новую продукцию, анкетирования респондентов, прожи-
вающих на территории Мурманской области. Приведены результаты исследований товаро-
ведных показателей ягод клюквы Северо-Западного региона. Определены оптимальное вложе-
ние рецептурных компонентов и технологические режимы производства сладкого блюда с 
применением автоматизированного проектирования методом нечеткой логики. 

Ключевые слова: клюква, сладкие блюда, маркетинговые исследования, желатин, 
режим взбивания, консистенция. 
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E.E. KHARMICH, I.E. BRAZHNAIA, А.Е. BYKOVA 
 

DEVELOPMENT OF A RECIPE AND TECHNOLOGY OF A SWEET DISH 
BASED ON BERRY RAW MATERIALS FROM THE NORTH-WESTERN 

REGION FOR PUBLIC CATERING ENTERPRISES 
 
The work is devoted to the development of a new sweet dish using wild-growing vegetable berry 

raw materials from the North-Western region of the Russian Federation. The results of marketing research 
into the demand for new products and a survey of respondents living in the Murmansk region are present-
ed. The results of studies of commodity indicators of cranberries in the North-Western region are present-
ed. The optimal investment of recipe components and technological modes for the production of a sweet 
dish using computer-aided design using the fuzzy logic method have been determined. 

Keywords: cranberries, sweet dishes, marketing research, gelatin, whipping mode, consistency. 

 

BIBLIOGRAPHY (TRANSLITERATED) 
 

1. Doktrina prodovol'stvennoj bezopasnosti Rossijskoj Federacii: utv. ukazom prezidenta Rossijskoj Federacii 
ot 21.01.2020 g. №20. [Elektronnyj resurs]. – Rezhim dostupa: https://docs.cntd.ru/document/564161398?ysclid= 
lq0ow66hsf4504321§ion=text (data obrashcheniya 02.12.2023). 

2. Harmich, E.E. Issledovanie svojstv klyukvy Kol'skogo poluostrova dlya razrabotki sladkih blyud / E.E. 
Harmich, E.G. Turshuk // Klyuchevye faktory razvitiya severnyh territorij Rossii: sbornik dokladov regional'noj nauch.-
prakt. konf. – Murmansk: PINRO im. N.M. Knipovicha, 2018. – S. 120-123. 

3. Harmich, E.E. Issledovanie himicheskogo sostava i vitaminnoj aktivnosti blyud na osnove yagod klyukvy 
Krajnego Severa / E.E. Harmich, E.G. Turshuk // Klyuchevye faktory razvitiya severnyh territorij Ros-sii: sbornik dokla-
dov regional'noj nauchno-prakticheskoj konferencii. – Murmansk: PINRO im. N.M. Knipovicha, 2019. – S. 221-223. 

4. Kharmich, E.E. Marketing research on the study of consumer preferences for sweet dishes / E.E. Kharmich, 
I.E. Brazhnaia, O.M. Kulik, S.N. Sudak, V.V. Korchunov // International. Scientific-Practical Conference Agriculture 
and Food Security: Technology, Innovation, Markets, Human Resources (FIES 2022). – 2022. – No. 52. – R. 6. 

5. Brazhnaya, I.E. Ispol'zovanie yagod klyukvy Severo-Zapadnogo regiona pri proizvodstve sladkih zheliro-
vannyh blyud / I.E. Brazhnaya, E.E. Harmich // Aktual'nye problemy razvitiya biotekhnologij na federal'nom i region-
al'nom urovnyah: mat-ly mezhdunar. nauch.-prakt.konf. (Murmansk, 19 maya 2023 g). – Murmansk : Izd-vo MAU, 
2023. – S. 65-67. 

6. Brazhnaya, I.E. Issledovanie bezopasnosti i mineral'nogo sostava dikorastushchego syr'ya Kol'skogo polu-
ostrova / I.E. Brazhnaya, A.E. Bykova, S.N. Sudak, B.N. Semenov // Vestnik MGTU: trudy Murman. gos. tekhn. un-ta. 
− 2012. − T. 15, №1. – S. 11-14. 

7. Brazhnaya, I.E. Razrabotka tekhnologii siropa polufabrikata iz klyukvy Kol'skogo poluostrova / I.E. Bra-
zhnaya, A.G. Bashkanov, A.S. CHernyavskaya, E.E. Harmich // Izvestiya vysshih uchebnyh zavedenij. Arkticheskij 
region. – 2020. – №1. – S. 53-56. 

8. CHerkasov, A.F. Klyukva / A.F. CHerkasov, V.F. Butkus, A.B. Gorbunov. – M.: Lesnaya promyshlennost', 
1991. – 217 s. 

9. Lyutikova, M.N. Komponentnyj sostav svezhih, morozhenyh i podsnezhnyh yagod klyukvy (Oxycoccus 
palustris) / M.N. Lyutikova, YU.P. Turov // Himiya rastitel'nogo syr'ya. – 2011. – №4. – S. 231-237. 

10. Capalova, I.E. Ekspertiza dikorastushchih plodov, yagod i travyanistyh rastenij kachestvo i bezopasnost' / 
I.E. Capalova, M.D. Gubina, O.V. Golub. – Novosibirsk: Sibirskoe universitetskoe izd-vo, 2005. – S. 45-80. 

11. Turshuk, E.G. Razrabotka cennyh pishchevyh produktov s dobavkoj lekarstvennogo prirodnogo syr'ya Krajnego 
Severa i ih tovarovednaya harakteristika: monografiya / E.G. Turshuk – Murmansk: Izd-vo MGTU, 2008. – 152 s. 

12. Sbornik receptur blyud i kulinarnyh izdelij. Normativnaya dokumentaciya dlya predpriyatij obshchestven-
nogo pitaniya. – M: Izd-vo «Delo i Servis», 2002. – 1006 s. 

13. Volchenko, V.S. Metody issledovaniya svojstv syr'ya i produktov pitaniya: uchebn. posobie / V.S. Vol-
chenko, O.A. Nikolaenko, YU.V. SHokina. – Murmansk : Izd-vo MGTU, 2016. – S. 40-53. 

14. SHokina, YU.V. Razrabotka novyh produktov pitaniya: praktikum / YU.V. SHokina. – Murmansk : Izd-vo 
MGTU, 2016. – 126 s. 
 
 



Технология и товароведение инновационных пищевых продуктов 

 

 _________________________________________________________________  № 3(86) 2024 10 

Kharmich Ekaterina Evgenevna 
Murmansk Arctic University 
Postgraduate student of the department of Food Production Technologies 
183010, Russia, Murmansk, Sportivnaya st., 13, E-mail: sulikova_e@mail.ru 
 
Brazhnaya Inna Eduardovna 
Murmansk Arctic University 
Candidate of technical sciences, Professor at the department of Food Production Technologies 
183010, Russia, Murmansk, Sportivnaya st., 13, E-mail: brain67@mail.ru 
 
Bykova Anna Evgenievna 
Private Educational Institution «School Pioneer» 
Candidate of technical sciences, teacher of chemistry and biology 
183010, Russia, Murmansk, Kalinina st., 44, E-mail: abyk16@gmail.com 
 

© Хармич Е.Е., Бражная И.Э., Быкова А.Е., 2024 
  



Научные основы пищевых технологий 
 

№ 3(86) 2024   _______________________________________________________________________  11 

 

УДК 633.111.1                                                                 DOI:10.33979/2219-8466-2024-86-3-19-27 
 

Е.В. ХМЕЛЕВА, Д.Н. КОРОЛЕВ, З.Ш. МИНГАЛЕЕВА, А.В. МАСЛОВ 
 

ОЦЕНКА ТЕХНОЛОГИЧЕСКОГО ДОСТОИНСТВА  
ДЛЯ ХЛЕБОПЕКАРНОЙ ОТРАСЛИ НОВОГО СОРТА  

ЗЕРНА ПШЕНИЦЫ СИНЕВА 
 

В работе приведена оценка технологического потенциала для хлебопекарной отрасли 
нового сорта зерна озимой мягкой пшеницы Синева, выращенного в Орловской области. Пред-
ставлен анализ показателей качества и химического состава зерна в разные годы выращива-
ния. Определены мукомольные свойства зерна. С помощью сортового помола зерна получена 
мука хлебопекарная высшего и первого сортов и определены ее хлебопекарные свойства. Уста-
новлено, что данный сорт пшеницы обладает отличными мукомольными свойствами, обеспе-
чивая высокий выход сортовой муки, и средними хлебопекарными свойствами, позволяющими 
рекомендовать муку высшего и первого сортов из озимой пшеницы Синева для использования в 
хлебопекарном производстве. 

Ключевые слова: зерно, пшеница, мукомольные свойства, хлебопекарные свойства. 

 
 

СПИСОК ЛИТЕРАТУРЫ 
 

1. Федеральная служба государственной статистики (Росстат): официальный сайт [Электронный ре-
сурс]. – Режим доступа:  https://rosstat.gov.ru/folder/210/document/12994 (дата обращения: 20.12.2023). 

2. Селекционные достижения Федерального научного центра зернобобовых и крупяных культур.   
– Орел: Картуш, 2022.  – 204 с. 

3. ГОСТ 34702-2020. Пшеница хлебопекарная. Технические условия. – Введ. 2021-03-01. – М.: Стан-
дартинформ, 2020. – 20 c. 
Хмелева Евгения Викторовна 
Орловский государственный университет имени И.С. Тургенева  
Кандидат технических наук, доцент кафедры технологии продуктов питания и организации ресторанного дела 
302020, Россия, г. Орел, Наугорское шоссе, 29, E-mail: hmelevaev@bk.ru 
 

Королев Дмитрий Николаевич 
Орловский государственный университет имени И.С. Тургенева  
Аспирант кафедры технологии продуктов питания и организации ресторанного дела 
302020, Россия, г. Орел, Наугорское шоссе, 29, E-mail: vap4317@yandex.ru 
 

Мингалеева Замира Шамиловна 
Казанский национальный исследовательский технологический университет 
Доктор технических наук, заведующая кафедрой технологии пищевых производств 
420015, Россия, г. Казань, ул.К.Маркса, 68, E-mail: MingaleevaZSh@corp.knrtu.ru 
 

Маслов Александр Васильевич 
Казанский национальный исследовательский технологический университет 
Ассистент кафедры технологии пищевых производств 
420015, Россия, г. Казань, ул.К.Маркса, 68, E-mail: MaslovAV@kstu.ru 
 
 

E.V. KHMELEVA, D.N. KOROLEV, Z.S. MINGALEEVA, A.V. MASLOV 
 

ASSESSMENT OF TECHNOLOGICAL ADVANTAGES FOR THE BAKERY 
INDUSTRY OF A NEW GRADE OF WHEAT GRAIN SINEVA 

 
The paper presents an assessment of the technological potential for the baking industry of a 

new variety of winter soft wheat grain Sineva, grown in the Orel region. An analysis of the quality 
and chemical composition of grain in different years of cultivation is presented. The milling proper-
ties of the grain have been determined. With the help of varietal grinding of grain, baking flour of 
the highest and first grades was obtained and its baking properties were determined. It has been es-
tablished that this wheat variety has excellent milling properties, providing a high yield of varietal 
flour, and average baking properties, which allow us to recommend flour of the highest and first 
grades from winter wheat Sineva for use in bakery production. 

Keywords: grain, wheat, milling properties, baking properties. 
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О.Н. ЛУНЕВА, Г.М. ЗОМИТЕВА, А.Г. СПРАВЦЕВА, Е.В. ДРОЗДОВ, Е.А. БУРЛАКОВА 
 

МОДЕЛИРОВАНИЕ РЕЦЕПТУРЫ ФРИКАДЕЛЕК ГОВЯЖЬИХ  
С ДОБАВЛЕНИЕМ РИСОВЫХ ОТРУБЕЙ 

 
В данной статье рассмотрен метод расчета рецептур продуктов со сложным ком-

понентным составом посредством решения задачи линейного программирования, исходя из 
требования минимизации целевой функции. Благодаря данному методу можно смоделиро-
вать мясные полуфабрикаты функциональной направленности с заданном сырьевым соста-
вом и свойствами. 

Ключевые слова: системное моделирование, рисовые отруби, функциональные продукты, 
моделирование рецептур, мясные полуфабрикаты. 
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This article discusses a method for calculating recipes for products with a complex component 

composition by solving a linear programming problem based on the requirement to minimize the objective 
function. This method makes it possible to model functionally oriented meat semi-finished products with a 
given raw material composition and properties. 

Keywords: system modeling, rice bran, functional foods, recipe modeling, semi-finished meat 
products. 

 

BIBLIOGRAPHY (TRANSLITERATED) 
 

1. Berezina, N.A. Modelirovanie tekhnologicheskih processov proizvodstva pishchevyh produktov: metodiches-
kie ukazaniya dlya laboratornyh zanyatij [Elektronnyj resurs] / N.A. Berezina. – Orel, 2010. – 85 s. – Rezhim dostupa: 
https://studfiles.net/preview/2619334/ 

2. Derkanosova, N.M. Modelirovanie i optimizaciya tekhnologicheskih processov pishchevyh proizvodstv: 
uchebnoe posobie [Elektronnyj resurs] / N.M. Derkanosova, A.A. ZHuravlev, I.A. Sorokina. – Voronezh: VGTA, 2011.  
– 195 s. – Rezhim dostupa: http://www.studmed.ru/derkanosova-nm-zhuravlev-aa-sorokina-ia-modelirovaniei-
optimizaciya-tehnologicheskih-processov-pischevyhproizvodstv_7c1dcb12f42.html 

3. Krus', G.N. Metody issledovaniya moloka i molochnyh produktov / G.N. Krus', A.M. SHalygina, Z.V. Volo-
kitina; pod obshch. redakciej A.M. SHalyginoj. – M.: KolosS, 2002. – 368 s. 

4. Kutuzov, A.L. Matematicheskie metody i modeli  issledovaniya operacij. Linejnaya optimizaciya s 
pomoshch'yu WinQSB i Excel: uchebnoe posobie / A.L. Kutuzov. – SPb: SPbGPU, 2004 – 102 s. 

5. Simonenkova, A.P. Modelirovanie tekhnologicheskih processov proizvodstva produktov iz zhivotnogo syr'ya: 
metodicheskie ukazaniya po provedeniyu laboratornyh rabot [Elektronnyj resurs] / A.P. Simonenkova. – Orel: `Gosuniver-
sitet – UNPK`, 2012. – 48 s. – Rezhim dostupa: http://docplayer.ru/53725829-Kafedra-tehnologiya-i-tovarovedenie-
produktovpitaniya-simonenkova-a-p-metodicheskie-ukazaniya-po-napisaniyu-vypusknoykvalifikacionnoy-raboty.html 
 
Luneva Olga Nikolaevna 
Orel State University named after I.S. Turgenev 
Candidate of technical sciences, assistante professor at the department of  
Food technology and organization of restaurant business 
302020, Russia, Orel, Naugorskoe Chousse, 29, E-mail: olga_lu@list.ru 
 
Zomiteva Galina Mihailovna 
Orel State University named after I.S. Turgenev 
Candidate of economic sciences, assistant professor, vice-rector for educational and methodological activities 
302026, Russia, Orel, Komsomolskaya st., 95, E-mail: gz63@mail.ru 
 

Spravtseva Alexandra Georgievna 
Orel State University named after I.S. Turgenev 
Student 
302020, Russia, Orel, Naugorskoe Chousse, 29, E-mail: spravceva.alya@mail.ru 
 

Drozdov Evgeny Viktorovich 
Orel State University named after I.S. Turgenev 
Assistante at the department of Food technology and organization of restaurant business 
302020, Russia, Orel, Naugorskoe Chousse, 29, E-mail: drozd-88@mail.ru 
 

Burlakova Ekaterina Anatolevna 
Russian Federation Security Guard Service Federal Academy 
Candidate of physical and mathematical sciences, assistant professor at the department of Mathematics 
302015, Russia, Orel, Priborostroitel'naya st., 35, E-mail: burlkat@rambler.ru 
 

© Лунева О.Н., Зомитева Г.М., Справцева А.Г., Дроздов Е.В., Бурлакова Е.А., 2024 
 



Продукты функционального и специализированного назначения 
 

№ 3(86) 2024   _______________________________________________________________________  15 

 
 
 
 
 

УДК 664.691/.694                                                           DOI:10.33979/2219-8466-2024-86-3-34-39 
 

О.Л. ЛАДНОВА, С.Я. КОРЯЧКИНА, В.П. КОРЯЧКИН, Е.Г. МЕРКУЛОВА 
 

ОБОСНОВАНИЕ ПРИМЕНЕНИЯ МУКИ ГРЕЧНЕВОЙ 
ЦЕЛЬНОСМОЛОТОЙ И ШЕЛУХИ СЕМЯН ПОДОРОЖНИКА  

В ТЕХНОЛОГИИ БЕЗГЛЮТЕНОВЫХ МАКАРОННЫХ ИЗДЕЛИЙ 
 

Исследована возможность производства макаронных изделий из муки гречневой цель-
носмолотой из зеленой гречки. Проведена сравнительная оценка качества муки гречневой и муки 
гречневой цельносмолотой из зеленой гречки. Изучены основные показатели качества шелухи из 
семян подорожника (псилиума) и его влияние на свойства макаронного теста и изделий из него. 
Установлено положительное действие псилиума и муки гречневой цельносмолотой на струк-
турно-механические и варочные свойства макаронных изделий. 

Ключевые слова: безглютеновые макаронные изделия, мука гречневая, мука гречне-
вая цельносмолотая, шелуха семян подорожника (псилиум). 
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O.L. LADNOVA, S.YA. KORYACHKINA, V.P. KORYACHKIN, E.G. MERKULOVA 
 

JUSTIFICATION OF THE USE OF WHOLE-GRAIN BUCKWHEAT FLOUR 
AND PSYLLIUM SEED HUSKS IN GLUTEN-FREE PASTA TECHNOLOGY 

 
The possibility of producing pasta from whole-ground buckwheat flour has been investigated. 

A comparative assessment of the quality of buckwheat flour and whole-ground buckwheat flour from 
green buckwheat was carried out. The main quality indicators of psyllium seed husk and its effect on 
the properties of pasta dough and products made from it have been studied. The positive effect of psyl-
lium seed husks and whole-grain buckwheat flour on the structural, mechanical and culinary proper-
ties of pasta has been established. 

Keywords: gluten-free pasta, buckwheat flour, whole-ground buckwheat flour from green 
buckwheat, psyllium seed husk. 
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Н.Н. ИВАНОВА, В.И. КАРГИН 
 

СОВЕРШЕНСТВОВАНИЕ ТЕХНОЛОГИИ ПОЛУТВЕРДОГО СЫРА  
С ПЛОДАМИ ГРЕЦКОГО ОРЕХА 

 
В статье приводятся результаты исследований по совершенствованию технологии 

полутвердого сыра «Российский» с добавлением плодов грецкого ореха. Все разработанные 
варианты получили высокие баллы по основным органолептическим показателям. Введение в 
состав сыра плодов грецкого ореха увеличивало массовую долю жира на 1,4-4,0%, но прак-
тически не повлияло на массовую долю влаги и хлористого натрия. В силу своего химического 
состава растительное сырье способствовало снижению активной кислотности. В резуль-
тате введения добавки готовый продукт обогащается пищевыми волокнами, витаминами и 
минеральными веществами. Незначительно, но увеличивается содержание белков и жиров. 
Энергетическая ценность также повышается по сравнению с контрольным вариантом. 

Ключевые слова: полутвердый сыр, плоды грецкого ореха, технология, пищевая  
ценность, показатели качества. 
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N.N. IVANOVA, V.I. KARGIN 
 

IMPROVING THE TECHNOLOGY OF SEMI-HARD CHEESE  
WITH WALNUT FRUITS 

 
The article presents the results of research on improving the technology of semi-hard cheese  

«Russian» with the addition of walnut fruits. All developed variants received high scores on the main or-
ganoleptic indicators. The introduction of walnut fruits into the cheese increased the mass fraction of fat by 
1,4-4,0%, but practically did not affect the mass fraction of moisture and sodium chloride. Due to its chemi-
cal composition, vegetable raw materials contributed to a decrease in active acidity. As a result of the intro-
duction of the additive, the finished product is enriched with dietary fibers, vitamins and minerals. The con-
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tent of proteins and fats increases slightly, but not significantly. The energy value also increases compared 
to the control version. 

Keywords: semi-hard cheese, walnut fruits, technology, nutritional value, quality indicators. 
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Е.И. РЕШЕТНИК, Л.М. ЗАХАРОВА, А.П. ПАКУСИНА, Л.Л. ПАШИНА, П.Н. ШКОЛЬНИКОВ 

 

РАЗРАБОТКИ ИННОВАЦИОННО НОВЫХ ПРОДУКТОВ 
ФУНКЦИОНАЛЬНОГО НАЗНАЧЕНИЯ 

 
Исследован вопрос восприятия населением группы функциональных продуктов питания. 

Выявлено, что у потребителей данные продукты ассоциируются с «полезностью». Проанализи-
рованы ингредиенты, используемые для обогащения продуктов на основе молока (пищевые волок-
на, пробиотические микроорганизмы,  отруби и зародыши пшеницы, белоксодержащее расти-
тельное сырье, растительные масла), а также представлено нетрадиционное сырье, применяе-
мое в рецептурах современных функциональных молочных продуктов (дикорастущее раститель-
ное сырье, водоросли, стахис). Указанное сырье не только повышает биологическую ценность, но 
и благоприятно влияет на технологические показатели пищевых продуктов. Результаты прове-
денных исследований показали, что разработки функциональных продуктов являются перспек-
тивным направлением. 

Ключевые слова: функциональные продукты, функциональные ингредиенты, молочная 
промышленность, нетрадиционное сырье, пробиотики. 
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E.I. RESHETNIK, L.M. ZAKHAROVA, A.P. PAKUSINA, L.L. PASHINA, P.N. SHKOLNIKOV 

 

DEVELOPMENT OF INNOVATIVE NEW FUNCTIONAL PRODUCTS 
 
The issue of the population's perception of a group of functional food products is investigated. It 

was revealed that consumers associate these products with «usefulness». The ingredients used to enrich 
milk-based products (dietary fibers, probiotic microorganisms, wheat bran and germ, protein-containing 
vegetable raw materials, vegetable oils) are analyzed, and non-traditional raw materials used in formula-
tions of modern functional dairy products (wild vegetable raw materials, algae, stachis) are presented. 
These raw materials not only increase the biological value, but also have a beneficial effect on the techno-
logical performance of food products. The results of the conducted research have shown that the develop-
ment of functional products is a promising direction. 
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Т.Н. ИВАНОВА, Е.Д. ПОЛЯКОВА, Н.С. ЕВДОКИМОВ,  
ИБРАХЕМ ЕШАА, К.С. ДОРОШЕНКОВ 

  

ЛЕКАРСТВЕННО-РАСТИТЕЛЬНОЕ СЫРЬЕ В ПРОИЗВОДСТВЕ 
ФУНКЦИОНАЛЬНЫХ И СПЕЦИАЛИЗИРОВАННЫХ НАПИТКОВ 

 
Научно обоснованы и разработаны напитки функционального, специализированного 

назначения с использованием лекарственно-растительного сырья. Применение обогатителя 
поликомпонентного растительного пищевого для получения водных экстрактов позволило со-
здать специализированный напиток диабетического назначения. С использованием лекар-
ственного растительного сырья, рекомендованного фармакопеей («Фитогастрол», корни оду-
ванчика, плоды фенхеля, тмина, цветки бессмертника песчаного) разработана пищевая добав-
ка, улучшающая работу желудочно-кишечного тракта. Для получения функционального 
напитка на основе апельсинового сока использованы экстракты женьшеня и эхинацеи, кото-
рые улучшают его потребительские свойства. 

Ключевые слова: лекарственно-растительное сырье, функциональные и специализи-
рованные напитки, обогатитель поликомпонентный растительный пищевой, экстракты, 
пищевая добавка, желудочно-кишечный тракт. 
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T.N. IVANOVA, E.D. POLAKOVA, N.S. EVDOKIMOV,  
IBRAHEM ESHAA, K.S. DOROSHENKOV 

 

MEDICINAL-HERBAL RAW MATERIALS IN THE PRODUCTION  
OF FUNCTIONAL AND SPECIALIZED DRINKS 

 
Scientifically substantiated and developed drinks of functional, specialized purpose with the use 

of medicinal plant raw materials. The use of polycomponent vegetable food enrichment agent for obtaining 
aqueous extracts made it possible to create a specialized drink for diabetic purposes. Using medicinal 
plant raw materials recommended by the pharmacopoeia («Fitogastrol», dandelion roots, fennel fruit, 
caraway, flowers of immortelle sandy) a food additive that improves the gastrointestinal tract was devel-
oped. Ginseng and echinacea extracts were used to obtain a functional drink based on orange juice, which 
improve its consumer properties. 

Keywords: medicinal plant raw materials, functional and specialized drinks, enrichment 
polycomponent plant food, extracts, food additive, gastrointestinal tract. 
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Е.В. САННИКОВА, Т.А. ИСРИГОВА, А.А. ЛУКИН, Ф.И. ИСЛАМОВА 
 

РАЗРАБОТКА ТЕХНОЛОГИИ ПРОИЗВОДСТВА СМУЗИ  
ИЗ СУШЕНОЙ ТЫКВЫ С БАНАНОМ 

 
Статья посвящена вопросам технологии производства здоровых напитков на основе 

плодов и овощей. Эти напитки носят название – смузи. В статье приведена технологическая 
схема производства смузи из сушеной тыквы с бананом на основе молочных продуктов  
(кефира, сыворотки, молока). Дана органолептическая оценка разрабатываемых продуктов 
– смузи из сушеной тыквы с бананом. Приведена рецептура напитка, получившая самую  
    высокую оценку у дегустаторов. 

Ключевые слова: смузи, фрукты, овощи, здоровые продукты питания, тыква сушеная, 
банан, корица, технологическая схема производства, органолептические показатели качества, 
рецептура. 
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DEVELOPMENT OF TECHNOLOGY FOR PRODUCING SMOOTHIES 
FROM DRIED PUMPKIN WITH BANANA 

 
The article is devoted to the technology of production of healthy drinks based on fruits and vege-

tables. These drinks are called smoothies. The article provides a technological scheme for the production 
of smoothies from dried pumpkin with banana based on dairy products (kefir, whey, milk). An organoleptic 
assessment of the products being developed is given – a smoothie made from dried pumpkin with banana. 
The recipe for the drink that received the highest rating from tasters is given. 

Keywords: smoothies, fruits, vegetables, healthy foods, dried pumpkin, banana, cinnamon,  
production flow diagram, organoleptic quality indicators, recipe. 
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О.Ю. ЕРЕМИНА, Ю.В. АНОХИН 
 

НОРМАТИВНО-ПРАВОВОЕ РЕГУЛИРОВАНИЕ  
СПОРТИВНОГО ПИТАНИЯ В РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ 

 
Статья посвящена изучению правового регулирования спортивного питания в Рос-

сийской Федерации. В работе была рассмотрена иерархия действующих правовых актов, 
проанализированы их положения, взаимосвязь. Особое внимание уделено действующей си-
стеме оценки (подтверждения) соответствия техническим регламентам Таможенного 
Союза (ЕАЭС). 

Ключевые слова: нормативно-правовое регулирование, здоровое питание, спортивное 
питание, специализированное питание. 
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NORMATIVE AND LEGAL REGULATION OF SPORTS NUTRITION  
IN THE RUSSIAN FEDERATION 

 
The article is devoted to the study of legal regulation of sports nutrition in the Russian Federa-

tion. The paper considered the hierarchy of existing legal acts, analyzed their provisions, interrelation. 
Special attention is paid to the current system of assessment (confirmation) of conformity to the technical 
regulations of the Customs Union (EAEU). 

Keywords: normative and legal regulation, healthy nutrition, sports nutrition, specialized 
nutrition. 
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Н.О. ПОЛОЗОВ, А.А. ГЛУХОМАНОВА 
  

ВЛИЯНИЕ ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИХ ПОКАЗАТЕЛЕЙ КАЧЕСТВА  
НА ПРАВИЛЬНОСТЬ ИДЕНТИФИКАЦИИ НАПИТКОВ  

НА РАСТИТЕЛЬНОЙ ОСНОВЕ 
 

В данной статье рассматриваются вопросы оценки качества напитков на раститель-
ной основе, её методологической базы. Рассмотрены методы производства. Проанализированы 
нормативные документы, устанавливающие требования к показателям качества напитков на 
растительной основе. Разработана методологическая основа для проведения оценки качества 
напитков на растительной основе. На базе разработанных материалов была проведена оценка 
качества. Представлены выводы и предложения о внедрении разработанных методологических 
материалов в пособия для студентов, обучающихся на направлении «Товароведение». 

Ключевые слова: оценка качества, методология, напитки на растительной основе, 
органолептические показатели, органолептические профили, дескрипторы, нормативные 
документы, рынок, анализ, методы переработки сырья. 
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This article discusses the issues of assessing the quality of plant-based beverages and its method-
ological basis. Production methods are considered. Regulatory documents establishing requirements for 
the quality indicators of plant-based beverages are analyzed. A methodological framework has been de-
veloped for evaluating the quality of plant-based beverages. Based on the developed materials, a quality 
assessment was carried out. Conclusions and suggestions were made on the implementation of the devel-
oped methodological materials in manuals for students studying in the field of «Commodity Science». 

Keywords: quality assessment, methodology, plant-based beverages, organoleptic indica-
tors, organoleptic profiles, descriptors, regulatory documents, market, analysis, methods of pro-
cessing raw materials. 
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М.Э. КАРАБАЕВА, Н.А. КОЛОТОВА 
  

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ РАЗНЫХ ВИДОВ СТАБИЛИЗАТОРОВ  
В ПРОИЗВОДСТВЕ ТВОРОЖНЫХ ПРОДУКТОВ 

 
В рамках данной статьи авторами рассматриваются технологические аспекты и 

преимущества использования стабилизаторов в производстве творожных продуктов.  Экспе-
риментально установлено, что все исследуемые образцы творожных продуктов отличались 
как по органолептическим, так и по физико-химическим показателям. 

Ключевые слова: творожный продукт, стабилизаторы, пищевые добавки, пищевые 
волокна, агар-агар, пектин, желатин, инулин. 
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M.E. KARABAEVA, N.A. KOLOTOVA 
 

THE USE OF DIFFERENT TYPES OF STABILIZERS  
IN THE PRODUCTION OF COTTAGE CHEESE PRODUCTS 

 
In this article, the authors consider the technological aspects and advantages of using stabilizers 

in the production of cottage cheese products. It was experimentally established that all the studied samples 
of cottage cheese products differed both in organoleptic and physico-chemical parameters. 

Keywords: cottage cheese product, stabilizers, food additives, dietary fiber, agar-agar, 
pectin, gelatin, inulin. 
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Т.В. ЛЕВЧУК, Е.Н. АРТЕМОВА, Н.Г. ЛИ, Т.А. ЕРШОВА,  
М.П. РАЗГОНОВА, Т.А. СЕНОТРУСОВА 

 

ИДЕНТИФИКАЦИЯ БИОЛОГИЧЕСКИ АКТИВНЫХ ВЕЩЕСТВ, 
ИЗВЛЕЧЕННЫХ ИЗ РАСТИТЕЛЬНЫХ ОБЪЕКТОВ 

ДАЛЬНЕВОСТОЧНОГО РЕГИОНА, С ПОМОЩЬЮ КОМБИНАЦИИ 
ИНСТРУМЕНТАЛЬНЫХ АНАЛИТИЧЕСКИХ МЕТОДОВ 

 
В настоящее время подавляющее число исследователей в своих аналитических исследова-

ниях применяют высокотехнологические инструментальные методы: обращённо-фазовая хро-
матография, ИК-спектроскопия, тандемная масс-спектроскопия. Высокая селективность и чув-
ствительность этих методов позволяет наиболее достоверно идентифицировать биологические 
активные вещества в биологических объектах. В данной работе проведена идентификация биоло-
гических активных веществ околоплодника ореха маньчжурского методом обращённо-фазовой 
хроматографии, ИК – спектроскопии и гриба Inonotus obliguus методом тандемной масс-
спектрометрии при определенных условиях. Исследования показали, что в околоплоднике ореха 
маньчжурского (Pericarp J. mandshurica Maxim) и гриба Inonotus obliguus идентифицированы био-
логические соединения: рутин, кверцетин, юглон, кемпферол 3-глюкуронид. 

Ключевые слова: околоплодник, орех маньчжурский, чага, сверхкритические  
СО2-экстракты, обращённо-фазная хроматография, ИК-спектроскопия, тандемная  
масс-спектрометрия. 
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T.V. LEVCHUK, E.N. ARTEMOVA, N.G. LI, T.A. ERSHOVA,  
M.P. RAZGONOVA, T.A. CENOTRUSOVA 

 

IDENTIFICATION OF BIOLOGICALLY ACTIVE SUBSTANCES 
EXTRACTED FROM PLANT OBJECTS OF THE FAR EASTERN REGION 

USING A COMBINATION OF INSTRUMENTAL ANALYTICAL METHODS 
 

Currently, the overwhelming number of researchers in their analytical studies use high-tech in-
strumental methods: reverse phase chromatography, IR spectroscopy, tandem mass spectroscopy. The 
high selectivity and sensitivity of these methods allows the most reliable identification of biological active 
substances in biological objects. In this work, we identified the biological active substances of the Manchu-
rian nut pericarp using reverse phase chromatography, IR spectroscopy and the Inonotus obliguus fungus 
using tandem mass spectrometry under certain conditions. Research has shown that the following biologi-
cal compounds were identified in the pericarp of the Manchurian nut (Pericarp J. mandshurica Maxim) 
and the mushroom Inonotus obliguus: rutin, quercetin, juglone, kaempferol 3-glucuronide. 

Keywords: pericarp, Manchurian nut, chaga mushroom, supercritical CO2 extracts, reverse 
phase chromatography, IR spectroscopy, tandem mass spectrometry. 
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Л.Г. ВЛАЩИК, А.В. ТАРАСЕНКО 
 

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ВИНОГРАДНЫХ ВЫЖИМОК  
В РАЗРАБОТКЕ НАПИТКОВ ЭНЕРГЕТИЧЕСКОГО ДЕЙСТВИЯ 

 
Статья посвящена разработке рецептуры и технологии производства энергетических 

напитков с использованием продуктов переработки винограда. Обоснована целесообразность ис-
пользования диффузионного сока в качестве функционального ингредиента в технологии энерге-
тических напитков. Определены органолептические, физико-химические и технологические свой-
ства сока и готового продукта. Подобраны сорта винограда, выжимки которых наиболее при-
годны для изготовления диффузионного сока, поскольку широко распространены и имеют хоро-
шие технологические показатели для дальнейшей переработки. Разработана рецептура энерге-
тического напитка с натуральными ингредиентами и проведена его органолептическая оценка. 

Ключевые слова: энергетические напитки, виноградные выжимки, диффузионный сок, 
экстракты, кофеин, таурин, лево-карнитин, оценка качества. 
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L.G. VLASHCHIK, A.V. TARASENKO 
 

THE USE OF GRAPE POMACE IN THE DEVELOPMENT  
OF ENERGY DRINKS 

 
The article reveals the development of a formulation and technology of the production of energy 

drinks using grape processing products. The expediency of using diffusion juice as a functional ingredient 
in energy drink technology is substantiated. The organoleptic, physico-chemical and technological proper-

 КАЧЕСТВО И БЕЗОПАСНОСТЬ  
ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ 
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ties of the juice and the finished product are determined. Grape varieties have been selected, the extracts of 
which are most suitable for the production of diffusion juice, since they are widespread and have good 
technological indicators for further processing. The formulation of an energy drink with natural ingredi-
ents has been developed and its organoleptic evaluation has been carried out. 

Keywords: energy drinks, grape pomace, diffusion juice, extracts, caffeine, taurine, levocarnitine, 
quality assessment. 
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А.З. КАРИМОВА, Г.Г. СЕРГЕЕНКО, Г.М. НИЗАМОВА 
 

АНАЛИЗ ПОКАЗАТЕЛЕЙ КАЧЕСТВА ФАРША  
РАЗЛИЧНЫХ ПРОИЗВОДИТЕЛЕЙ 

 
В статье приведен анализ показателей качества фарша различных производителей с  

целью выявления наиболее доброкачественного продукта. Так же проанализирована информация  
маркировки продукта на предмет ее достоверности. 

Ключевые слова: фарш, качество, физико-химические, органолептические показа-
тели, безопасность, маркировка. 
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A.Z. KARIMOVA, G.G. SERGEENKO, G.M. NIZAMOVA  
 

ANALYSIS OF QUALITY INDICATORS OF MINCED MEAT  
OF DIFFERENT MANUFACTURERS 

 
The article provides an analysis of the quality indicators of minced meat from various manufac-

turers in order to identify the highest quality product. Product labeling information was also analyzed to 
determine the reliability of the information provided. 

Keywords: minced meat, quality, physico-chemical, organoleptic indicators, safety, labeling. 
 

BIBLIOGRAPHY (TRANSLITERATED) 
 

1. Matveeva, O.I. Sravnitel'nyj analiz veterinarno-sanitarnyh pokazatelej svinogo farsha, realizuemogo v tor-
govoj seti / O.I. Matveeva // Trudy Vserossijskogo NII eksperimental'noj veterinarii imeni YA.R. Kovalenko. – 2023.  
– №83. – S. 261-265. 

2. Karimova, A.Z. Vliyanie kormovoj sery na tovarovednuyu ocenku myasa cyplyat-brojlerov / A.Z.Karimova 
// Izvestiya Orenburgskogo gosudarstvennogo agrarnogo universiteta. – 2015. – №4(54). – S. 143-146. 

3. Papunidi, E.K. Formation of the quality and safety of meat in the conditions of ecological clusters in the frame-
work of developing the cooperative movemen / E.K. Papunidi, A.R. Gabdrakhmanova, G.S. Stepanova, A.Z. Karimova, L.V. 
Abdullina // Сooperation and Sustainable Development. Conference proceedings. – Cham, 2022. – С. 1313-1318. 



Технология и товароведение инновационных пищевых продуктов 

 _________________________________________________________________  № 3(86) 2024 42 

4. Papunidi, E.K. Effect of natural antioxidants on commodity research and the assessment of the quality of 
semi-finished products of broiler meat / E.K. Papunidi, A.R. Gabdrakhmanova, G.S. Stepanova, A.Z. Karimova, O.V. 
Dyudina, A.R. Nurgalieva, L.V. Shamsieva, A.V. Potapova // Research Journal of Pharmaceutical, Biological and 
Chemical Sciences. – 2018. – Т. 9. – №6. – С. 1173-1179. 

5. Roskontrol' [Elektronnyj resurs]. – Rezhim dostupa: https://roscontrol.com/ 
 

Karimova Aigul Zufarovna 
Volga Region State Academy of Physical Culture, Sport and Tourism 
Candidate of biological sciences, assistant professor 
420010, Russia, Kazan, Universiade Village, 35, E-mail: ajgul.08@mail.ru 
 

Sergeenko Gulnur Gataullovna 
Kazan Cooperative Institute (branch) RUK 
Candidate of chemical sciences 
420081, Russia, Kazan, N. Ershova st., 58, E-mail: Gulnur1120@mail.ru 
 

Nizamova Gulnar Midakhatovna 
Bauman Kazan State Academy of Veterinary Medicine 
Candidate of biological sciences, assistant 
420029, Russia, Kazan, Sibirskiy Trakt, 35, E-mail: nizamovagulnar@mail.ru 
 

© Каримова А.З., Сергеенко Г.Г., Низамова Г.М., 2024 
 



Исследование рынка продовольственных товаров 
 

№ 3(86) 2024   _______________________________________________________________________  43 

 

 
 
 

УДК 663.15                                                                 DOI:10.33979/2219-8466-2024-86-3-102-108 
 

О.Н. АНОХИНА, В.В. ВЕРХОТУРОВ, Е.В. УЛЬРИХ, А.С. БАРКОВА 
 

СОВРЕМЕННОЕ СОСТОЯНИЕ ПРОИЗВОДСТВА И ПОТРЕБЛЕНИЯ 
ПРОДУКЦИИ И БИОПЕРЕРАБОТКА ПИЩЕВЫХ ОТХОДОВ 

ЖИВОТНОГО ПРОИСХОЖДЕНИЯ В КАЛИНИНГРАДСКОЙ ОБЛАСТИ 
 

Калининградская область является обособленным регионом, но в нем хорошо развита пи-
щевая промышленность. в последние годы наблюдается, в целом, увеличение основных видов пого-
ловья скота и производства продукции животноводства. Однако образуется и большее количе-
ство отходов пищевой промышленности. С помощью биопереработки отходы пищевой промыш-
ленности можно переработать в функциональные и ценные продукты. 

Ключевые слова: питание, производство, потребление продукции, мясная, рыбная,  
молочная продукция, отходы, биопереработка, компост. 
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O.N. ANOKHINA, V.V. VERKHOTUROV, E.V. ULRIKH, A.S. BARKOVA 
 

CURRENT STATE OF PRODUCTION AND CONSUMPTION  
OF PRODUCTS AND BIOPROCESSING OF FOOD WASTE OF ANIMAL 

ORIGIN IN THE KALININGRAD REGION 
 

The Kaliningrad region is an isolated region, but its food industry is well developed. In recent 
years, there has been an overall increase in the main types of livestock and livestock production. However, 
more waste from the food industry is also generated. Through biorefinery, waste from the food industry 
can be converted into functional and valuable products. 

Keywords: nutrition, production, product consumption, meat, fish, dairy products, waste, biopro-
cessing, compost. 
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К.С. КУПРИЯНОВА, К.Н. НИЦИЕВСКАЯ 
 

ОБЗОР ПОТРЕБИТЕЛЬСКОГО РЫНКА РЫБНОЙ ПРОДУКЦИИ 
 

Рыбная отрасль в Российской Федерации является одновременно как одной из наиболее 
динамично развивающихся, так и достаточно сложным направлением на продовольственном рын-
ке. Основной целью, как и у остальных отраслей служит обеспечение населения качественной и 
безопасной продукцией. Представлены данные по производству основных видов продукции рыбо-
ловства и количество производимой рыбной продукции согласно данным по ОКПД2. Проводился 
анализ потребительского рынка рыбной продукции на примере торговых сетей и маркетплейсов 
Новосибирской области. Определены виды разделки, термическое состояние и ассортимент рыб-
ной продукции в торговых сетях. Представлен срез ценового диапазона данной категории продук-
ции на примере выбранного региона России. 

Ключевые слова: рыбная продукция, потребительский рынок, торговая сеть, маркет-
плейс, потребители. 
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K.S. KUPRIYANOVA, K.N. NITSIEVSKAYA 
 

REVIEW OF THE CONSUMER MARKET OF FISH PRODUCTS 
 

The fishing industry in the Russian Federation is both one of the most dynamically developing 
and a rather complex area in the food market. The main goal, as in other industries, is to provide the popu-
lation with high-quality and safe products. The data on the production of the main types of fishing products 
and the number of fish products produced according to the data of the all-Russian classifier of products by 
type of economic activity (OKPD2) are presented. The analysis of the consumer market of fish products 
was carried out using the example of retail chains and marketplaces in the Novosibirsk region. The types 
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of cutting, thermal condition and assortment of fish products presented in retail chains are determined. The 
paper shows a cross-section of the price range of this product category using the example of the selected 
region of the Russian Federation. 

Keywords: fish products, consumer market, retail chain, marketplace, consumers. 
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Д.Н. ТОРГАЧЕВ, С.А. ДЕНИСЕНКО, В.Д. ТОРГАЧЕВ 
 

ОСНОВНЫЕ ТЕНДЕНЦИИ РАЗВИТИЯ И ОСОБЕННОСТИ 
МАРКЕТИНГОВЫХ РЕШЕНИЙ СУБЪЕКТОВ ОПТОВОЙ ТОРГОВЛИ 

ПРОДУКТАМИ ПИТАНИЯ В УСЛОВИЯХ НЕСТАБИЛЬНОЙ 
ЭКОНОМИЧЕСКОЙ СРЕДЫ 

 
В рамках проведенного исследования рассмотрены актуальные вопросы, связанные с 

разработкой эффективных маркетинговых решений для предприятий оптовой торговли 
продуктами питания в условиях кризисных явлений. Отдельное внимание уделено важности 
налаживания правильных коммуникаций и поддержки стабильных цепочек поставок в пери-
од экономических потрясений. Также выделены ключевые приемы, методы, подходы и мар-
кетинговые решения, которые позволят оптимизировать деятельность торговых предпри-
ятий, вовремя реагировать на волатильность рынка, обеспечить устойчивость и поддерж-
ку эффективных коммуникаций с клиентами. 

Ключевые слова: кризис, маркетинг, оптовая торговля, инструменты, цепочки  
поставок. 
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D.N. TORGACHEV, S.A. DENISENKO, V.D. TORGACHEV 
 

THE MAIN TRENDS IN THE DEVELOPMENT AND FEATURES  
OF MARKETING DECISIONS OF SUBJECTS OF WHOLESALE FOOD 

TRADE IN AN UNSTABLE ECONOMIC ENVIRONMENT 
 
Within the framework of the conducted research, topical issues related to the development of effec-

tive marketing solutions for food wholesale enterprises in the context of crisis phenomena are considered. 
Special attention is paid to the importance of establishing proper communications and maintaining stable 
supply chains during economic turmoil. The key techniques, methods, approaches and marketing solutions 
that will optimize the activities of trading enterprises, respond to market volatility in time, ensure stability 
and support effective communications with customers are also highlighted. 

Keywords: crisis, marketing, wholesale, tools, supply chain. 
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