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УДК 664.68 

 

В.В. РУМЯНЦЕВА, А.Ю. ТУРКОВА, Е.А. ЗОТКИНА 

 

ОПТИМИЗАЦИЯ СМЕСИ «СТАБИЛИЗАТОРОВ» 

ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА МУЧНЫХ КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ 

НА ОСНОВЕ ЖИДКИХ РАСТИТЕЛЬНЫХ МАСЕЛ 
 

В данной статье представлен расчет трехкомпонентной смеси «стабилизаторов», 

оптимизированной по жиросвязывающей способности. Исследован химический состав  

полученной смеси. Представлены экспериментальные данные, подтверждающие наличие 

жироэмульгирующих и водопоглотительных свойств. Сделан вывод о перспективах  

использования смоделированной смеси «стабилизаторов» при производстве мучных  

кондитерских изделий. 

Ключевые слова: жидкие растительные масла, смесь «стабилизаторов»,  

оптимизация, жиросвязывающая способность, жироэмульгирующая способность,  

водопоглотительная способность. 
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In this article We made the calculation of three-component blend of  the mixture of "stabi-

lizers that are optimized for fat binding ability. We explore the chemical composition of the mixture. 

We present the eexperimental data confirming the fat absorption and water absorption properties. 

We concluded about the perspective of using of the mixture of "stabilizers" for the production of 

pastry.  

Keywords: liquid vegetable oil, a mixture of "stabilizers", optimization, fat binding ability, 

water absorption ability. 
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УДК 664.6:664.8 

 

И.В. БИБИК, Е.В. ЛОСКУТОВА, Н.В. БАБИЙ 

 

О ВОЗМОЖНОСТИ ИСПОЛЬЗОВАНИЯ ЯГОДНЫХ 

ПОЛУФАБРИКАТОВ В ПРОИЗВОДСТВЕ ХЛЕБА 
 

Одной из актуальных проблем, возникающих в последние годы в пищевой и  

перерабатывающей промышленности, является создание пищевых продуктов, способных 

служить дополнительными источниками микронутриентов в питании человека и, вместе с 

тем, расширить ассортимент выпускаемой продукции [2, 3]. Одним из перспективных 

направлений для обогащения продуктов является внесение в них сухих порошков, полученных 

из ягодного сырья. В статье изучено влияние ягодных порошков на кислотонакопление в  

тесте, количество и свойства клейковины. Определена оптимальная дозировка вносимых  

порошков, изучены показатели качества полученных хлебобулочных изделий. 

Ключевые слова: клюква, голубика, брусника, черника, хлеб, мука, кислотность,  

пористость, физико-химические показатели. 
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One of the most pressing problems in recent years in the food processing industry is the  

creation of foods that can serve as additional sources of micronutrients in the human diet and, at the 

same time, to expand the range of products [2, 3]. One of the promising areas for food fortification 

is the amendment of dry powders derived from the berry raw materials. The paper studied the effect 

of berry powders kislotonakoplenie in the test, the number and properties of gluten. The optimum  

dosage is introduced powders studied quality indicators produced baked goods. 

Keywords: cranberries, blueberries, cranberries, blueberries, bread, flour, acidity, porosi-

ty, physical and chemical parameters. 
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УДК 62-932.4 

 

А.Г. ИВАХНЕНКО, С.А. МАРЧЕНКО, В.В. СЕРЕБРОВСКИЙ, Л.М. ЧЕРВЯКОВ 

 

АНАЛИЗ ОСНОВНЫХ ВИДОВ И ПРИЧИН ДЕФЕКТОВ 

ГЛАЗИРОВАННОГО ПЕЧЕНЬЯ-СЭНДВИЧ 
 

В статье рассмотрены процессы изготовления глазированного печенья-сэндвич на 

примере карты процессов ЗАО «Конти-Рус», выявлены и описаны наиболее важные процес-

сы, рассмотрены показатели качества, представлены результаты анализа видов и причин  

возникновения дефектов. 

Ключевые слова: показатель качества, печенье-сэндвич, несоответствие, процесс 

глазирования, процесс начинки. 
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The article examines the processes of manufacturing glazed sandwich-cookies, for example, 

process maps «Konti-Rus», identified and described the most important processe, considered quality 

levels, the results of the analysis of types and causes of defects. 

Keywords: quality level, sandwich-cookies, inconsistency, the enrobing process, the  

process of filling. 
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А.В. МОТЫГИНА, И.И. ТАТАРЧЕНКО, А.А. СЛАВЯНСКИЙ 

 

СПОСОБЫ УЛУЧШЕНИЯ ОБЪЕМНО-УПРУГИХ СВОЙСТВ ТАБАКА 
 

Для улучшения объемно-упругих свойств табака при производстве курительных 

изделий используют расширенную (экспандированную) жилку и расширенный табак. 

Рассмотрены различные технологии получения расширенной жилки и табака. 

Экспериментально показано, что при правильном ведении технологического процесса 

производства возможно получение расширенного табака высокого качества, и как 

следствие, достижение требуемых качественных показателей готовой курительной 

продукции благодаря улучшенным объемно-упругим свойствам табака. 

Ключевые слова: экспандированная жилка, расширенный табак, объемно-упругие 

свойства табака, курительные изделия, технологический процесс, показатели качества. 
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A.V. MOTYGINA, I.I. TATARCHENKO, A.A. SLAVYANSKIY 

 

WAYS OF IMPROVEMENT OF VOLUME 

AND ELASTIC PROPERTIES OF TOBACCO 
 

Expanded vein and expanded tobacco are used for improvement of volume and elastic 

properties of tobacco. Various technologies of receiving expanded vein and tobacco are considered. 

It is experimentally shown that in case of correctly conducting all technological processes it is pos-

sible to receive expanded tobacco of high quality, and as a result, to achieve demanded quality indi-

cators of finished smoking goods thanks to the improved volume and elastic properties of tobacco. 

Keywords: expanded vein, expanded tobacco, volume and elastic properties of tobacco, 

smoking products, technological process, quality indicators. 
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УДК 579.083.13 

 

Д.О. ПОДКОПАЕВ, Л.Н. ШАБУРОВА, Н.В. ЛАБУТИНА, 

О.А. СУВОРОВ, Ю.И. СИДОРЕНКО, О.В. КРАЙНЕВА 

 

ПРИМЕНЕНИЕ НЕОРГАНИЧЕСКИХ НАНОЧАСТИЦ ДЛЯ ПРИДАНИЯ 

УПАКОВОЧНЫМ МАТЕРИАЛАМ АНТИМИКРОБНЫХ СВОЙСТВ 
 

Рассмотрены основные претенденты на роль биоцидных добавок среди неорганиче-

ских наночастиц. Проведен синтез по известным методикам различных наночастиц, таких 

как наночастицы закиси меди, оксида цинка. Исследованы физико-химические свойства  

полученных и коммерчески доступных препаратов. Исследовано фунгицидное действие  

растворов наночастиц на культурах мицелиальных грибов: Aspergillus niger, Fusarium 

moniliforme, Penicillium glaucum. Полученные данные могут быть использованы для  

разработки упаковочных материалов с биоцидными свойствами. 

Ключевые слова: продукты питания, предотвращение порчи, упаковка,  

наночастицы, серебро, оксид цинка, оксид меди, физико-химические свойства, фунгицидное 

действие. 
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D.O. PODKOPAEV, L.N. SHABUROVA, O.A. SUVOROV, N.V. LABUTINA, 

YU.I. SIDORENKO, O.V. KRAYNEVA 

 

THE USE OF INORGANIC NANOPARTICLES TO IMPART 

ANTIMICROBIAL PROPERTIES OF PACKAGING MATERIALS 
 

The main contenders for the role of biocide additives of inorganic nanoparticles. The  

synthesis of nanoparticles of different known techniques, such as copper oxide nanoparticles of zinc 

oxide. Investigated the physico-chemical properties of the preparations and commercially available. 

Investigated the fungicidal activity of solutions of nanoparticles on the cultures of filamentous fungi: 

Aspergillus niger, Fusarium moniliforme, Penicillium glaucum. The data obtained can be used for 

developing packaging materials biocidal properties. 

Keywords: food, prevent spoilage, packing, nanoparticles, silver, zinc oxide, copper oxide, 

physicochemical properties, fungicidal action. 
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А.Т. ВАСЮКОВА, Л.Т. АБЕСАДЗЕ 

 

ИССЛЕДОВАНИЕ КОНЦЕНТРАЦИИ РАСТИТЕЛЬНОГО МАСЛА 

В МАСЛЯНО-ВОДНО-МУЧНОЙ СУСПЕНЗИИ ПРИ ПРОИЗВОДСТВЕ 

ХЛЕБОБУЛОЧНЫХ  ИЗДЕЛИЙ ПОВЫШЕННОЙ БИОЛОГИЧЕСКОЙ 

ЦЕННОСТИ 
 

В статье представлены данные о проведенном исследовании по определению  

оптимальной концентрации растительного масла в масляно-водно-мучной суспензии при 

производстве функциональных хлебобулочных изделий с пониженным содержанием  

холестерина и повышенным содержанием мононенасыщенных жирных кислот. 

Ключевые слова: хлебобулочные изделия, пищевая ценность, масляно-водно-мучная 

суспензия, реологические свойства теста, тесто дрожжевое опарное, облепиховое масло. 
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A.T. VASUKOVA, L.T. ABESADZE 

 

THE RESEARCHES OF CONCENTRATION OF VEGETABLE OIL 

IN THE OIL-WATER-FLOUR SUSPENSION TO PRODUCE BAKED 
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The article presents data of conducted researches to determine the optimal concentration of 

vegetable oil in the oil-water-flour suspension at the production of functional baked goods with a 

reduced content of cholesterol and high content of monounsaturated fatty acids. 
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Т.В. КОТОВА, В.М. ПОЗНЯКОВСКИЙ 

 

ИССЛЕДОВАНИЕ СТРУКТУРЫ АССОРТИМЕНТА 

ЭНЕРГЕТИЧЕСКИХ НАПИТКОВ 
 

В статье представлены результаты проведенного исследования по определению 

широты ассортимента и установлению среднерыночной стоимости энергетических  

напитков. Рассчитаны показатели широты и проанализировано изменение цен на  

энергетические напитки в определённый временной период. 

Ключевые слова: ассортимент, структура ассортимента, тип упаковки, объём, 

показатели широты, характеристики энергетических напитков, ценовые сегменты. 
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T.V. KOTOVA, V.М. POZNYAKOVSKY 

 

RESEARCH OF THE STRUCTURE 

OF ENERGY DRINKS ASSORTMENT 
 
The results of a research of the structure of energy drinks assortment, depending on the 

type and volume of the package are presented in the article. The indicators of breadth are identified 

and price changes of energy drinks for a certain time period are analyzed. 

Keywords: assortment, structure of the assortment, type of package, volume, breadth  

indicators, characteristics of energy drinks, price segments. 
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Л.П. УДАЛОВА, В.Е. ПОНАМАРЕВА 

 

МЕТОДИЧЕСКИЕ ПОДХОДЫ К РАЗРАБОТКЕ 

НОВЫХ ПРОДУКТОВ ПИТАНИЯ 
 

Функционально-стоимостной анализ может успешно применяться при моделирова-

нии новых продуктов питания с заданными свойствами, в том числе с функциональными. 

Использование данного метода предполагает его интеграцию с другими известными мето-

диками как структурирование функций качества, FMEA-анализ. В предлагаемой методике 

уделяется внимание оценке себестоимости и конкурентоспособности новых пищевых  

продуктов. 

Ключевые слова: функционально-стоимостной анализ, структурирование функций 

качества, FMEA-анализ, эссенциальные нутриенты, функциональные продукты питания, 

конкурентоспособность продукции. 
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Value analysiscan be successfully applied in modeling of new food items, which possess the 

desired properties, including the functional ones. Implementation of this method contemplates its  

integrationwith other known techniques, such as quality functions structuring,FMEA-analysis.The 

suggested methodology focuses on assessmentof new food itemscost and their competitiveness. 

Keywords: value analysis, quality function deployment, FMEA-analysis, essential nutrients, 

functional food items, competitiveness of the products. 
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О.В. ЕВДОКИМОВА, Д.И. ЗЕМЦЕВ 

 

ТЕХНОЛОГИЯ И ТОВАРОВЕДНАЯ ОЦЕНКА МАЙОНЕЗА, 

ОБОГАЩЕННОГО ПЕКТИНОМ 
 

В статье приведены требования к соусам на основе растительных масел согласно 

техническому регламенту на масложировую продукцию. Приводятся традиционные  

компоненты и нетрадиционные ингредиенты растительного происхождения, которые в 

настоящее время позволяют разработать широкий ассортимент майонезов и майонезных 

соусов. Представлены результаты анализа технологических и функциональных свойств  

физиологически функционального пищевого ингредиента «Пектин яблочный» и биологически 

активного вещества «Флавоцен». Разработаны рецептуры майонезного соуса. 

Ключевые слова: майонезы, пищевая ценность, органолептическая оценка, пищевые 

волокна, пектиновые вещества, пектин яблочный, флавоцен, дигидрокверцитин, антиокис-

литель. 
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O.V. EVDOKIMOVA, D.I. ZEMTSEV  
 

TECHNOLOGY AND COMMODITY ESTIMATION 

OF PECTIN ENRICHED MAYONNAISE 
 

Requirements to sauces are provided in article on the basis of vegetable oils according to 

technical regulations on fat-and-oil products. Traditional components and nonconventional  

ingredients of a phytogenesis which allow to develop now the wide range of mayonnaise and  

mayonnaise sauces are given. Results of the analysis of technological and functional properties of 

physiologically functional food ingredient "Pectin Apple" and biologically Flavotsen active agent 

are presented. Compoundings of mayonnaise sauce are developed. 

Keywords: mayonnaise, nutrition value, organoleptic assessment, food fibers, pectinaceous 

substances, pectin apple, flavotsen, deehydraquercitin, antioxidant. 
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УДК 637.5.04 

 

Л.А. ДОНСКОВА 

 

СОВРЕМЕННАЯ ПАРАДИГМА БЕЗОПАСНОСТИ 

МЯСА И МЯСНЫХ ПРОДУКТОВ: КОМПЛЕКСНЫЙ ПОДХОД 

И РИСК-АНАЛИЗ 
 

В статье приводятся данные анализа пищевого статуса населения в контексте 

безопасности пищевых продуктов. Безопасность мяса и мясных продуктов рассматривает-

ся не только с точки зрения содержания веществ биологической, химической и физической 

природы, но и охватывает вопросы структуры питания, пищевой ценности, фальсификации 

мясных продуктов, информации для потребителя. Современная парадигма безопасности 

предполагает комплексный подход и идентификацию всех опасностей, а также определение 

рисков для здоровья потребителя. 

Ключевые слова: мясо и мясные продукты, безопасность, структура питания,  

пищевые добавки, фальсификация, информация, опасности и риски. 
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L.A. DONSKOVA 

 

THE MODERN PARADIGM OF SAFETY OF MEAT 

AND MEAT PRODUCTS: AN INTEGRATED APPROACH 

AND RISK-ANALYSIS 
 

The article presents the results of the analysis of the nutritional status of the population in 

the context of food safety. Safety of meat and meat products is considered not only from the point of 

view of the content of substances of biological, chemical and physical nature, but also covers issues 

of nutrition, food additives,  falsification, information for the consumer. The modern paradigm of 

security involves a comprehensive approach and the identification of all the risks, as well as the  

definition of risks for the health of consumers. 

Keywords: meat and meat products, safety, nutrition, food additives, falsification,  

information, hazards and risks. 
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С.Р. ОМАРОВА, И.И. ТАТАРЧЕНКО, А.А. СЛАВЯНСКИЙ 

 

ПУТИ УЛУЧШЕНИЯ КАЧЕСТВА И БЕЗОПАСНОСТИ 

ТАБАЧНЫХ ИЗДЕЛИЙ 
 

Для уменьшения токсичности табачного дыма, а также улучшения его курительных 

свойств разрабатываются методы изменения состава дыма в заданном направлении.  

Рассмотрены возможности улучшения качества и безопасности табачных изделий путем 

использования различных типов фильтров. Проведены исследования моноацетатных  

фильтров различных конструкций сигарет. Исследована удерживающая способность этих 

фильтров по никотину и смоле. Определена селективная способность фильтров различных 

типов по отношению к никотину. 

Ключевые слова: токсичность табачного дыма, курительные свойства, типы 

фильтров, конструкция сигареты, удерживающая способность, селективная способность. 
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WAYS OF TOBACCO PRODUCTS QUALITY 

AND SAFETY IMPROVEMENT 
 

Methods of smoke structure change are developed for reduction of toxicity of a tobacco 

smoke, as well as improvement of its smoking properties in intended direction. Possibilities of  

improvement of tobacco products quality and safety by use of various types of filters are considered. 

Researches of monoacetate filters of various designs of cigarettes are conducted. Holding ability of 

these filters is determined by nicotine and pitch. Selective ability of filters of various types in  

relation to nicotine is defined. 

Keywords: meat and meat products, safety, nutrition, food additives, falsification,  

information, hazards and risks. 
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В.Г. КОМОВ, М.Б. ПИКАЛОВА 

 

ОБЪЕКТИВНАЯ ОЦЕНКА СОСТОЯНИЯ ЭКОНОМИКИ – 

ВАЖНЕЙШАЯ ПРЕДПОСЫЛКА ЕЕ РАЗВИТИЯ 
 
В статье рассмотрена методология расчета отдельных макроэкономических  

показателей развития экономики России, и в частности методология оценки безработицы в 
стране. 

Ключевые слова: макроэкономические показатели, уровень безработицы, создание 
рабочих мест, занятость населения.  
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AN OBJECTIVE ASSESSMENT OF THE STATE OF ECONOMY –  

AN IMPORTANT PREREQUISITE ITS DEVELOPMENT 
 

The article describes a methodology for calculating the individual macroeconomic  

indicators of the Russian economy, and in particular the methodology for estimating unemployment. 
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С.А НИКИТИН, Л.В. ПАРАХИНА 

 

СОВРЕМЕННАЯ МЕТОДИКА УПРАВЛЕНИЯ ИННОВАЦИОННОЙ 

ДЕЯТЕЛЬНОСТЬЮ В ОБЛАСТИ РЕСУРСОСБЕРЕЖЕНИЯ 

НА ПРЕДПРИЯТИЯХ ПИЩЕВОЙ ПРОМЫШЛЕННОСТИ 
 

В статье разработана и предложена методика по формированию методов  

управления инновационной деятельностью в области ресурсосбережения на предприятиях 

пищевой промышленности в целях повышения эффективности их функционирования. 

Ключевые слова: ресурсосбережение, инновационная деятельность, предприятия 

пищевой промышленности. 
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MODERN METHODS OF INNOVATION IN RESOURCE 
IN THE FOOD INDUSTRY 

 
The paper was developed and proposed a method for the formation of management  

innovation in the field of resource in the food industry to improve the efficiency of their operation. 

Keywords: resource, innovation, food processing industry. 
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УДК 005.591.6:332.12 
 

С.А. ИЗМАЛКОВА, С.С. БАХТИНА 
 

ОРГАНИЗАЦИОННО-УПРАВЛЕНЧЕСКАЯ МОДЕЛЬ РЕАЛИЗАЦИИ 
ИННОВАЦИОННЫХ ИНФРАСТРУКТУРНЫХ ПРОЕКТОВ С УЧЕТОМ 

ПОТЕНЦИАЛЬНЫХ ВОЗМОЖНОСТЕЙ КОНКРЕТНОГО РЕГИОНА 
 

В настоящее время значительные успехи достигнуты в области государственно-
частного партнерства, направленного на развитие инфраструктуры в интересах общества 
путем объединения инвестиционных ресурсов и опыта каждой из сторон, реализацию  

общественно значимых проектов с наименьшими затратами и рисками при условии  
предоставления экономическим субъектам высококачественных услуг. В статье  
рассмотрена авторская системная модель управления инновационной деятельностью при 
формировании и реализации инфраструктурных проектов с учетом потенциальных  
возможностей конкретной региональной экономической системы реализации проектов в 
интересах государства, общества, науки и бизнеса. 

Ключевые слова: инновационные инфраструктурные проекты, потенциальные  
возможности региональных экономических систем, организационно-управленческая модель. 
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S.A. IZMALKOVA, S.S. BACHTINA 

 

ORGANIZATIONAL AND ADMINISTRATIVE MODEL 

OF IMPLEMENTATION OF INNOVATIVE INFRASTRUCTURE 

PROJECTS TAKING INTO ACCOUNT POTENTIAL OPPORTUNITIES 

OF THE CONCRETE REGION 
 

Now considerable successes are achieved in the field of the state-private partnership aimed 

at the development of infrastructure in interests of society by association of investment resources 

and experience of each of the parties, implementation of socially significant projects with the  

smallest expenses and risks on condition of granting to economic subjects of high-quality services. 
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In article the author's system model of management by innovative activity during the  

forming and implementation of infrastructure projects taking into account potential opportunities of 

concrete regional economic system of implementation of projects in interests of the state, society, 

science and business is considered. 

Keywords: innovative infrastructure projects, potential opportunities of regional economic 

systems, organizational and administrative model. 
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Т.А. ГОЛОВИНА, И.Л. АВДЕЕВА 
 

ФОРМИРОВАНИЕ НОРМАТИВНО-ПРАВОВОЙ БАЗЫ 
ПО РЕАЛИЗАЦИИ ОКУПАЕМЫХ ИНФРАСТРУКТУРНЫХ ПРОЕКТОВ 

НА ПРИНЦИПАХ ГОСУДАРСТВЕННО-ЧАСТНОГО ПАРТНЁРСТВА 
В РОССИИ 

 
В статье проанализирована существующая нормативно-правовая база, позволяю-

щая реализовывать окупаемые инфраструктурные проекты на принципах государственно-
частного партнёрства в России, даны прогнозы и источники финансирования развития  
инфраструктуры регионов России и предложены возможные направления финансирования 
окупаемых инфраструктурных региональных проектов России. 

Ключевые слова: региональные инфраструктурные проекты, государственно-
частное партнерство, нормативно-правовая база государственно-частное партнерства. 
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The article analyzes the existing legal framework enabling payback implement infrastruc-

ture projects on a public-private partnership in Russia, the forecasts and the sources of financing 

the development of infrastructure in the regions of Russia and suggested possible ways of financing 

regional infrastructure projects payback Russia. 

Keywords: regional infrastructure projects, public-private partnership, the legal framework 
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