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УДК 637.523.4.03.7 
 

А.В. КАРАМЗИН, Е.В. СЕМЕНОВ, А.А. СЛАВЯНСКИЙ 
 
РАСЧЁТ ПРОЦЕССА ОСАЖДЕНИЯ ГРУБОДИСПЕРСНОЙ ВЗВЕСИ 

В ОТСТОЙНИКЕ 
 

На базе анализа движения частицы в поле силы тяжести в канале конечной глубины  
исследуется кинетика накопления осадка на дне канала. 

Ключевые слова: отстойник, среднедисперсная взвесь, частица, жидкостная  
среда, функция распределения, коэффициент осветления. 
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A.V. KARAMZIN, E.V. SEMENOV, A.A. SLAVJANSKIY 
 

CALCULATION OF THE DEPOSITION PROCESS COARSE 
PARTICULATE MATTER IN THE DRAIN WELL 

 
Based on the analysis of particle motion in a gravitational field in a channel of finite depth 

is investigated the kinetics of accumulation of sediment on the bottom of the channel. 
Keywords: drain well, medium size suspensions, the particle, liquid medium, the  

distribution function, the coefficient of clarification. 
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УДК 664.66.002.2 
 

Е.А. КУЗНЕЦОВА, О.М. ПРИГАРИНА, Р.Е. КЛЕПОВ 
 

ИЗУЧЕНИЕ ДИНАМИКИ ВЫСВОБОЖДЕНИЯ ФОСФОРНОЙ 
КИСЛОТЫ ИЗ ЗЕРНОВОК ПШЕНИЦЫ И РЖИ, ИСПОЛЬЗУЕМЫХ 
В КАЧЕСТВЕ СУБСТРАТОВ ДЛЯ ДЕЙСТВИЯ ФЕРМЕНТНЫХ 

ПРЕПАРАТОВ НА ОСНОВЕ ФИТАЗЫ 
 

Приведены результаты исследования динамики высвобождения фосфорной  
кислоты, косвенно характеризующей активность фермента фитазы, из субстратов –  
зерновок пшеницы и ржи. Дано математическое описание процесса ферментативного  
гидролиза фитина зерна пшеницы и ржи в оптимальных условиях для действия ферментных 
комплексов препаратов (температура 50°С, рН 4,5) в зависимости от продолжительности 
процесса и концентрации биокатализаторов на основе целлюлаз и фитазы. Показано, что 
ферментные препараты, имеющие различный ферментный состав, в разной степени  
оказывали влияние на ход процесса гидролиза фитина. Установлено, что доступность  
фитина для фитазы, как вносимой в составе препарата, так и собственной, расположенной 
в алейроновом слое, связана со степенью деструкции гемицеллюлоз.  

Ключевые слова: зерно, ферментные препараты на основе фитазы, фитатный 
фосфор, гидролиз фитина. 
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E.A. KUZNETSOVA, O.M. PRIGARINA, R.E. KLJOPOV  
 

STUDY OF THE RELEASE DYNAMICS OF PHOSPHORIC ACID 
FROM WHEAT AND RYE GRAINS USED AS SUBSTRATES FOR 
ENZYMATIC PREPARATIONS ACTION BASED ON PHYTASE 

 
The research results of the release dynamics of phosphoric acid, indirectly characterizes 

the activity of the enzyme phytase from the substrate – of wheat and rye are given. The mathematical 
description of the enzymatic hydrolysis process of wheat and rye grain phytin in the optimal  
conditions for the activity of enzyme complexes of the preparations is given (temperature 50°C, pH 
4,5), depending on the duration of the process and the concentration of biocatalysts on the basis of 
cellulase and phytase. It is shown that enzymatic preparations having different enzymatic  
composition influenced on the course of the hydrolysis of phytin in different degrees. It is established 
that the availability of phytin to phytase, both introduced in the preparation and proper located in 
the aleurone layer, associated with the degree of degradation of hemicellulose. 

Keywords: grain, enzymatic preparations based on phytase fitatny phosphorus hydrolysis 
of phytin. 
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УДК 664.66 
 

Ю.В. ГОНЧАРОВ, В.П. КОРЯЧКИН, И.Н. ПАРАМОНОВ 
 

РЕОЛОГИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ КАЧЕСТВА ТЕСТА 
ИЗ ЦЕЛОГО ЗЕРНА ПШЕНИЦЫ, ПРИГОТОВЛЕННОГО 

С ПРИМЕНЕНИЕМ ФЕРМЕНТНОГО ПРЕПАРАТА 
ЦЕЛЛОВИРИДИН Г20х 

 
Приведены результаты исследования реологических характеристик теста из целого 

зерна пшеницы: предельное напряжение сдвига, коэффициент консистенции, индекс  
течения, эффективная вязкость, составлены уравнения Гершеля-Балкли. Показано, что при 
обработке зерна ферментным препаратом Целловиридин Г20х наблюдается снижение  
вязкости теста. 

Ключевые слова: зерно, ферментный препарат Целловиридин Г20х, реологические 
показатели теста. 
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YU.V. GONCHAROV, V.P. KORYACHKIN, I.N. PARAMONOV 
 

RHEOLOGICAL QUALITY DOUGH OF WHOLE GRAIN WHEAT, 
PREPARED USING ENZYME PREPARATIONS CELLOVIRIDINE G2 0X 
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The results of investigation of the rheological characteristics of dough out of whole wheat 

grain: critical shear stress, consistency index, an index of flow, the effective viscosity, the equations 
are composed of Herschel-Bulkley. It is shown that the processing of grain enzyme preparation  
celloviridine G20x decrease the viscosity of the dough. 

Keywords: grain, enzyme preparation celloviridine G20x, rheological parameters dough. 
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УДК 637.5 
 
О.В. ЗИНИНА, М.Б. РЕБЕЗОВ, С.А. ЖАКСЛЫКОВА, А.А. СОЛНЦЕВА, А.В. ЧЕРНЕВА 

 
ПОЛУФАБРИКАТЫ МЯСНЫЕ РУБЛЕНЫЕ 

С ФЕРМЕНТИРОВАННЫМ СЫРЬЕМ 
 

В работе приведены исследования влияния замены мясного сырья  
ферментированным легким на функционально-технологические свойства модельных фаршей, 
органолептические и физико-химические показатели полуфабрикатов рубленых. Легкое  
после предварительной обработки раствором пепсина вводится в фарш в виде эмульсии.  
Результаты исследований показывают, что оптимальной нормой замены мясного сырья на 
легкое, обработанное раствором пепсина, является 20 и 30%.  

Ключевые слова: легкое, пепсин, ферментация, полуфабрикаты рубленые. 
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O.V. ZININA, M.B. REBEZOV, S.A. ZHAKSLYKOVA, A.A. SOLNCEVA, A.V.CHERNEVA 

 
SEMI-FINISHED PRODUCTS OF CHOPPED MEAT 

WITH FERMENTED RAW MATERIALS 
 

The paper presents the study of the influence of substitution of raw meat fermented in the 
light of functional and technological properties of model meat, organoleptic and physico-chemical 
properties of chopped semi-finished products. Easy after pretreatment with a solution of pepsin is 
introduced into the stuffing in the form of an emulsion. The results show that the optimal rate of 
change of raw meat on light treated with a solution of pepsin, is 20, and 30%.  

Keywords: light, pepsin, fermentation, chopped semi-finished products. 
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УДК 637.247 
 

Л.П. ЖУКОВА, Э.Г. ЖУКОВА, Н.Н. ТОЛКУНОВА 
 

НОВЫЕ ВИДЫ ПИТЬЕВЫХ ПРОДУКТОВ ИЗ СВЕЖЕЙ ПАХТЫ 
 
В статье рассматривается возможность использования пахты – вторичного  

молочного сырья, с целью расширения ассортимента питьевых молочных продуктов и  
снижения их стоимости. Внедрение нетрадиционных растительных компонентов  
повышает питательную ценность новых продуктов, степень удовлетворенности организма 
в пектине, β-каротине, витаминах С, Е и увеличивает срок их хранения. 

Ключевые слова: пахта, фосфолипиды, холестерин, жирные кислоты,  
пастеризация.  
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L.P. ZHUKOVA, E.G. ZHUKOVA, N.N. TOLKUNOVA 
 

NEW TYPES OF DRINKING PRODUCTS FROM FRESH PAQUITAS 
 

This article discusses the use of secondary dairy raw material- paquitas, in order to expand  
assortment of dairy drinking products and reduce their cost. The introduction of non-traditional 
vegetable components increases the nutritional value of new products, increases the degree of  
satisfaction of the human body in pectin,β -carotene, vitamins C,E and increases the storage time. 
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УДК 641.6:635.657 
 

И.В. ЗЛОБИНА, Н.М. ПТИЧКИНА 
 

ИССЛЕДОВАНИЕ МЯСНЫХ КУЛИНАРНЫХ ИЗДЕЛИЙ 
С ДОБАВЛЕНИЕМ МУКИ НУТА 

 
Разработана технология и произведен расчет рецептур мясных кулинарных изделий 

с добавлением муки нута, являющегося перспективным источником растительного белка. 
Показано, что при приготовлении биточков из говядины замена хлеба и мяса в интервале 
концентраций 14,0-16,5% и 4,7-5,3% соответственно их массы приводит к улучшению  
комплекса функциональных и технологических свойств полуфабрикатов и готовых изделий. 
При этом отмечается повышение пищевой ценности продукта, увеличение выхода готовых 
изделий. 

Ключевые слова: мясные кулинарные изделия, мука нута, белок, технология,  
пищевая ценность. 
 

СПИСОК ЛИТЕРАТУРЫ 
 

1. Спиричев, В.Б. Обогащение пищевых продуктов витаминами и минеральными веществами. Наука и 
технология / В.Б. Спиричев, Л.Н. Шатнюк, В.М. Позняковский – Новосибирск: Сиб. унив. изд-во, 2004. – 547 с. 
с. 

2. Пащенко, Л.П. Некоторые сведения о нуте и применении его в продуктах питания / Л.П. Пащенко, 
Е.Е. Курачева, Ю.А. Кулакова, Е.А. Яковлев // Хранение и переработка сельхозсырья. – 2004. – № 4. – С.59-60. 

3. Балашов, В.В. Нут – зерно здоровья: учеб.-практ. пособие / В.В. Балашов, А.В. Балашов, И.Т. Пат-
рин. – Волгоград : Перемена, 2002. – 11 с. 

4. Здобнов, А.И. Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий: для предприятий общественного пи-
тания / А.И. Здобнов, В.А. Цыганенко. – М.: ИКТЦ «Лада», 2005. – 276 с. 

5. Ловачева, Г.Н. Стандартизация и контроль качества продукции / Г.Н. Ловачева, А.И. Мглинец, Н.Р. 
Успенская. – М.: Экономика, 1990. – 45 с. 

6. Таблицы химического состава и калорийности российских продуктов питания / А.В. Тутельян, И.М. 
Скурихин. – М.: ДеЛи, 2008. – 16 с. 
 
Злобина Ирина Владимировна 
Саратовский государственный аграрный университет им. Н.И. Вавилова 
Аспирант кафедры «Технология и организация общественного питания» 
410056, г. Саратов, ул. Хользунова, д. 25/39-36 
Тел. (8452) 50-49-70 
E-mail: irinka_7_@mail.ru 
 
Птичкина Наталия Михайловна 
Саратовский государственный аграрный университет им. Н.И. Вавилова 
Доктор химических наук, профессор кафедры  
«Технология и организация общественного питания» 
410005, г. Саратов, ул. Большая садовая, 220 
Тел. (8452) 22-78-52 
E-mail: n.ptichkina@gmail.ru 
 
 

I.V. ZLOBINA, N.M. PTICHKINA 
 

RESEARCH OF MEAT CULINARY PRODUCTS 
WITH ADDITION OF CHICK-PEA FLOUR 

 
Technology is developed and recepics of meat culinary items with chick-pea flour (a good 

vegetable protein source) are calculated. It is shown, that when making beef cutlets substitution of 
bread and meat proportion of 14,0 – 16,5 % and 4,7 – 5,3 % from their mass respectively leads to 
improvement of functional and technological properties of semi-finished products and ready-made 
items. When using this technology nutritional value improvement and production volume increase 
are noted.  
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В.В. ЧАПЛИНСКИЙ, А.Д. ТОШЕВ, Т.Н. ЕЛАНЦЕВА 
 

РАЗРАБОТКА ТЕХНОЛОГИИ ПОЛУЧЕНИЯ КРУПЫ 
ЯЧМЕННОЙ ПЕРЛОВОЙ ВОЗДУШНОЙ 

 
Авторы изучают проблему продуктов питания. Предлагается новая технология 

производства крупы ячменной перловой воздушной. 
Ключевые слова: питание, ячмень перловый воздушный, технология. 
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Authors research the problem of foodstuffs. They request the new production technology of. 

air pearl barley groats..  
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УДК 664.951.65:[664.951.936.311] 
 

Н.В. ЯРЦЕВА, Н.В. ДОЛГАНОВА 
 
СРАВНИТЕЛЬНАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА ПРОМЫТЫХ ПИЩЕВЫХ 

РЫБНЫХ ФАРШЕЙ ИЗ ПРУДОВОЙ РЫБЫ 
 

Рассмотрено производство промытого рыбного фарша из прудовой рыбы  
посредством промывки растворами органических кислот, представлена сравнительная  
характеристика фаршей до и после промывки, определены показатели качества полученных 
образцов. 

Ключевые слова: прудовая рыба, пищевые рыбные фарши, химический состав  
фаршей, фракционный состав белков рыбных фаршей, аминокислотный состав белков  
рыбных фаршей, санитарно-эпидемиологические показатели качества рыбных фаршей. 
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N.V. YARTSEVA, N.V. DOLGANOVA  
 

COMPARATIVE CHARACTERISTICS OF WASHED  
FISH FOOD STUFFINGS FROM POND FISH 

 
We consider the production of washed minced fish from the pond fish by washing with  

solutions of organic acids, provides a comparative description of stuffing before and after washing, 
identify indicators of quality of the samples. 

Keywords: pond fish, fish food stuffings, stuffing the chemical composition, grain size  
distribution of fish mince protein, amino acid composition of proteins of minced fish, sanitary-
epidemiological parameters of quality of minced fish. 
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УДК 664.66+630. 892.5:615.322 
 
Л.Н. ФЕДЯНИНА, Е.С. СМЕРТИНА, Н.С. ВИГЕРИНА, Н.В. ПЛАКСЕН, С.В. СТЕПАНОВ 

 
К ВОПРОСУ ОБ ЭФФЕКТИВНОСТИ ХЛЕБОБУЛОЧНЫХ ИЗДЕЛИЙ 

С БАД К ПИЩЕ АДАПТОГЕННОГО ДЕЙСТВИЯ 
 

В работе представлены результаты изучения адаптогенного действия хлеба с  
биологически активными добавками (БАД) к пище растительного происхождения с  
аналогичными свойствами. Исследования проведены на стандартных моделях животных с 
учетом МУК 2.3.2.721-98. Полученные данные показали, что адаптогенные свойства БАД 
сохраняются и в готовом продукте (пшеничном хлебе), что позволяет позиционировать его 
как функциональный продукт питания, способствующий повышению сопротивляемости  
организма ко всем неблагоприятным факторам окружающей среды. 

Ключевые слова: адаптогены, водно-этанольный экстракт, биологически активные 
добавки к пище, модели животных, хлеб, функциональный продукт питания. 
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E.S. SMERTINA, L.N. FEDYANINA, N.S. VIGERINA, N.V. PLAKCEN, S.V. STEPANOV 
 

ON THE EFFICIENCY OF BAKERY PRODUCTS C BIOACTIVE FO OD 
SUPPLEMENTS ADAPTOGENNOE EFFECT 

 
The paper presents the results of the study adaptogenic effect of bread with biologically  

active additives (BAA) to the food of vegetable origin with similar properties. Research conducted 
on animal models of standard based KMC 2.3.2.721-98. The data obtained showed that the  
adaptogenic properties of dietary supplements are stored, and in the final product (bread wheat), 
which allows you to position it as a functional food product that enhances the body's resistance to 
all adverse environmental factors. 

Keywords: adaptogens, water-ethanol extract of biologically active food additives, animal 
models, bread, a functional food. 
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УДК 633.853.74:664.34 
 

О.Г. ЧИЖИКОВА, И.А. СУПРУНОВА 
 
ИССЛЕДОВАНИЕ ПРОТЕРТОЙ МАССЫ ИЗ СЕМЯН МАСЛИЧНОГО 

МАКА ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА ХЛЕБОБУЛОЧНЫХ ИЗДЕЛИЙ 
 

Представлены результаты исследований пищевой ценности протертой массы из 
семян масличного мака. Показано, что новая рецептура, разработанная для ржаной  
лепешки, позволяет за счет включения протертой массы из семян масличного мака  
повысить пищевую ценность изделия, в том числе содержание кальция и магния и улучшить 
их сбалансированность. 

Ключевые слова: мак протёртый, кальций, магний, пищевая ценность, ржаная  
лепешка. 

 
СПИСОК ЛИТЕРАТУРЫ 

 
1. Тутельян, В.А. Реализация концепции государственной политики здорового питания населения Рос-

сии на региональном уровне: формирование региональной политики и региональных программ. Методические 
аспекты разработки и реализации программ / В.А. Тутельян, Б.П. Суханов, А.В. Васильев, М.Г. Керимова, В.Б. 
Спиричев, Л.Н. Шатнюк // Вопросы питания. – 2005. – № 1. – С. 3-8. 

2. Химический состав пищевых продуктов. Кн.1: Справочные таблицы содержания основных пищевых 
веществ и энергетической ценности пищевых продуктов / И.М. Скурихин, М.Н. Волгарев. – 2-е изд., перераб. и 
доп. – М.: Агропромиздат, 1987. – 224 с. 

3. Химический состав пищевых продуктов. Кн.2: Справочные таблицы содержания аминокислот, жир-
ных кислот, витаминов, макро- и микроэлементов, органических кислот и углеводов / И.М. Скурихин, М.Н. 
Волгарев. – 2-е изд., перераб. и доп. – М.: Агропромиздат, 1987. – 360 с. 

4. Нормы физиологических потребностей в энергии и пищевых веществах для различных групп насе-
ления Российской Федерации. Методические рекомендации. МР 2.3.1. 2432-08 / Роспотребнадзор – Введ. 
18.12.2008. – М., 2008. – 41 с. 

5. Нечаев, А.П. Пищевая химия: учебник / А.П. Нечаев, С.Е. Траубенберг, А.А. Кочеткова [и др.]; под 
ред. А.П. Нечаева. – 4–е изд., перераб. и доп. – СПб.: ГИО РД, 2007. – 640 с. 
 
Чижикова Ольга Григорьевна 
Дальневосточный федеральный университет 
Кандидат технических наук, профессор кафедры  
«Товароведение и экспертиза товаров» 
690950, г. Владивосток, ул. Суханова, д. 8 
Тел. (423) 243-32-80 
E-mail: Olgach41@mail.ru 
 
Супрунова Ирина Анатольевна 
Дальневосточный федеральный университет 
Аспирант, старший преподаватель кафедры  
«Биотехнология продуктов из животного сырья и функционального питания» 
690950, г. Владивосток, ул. Суханова, д. 8 
Тел. (423) 243-32-80  
E-mail: rfybdtw@rambler.ru 
 
 

O.G. CHIZHIKOVA, I.A. SUPRUNOVA  
 

STUDY MASHED FROM SEEDS OILSEED POPPY 
FOR PRODUCTION BAKERY 

 
The present results of studies nutritional value grated mass of the seeds of oilseed poppy. It 

is shown that the new composition formula, developed for Rye Flatbreads, makes it possible at the 
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expense of to inclusion the mass of the pureed oilseed poppy seeds to increase nutritional value of 
Flatbreads, including content calcium and magnesium, and improve their balance. 

Keywords: poppy grated, calcium, magnesium, nutritional value, rye flatbread. 
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УДК 612.2/612.39 
 

О.В.ЧУГУНОВА, Н.В. ЗАВОРОХИНА, Е.В. ПАСТУШКОВА  
 

ОСНОВНЫЕ АСПЕКТЫ ФОРМИРОВАНИЯ АЛИМЕНТАРНЫХ 
ЗАБОЛЕВАНИЙ У ШКОЛЬНИКОВ ЕКАТЕРИНБУРГА 
НА ОСНОВАНИИ АНАЛИЗА ФИЗИОЛОГИЧЕСКОЙ 

ПОЛНОЦЕННОСТИ СУТОЧНЫХ РАЦИОНОВ 
 

В статье рассмотрены основные аспекты рационального формирования суточного 
рациона школьников средних классов. Авторами приводятся результаты исследований  
дефицита необходимых нутриентов в питании школьников Оржоникидзевского и  
Верх-Исетского районов Екатеринбурга, анализ фактической пищевой и энергетической 
ценности школьного питания. Рассмотрены причины роста алиментарных заболеваний  
среди учащихся на основании анализа обеспечения организма школьника необходимыми  
питательными веществами с учетом фактора роста. 

Ключевые слова: рациональное питание, факторы риска, суточный рацион,  
алиментарные заболевания, пищевая ценность. 
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O.V. CHUGUNOVA, N.V. ZAVAROHINA, E.V. PASTUSHKOVA 

THE MAIN ASPECTS OF FORMATION OF ALIMENTARY DISEASE S  
AT SCHOOL STUDENTS OF EKATERINBURG ON THE BASIS OF THE 

ANALYSIS OF PHYSIOLOGICAL FULL VALUE OF DAILY DIETS  
 

In article the basic aspects of rational formation of a daily diet of schoolboys of middle 
classes are considered. Authors result results of researches of deficiency necessary нутриентов in 
a food of schoolboys Orzhonikidzevsky and Top-Isetsky of areas of Ekaterinburg, the analysis of  
actual food and power value of a school food. The reasons of growth of alimentary diseases among 
pupils on the basis of the analysis of maintenance of an organism of the schoolboy by necessary  
nutrients taking into account the growth factor are considered. 

Keywords: the balanced diet, risk factors, a daily diet, alimentary diseases, food value. 
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УДК 634.18:577.16:631.524.7 
 

Л. Г. ЕЛИСЕЕВА, О.М. БЛИННИКОВА 
 

КОМПЛЕКСНАЯ ОЦЕНКА ПОТРЕБИТЕЛЬСКИХ СВОЙСТВ 
СЕЛЕКЦИОННЫХ СОРТОВ РЯБИНЫ ОБЫКНОВЕННОЙ 

 
В статье представлены результаты комплексной оценки плодов рябины  

обыкновенной перспективных селекционных сортов, проведенной по широкому перечню  
показателей. Оценивались органолептические свойства плодов, показатели безопасности, 
определялось содержание различных биологически активных веществ, витаминов. По  
результатам проведенных исследований выделены перспективные селекционные сорта,  
плоды которых отличаются хорошими вкусовыми качествами и повышенным содержанием 
биологически активных веществ. 

Ключевые слова: плоды рябины, характеристика сортов, органолептические и  
физико-химические показатели, содержание биологически активных веществ, показатели 
безопасности, витамины. 
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L.G. ELISEEVA, O.M. BLINNIKOVA 
 

INTEGRATED ASSESSMENT OF CONSUMER PROPERTIES 
OF MOUNTAIN ASH SELECTIVE VARIETIES 

 
The article presents the results of a comprehensive and estimafion of mountain ash  

ordinary fruit promising selective varieties carried out accordind to the wide list of characteristics. 
Organoleptic properties of the fruit, safety indicators were estimated, the contents of various  
biologically active substances, vitamins were determined. According to the results of studies  
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promising selective varieties were identified, the fruit of which are noteble for their good taste  
qualities and a high content of biologically active substances. 

Keywords: the fruit of mountain ash, a characterization of varieties, organoleptic and  
physical-chemical indicators, the content of biologically active substances, safety, vitamins. 
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Б.У. БАЙХОЖАЕВА, А.Б. НУРТАЕВА, А.Д. РАКИШЕВА1  
 

ПОВЫШЕНИЕ КАЧЕСТВА И БЕЗОПАСНОСТИ НАЦИОНАЛЬНЫХ 
ПРОДУКТОВ ПИТАНИЯ НА МОЛОЧНОЙ ОСНОВЕ 

 
В статье рассматриваются вопросы повышения качества и безопасности  

национальных продуктов питания на молочной основе. Изучены качественные  
характеристики и технологические свойства видов молочного и растительного сырья для 
производства  национальных продуктов  питания. Теоретически обоснован выбор зернового 
сырья, богатого пищевыми волокнами и другими биологически активными веществами.  
Изучена пищевая и биологическая ценность национальных молочных продуктов на основе 
зернового сырья. 

Ключевые слова: зерно и продукты его переработки, гидротермическая обработка, 
концентраты, сухая кисломолочная основа. 
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MEANS OF QUALITY AND SAFETY ENHANCEMENT OF NATIONAL  
FOOD NUTRITION ON MILK FOUNDATION 
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The questions of increase quality and ecological purity of national food nutrition on milk 

foundation are observed in this article. The qualitative characteristics and technologic qualities of 
kind milk and vegetative raw materials for production of national food nutrition had studied. The  
selection of grain material, containing of dietary   fibers and other biological substances had been 
substantiated theoretically. The food and biological value of national milk products on the base of 
grain materials had studied. 

Keywords: hydrothermal processing of grain, national food products, technology of food 
concentrate, sour-milk additives. 
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О.В. ПЧЕЛА, В.И. КОМОВА 
 

ИОНОМЕТРИЧЕСКИЙ МЕТОД ОПРЕДЕЛЕНИЯ НИТРАТ-ИОНОВ 
В ПРОДУКТАХ РАСТЕНИЕВОДСТВА 

 
Изучено влияние рН раствора и влияние посторонних ионов на нитратную функцию 

мембран. Установлено, что хранение овощей в аэробных условиях, а также механическая и 
термическая обработка снижает в них содержание нитрат-ионов. 

Ключевые слова: ионометрия, электродная функция, электрод сравнения,  
стеклянный электрод, ионоселективный электрод. 
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O.V. PCHELA, V.I. КОМОVА 
 

IONOMETRIC METHOD FOR NITRATE IONS DETERMINING 
IN PLANT PRODUCTS 

 
The influence of solution pH and foreign ions on the membrane nitrate function. It is  

determined that storage in an aerobic conditions and mechanical and thermal treatment reduce  
nitrate ions content in vegetables. 

Keywords: ionometry, electrode function, reference electrode, glass electrode, ion-selective 
electrode. 
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Н.В. КУДРЕВАТЫХ 
 

РАЗВИТИЕ СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВА КЕМЕРОВСКОЙ ОБЛАСТИ: 
ТЕНДЕНЦИИ И ПРОБЛЕМЫ 

 
В статье предпринята попытка оценки ситуации в сельском хозяйстве Кемеровской 

области. 
Ключевые слова: сельское хозяйство, Кемеровская область, проблемы. 

 
СПИСОК ЛИТЕРАТУРЫ 

 
1. Березнев, С.В. Особенности продовольственного рынка регионов индустриального типа / С.В. Берез-

нев, Н.В. Кудреватых // Технология и товароведение инновационных пищевых продуктов.– 2011. – №4. – С.87-92. 
2. Викепидия. Сводная энциклопедия. [Электронный ресурс]. – Режим доступа: http://ru.wikipedia.org/. 

(дата обращения 16.09.11) 
3. Регионы России. Социально-экономические показатели. 2011: Р32 Стат. сб. / Росстат. − М., 2011. − 990 с. 
4. Официальный Кузбасс. [Электронный ресурс]. – Режим доступа: http://www.ako.ru/. (дата обращения 

27.02.12) 
5. Косинский, П.Д. Продовольственная самообеспеченность региона как основа повышения качества жиз-

ни населения: дис. … доктора экономич. наук.: 08.00.05 / Пётр Дмитриевич Косинский. – Кемерово, 2007. – 376 с. 
6. Сельское хозяйство Кемеровской области (1996-2009). Статистический сборник / Федеральная служ-

ба государственной статистики Территориальный орган по Кемеровской области. – Кемерово, 2010.  
7. Социальное положение и уровень жизни населения Кемеровской области. Статистический сборник / 

Федеральная служба государственной статистики Территориальный орган по Кемеровской области. – Кемеро-
во, 2010. 

8. О санитарно-эпидемиологической обстановке в Кемеровской области в 2009 году / Государственный 
доклад. – Управление Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия че-
ловека по Кемеровской области. – 2010. 

9. Кузбасс: статистический ежегодник. 2010 / Федеральная служба государственной статистики Терри-
ториальный орган по Кемеровской области. – Кемерово, 2010. 

10. Об утверждении Доктрины продовольственной безопасности Российской Федерации: указ Прези-
дента Российской Федерации от 30 января 2010 г. №120 // Росийская газета. – 2010. – 3 февраля, №5100. 

11. Березнев, С.В. К вопросу о необходимости реформирования продовольственного рынка Кемеров-
ской области / С.В. Березнев, Н.В. Кудреватых // Региональная экономика: теория и практика.– 2012. – №10. 

12. Мохначев, С.А. Тенденции кластеризации в региональной хозяйственной системе / С.А. Мохначев, 
Е.С. Мохначева // Региональная экономика: теория и практика.– 2009. – № 8. 

13. Кудреватых, Н.В. К вопросу о создании электронной продовольственной биржи / Н.В. Кудреватых 
// Вестник Белгородского университета потребительской кооперации. Серия Экономические науки. – 2010. – 
№3(35). – С.219-224. 

 
Кудреватых Наталья Владимировна 
Кузбасский государственный технический университет 
Старший преподаватель кафедры «Финансы и кредит» 
650000, г. Кемерово, ул. Весенняя, 28 
Тел. 8-903-941-01-20 
E-mail: knv.fk@yandex.ru 
 
 

N.V. KUDREVATYKH   
 

AGRICULTURAL DEVELOPMENT OF KEMEROVO REGION:  
TRENDS AND PROBLEMS 

 

 
ИССЛЕДОВАНИЕ РЫНКА  

ПРОДОВОЛЬСТВЕННЫХ ТОВАРОВ 



Технология и товароведение инновационных пищевых продуктов 

 ___________________________________________________________________  № 3(14) 2012 38 

In article attempt of assessment of the situation in agriculture of the Kemerovo region is 
undertaken. 

Keywords: agriculture, Kemerovo region, problems. 
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ИССЛЕДОВАНИЕ ПОТРЕБИТЕЛЬСКОГО РЫНКА ПЕСОЧНЫХ 
ПОЛУФАБРИКАТОВ С РАСТИТЕЛЬНЫМИ ДОБАВКАМИ 

 
В статье представлены результаты исследования потребительского рынка  

песочных полуфабрикатов города Орла. Проведено исследование информированности  
населения о мучных кондитерских изделиях, дана характеристика контингента  
потребителей. 

Ключевые слова: песочный полуфабрикат, гречиха, анкетирование, мучные  
кондитерские изделия. 
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CONSUMER MARKET RESEARCH SANDY SEMI-FINISHED PRODUC TS 
WITH HERBAL SUPPLEMENTS 

 
The paper presents the results of a study of the consumer market of semi-glass Eagle. The 

study of public awareness of pastry products, the features of the contingent of consumers. 
Keywords: shortcake, buckwheat, questionnaires, pastry. 
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УДК 640.43:659.1 
 

О.Г. ВЛАДИМИРОВА 
 

АНАЛИЗ ФРАНШИЗ, РЕАЛИЗУЕМЫХ НА ОТЕЧЕСТВЕННОМ РЫНКЕ 
ОБЩЕСТВЕННОГО ПИТАНИЯ 

 
Представлен обзор сетевых предприятий общественного питания, работающих по 

системе франчайзинга. Рассмотрены краткая история развития каждой сети, условия 
вступления. Дана сравнительная характеристика франшиз. Выявлены конкурентные  
преимущества франшиз. Анализ проведен на основе данных, представленных на официальных 
сайтах управляющих компаний. 

Ключевые слова: общественное питание, франчайзинг, франшиза, паушальный 
взнос, роялти. 
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O.G. VLADIMIROVA  
 

REVIEW OF CATERING FRANCHISES REALIZED 
ON RUSSIAN MARKET 

 
The review of main Russian restaurant nets working according to franchising system is 

represented in the article. The history of their development and conditions for introduction are  
considered.  Comparative characteristic of franchises have done. The analysis was carried out 
based on the data represented on the official web pages of restaurant nets and organizations  
contributing to franchising development. 
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Г.М. ЗОМИТЕВА, В.Ю. ЗОМИТЕВ 
 

СОСТОЯНИЕ И ПРОБЛЕМЫ ПОВЫШЕНИЯ 
ИННОВАЦИОННОЙ АКТИВНОСТИ 

ПРЕДПРИЯТИЙ ПИЩЕВОЙ ПРОМЫШЛЕННОСТИ 
 

Статья посвящена анализу современного уровня инновационной активности  
предприятий пищевой промышленности России. Представлена оценка мотивационных  
механизмов инновационной деятельности. Рассмотрены факторы, препятствующие  
внедрению инноваций. 

Ключевые слова: инновационная деятельность, пищевая промышленность,  
продовольственная безопасность. 
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PRESENT STATE AND PROBLEMS OF INCREASING INNOVATION  
ACTIVITY OF FOOD INDUSTRY ENTERPRISES 
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The article analyzes the current level of innovation activity of food industry enterprises in 
Russia. An assessment of motivational mechanisms of innovation activity is presented. The factors 
preventing the introduction of innovations are considered. 

Keywords: innovation activity, food industry, food security. 
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УДК 330.14.012:331.101.262]-027.31 
 

Е.М. РОДИОНОВА 
 

МАРКЕТИНГОВОЕ ИССЛЕДОВАНИЕ ХАРАКТЕРА 
ТВОРЧЕСКОГО ТРУДА УЧЕНЫХ ИННОВАТОРОВ 

 
В статье представлен анализ роли и места исследователей как носителей  

творческого потенциала науки в структуре ее кадров, предполагающий определение  
ключевых понятий. Так, в Уэбстеровском энциклопедическом словаре (Англия) указывалось, 
что ученый – это человек, ищущий точных знаний путем исследования и опыта [1]. Позднее 
появились термины «научные работники», «занятые в сфере науки и научного  
обслуживания» и т.п. 

Ключевые слова: маркетинг, инновации. 
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E.M. RODIONOVA 
 

MARKETING CHARACTER RESEARCH OF CREATIVE WORK 
OF SCIENTISTS INNOVATORS 

 
Role and place analysis of researchers as bearers of creative potential of science in the 

structure of its personnel assumes the definition of key concepts. According to Webster’s  
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encyclopedia (England), a scientist is a person seeking for exact knowledge by research and  
experience. [1] Later there occurred the terms “research workers”, “engaged in the sphere of  
science and scientific service” and. 

Keywords: marketing, innovations. 
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