
1йапп 
 
 
 

Научно-практический 
журнал 

 

Издается с 2010 года 
Выходит шесть раз в год 
№ 3(20) 2013 

Май-июнь 

Технология и товароведение  
инновационных  

пищевых продуктов  
 

Учредитель – федеральное государственное бюджетное образовательное  
учреждение высшего профессионального образования «Государственный  

университет - учебно-научно-производственный комплекс»  
(Госуниверситет-УНПК) 

 
 

Редакционный совет: 
Голенков В.А. д-р техн. наук, проф., 
председатель 
Радченко С.Ю. д-р техн. наук, 
проф., зам. председателя 
Борзенков М.И. канд. техн. наук, доц., 
секретарь 
Астафичев П.А.д-р юрид. наук, проф. 
Иванова Т.Н. . д-р техн. наук, проф. 
Киричек А.В. д-р техн. наук, проф. 
Колчунов В.И. д-р техн. наук, проф 
Константинов И.С. д-р техн. наук, проф. 
Новиков А.Н. д-р техн. наук, проф. 
Попова Л.В. д-р экон. наук, проф. 
Степанов Ю.С. д-р техн. наук, проф. 
 
 

Редколлегия: 
Главный редактор:  
Иванова Т.Н. д-р техн. наук, проф., 
заслуженный работник высшей 
школы Российской Федерации 
 
 
 

Заместители главного редактора: 
Зомитева Г.М. канд. экон. наук, доц. 
Артемова Е.Н. д-р техн. наук, проф. 
Корячкина С.Я. д-р техн. наук, проф. 
 
 
 

Члены редколлегии: 
Громова В.С. д-р биол. наук, проф. 
Дерканосова Н.М. д-р техн. наук, 
проф. 
Дунченко Н.И. д-р техн. наук, проф.  
Елисеева Л.Г. д-р техн. наук, проф. 
Корячкин В.П. д-р техн. наук, проф. 
Кузнецова Е.А. д-р техн. наук, проф. 
Николаева М.А. д-р техн. наук, проф. 
Позняковский В.М. д-р биол. наук, 
проф. 
Савватеева Л.Ю. д-р техн. наук, проф. 
Черных В.Я. д-р техн. наук, проф. 
 

 
 

Ответственный за выпуск: 
Новицкая Е.А. 
 
 
 

Адрес редакции: 
302020, г. Орел, Наугорское шоссе, 29 
(4862) 41-98-99, 41-98-04, 41-98-62, 
41-98-27 
www.gu-unpk.ru 
E-mail: fpbit@mail.ru 
 

 
Зарег. в Федеральной службе  
по надзору в сфере связи,  
информационных технологий  
и массовых коммуникаций.  
Свидетельство: ПИ № ФС77-47349  
от 03.11.2011 года 
 
 
 

Подписной индекс 12010 
по объединенному каталогу  
«Пресса России» 
 

 
© Госуниверситет - УНПК, 2013 

Содержание 
Научные основы пищевых технологий 

Осипова Л.А., Лозовская Т.С. Усовершенствование технологии переработки ягод 
черной смородины на соки, экстракты и сиропы ………………………………….. 

 
3 

Рудавская А.Б., Жукевич Е.М. Динамика свободной и связанной воды в сметан-
но-растительных соусах и пастах ……………………………………………………... 

 
9 

Гончаров Ю.В., Корячкин В.П., Гончаровский Д.А., Золотарев А.Г. Вакуумный 
аппарат для удаления влаги из растительного сырья ……………………………... 

 
17 

Еремина О.Ю. Методология модульного проектирования продуктов комплекс-
ной переработки сырья ………………………………………………………………… 

 
23 

Сенькина Т.А., Сучкова Т.Н., Цикин С.С. Мясные полуфабрикаты, обогащенные 
тыквенным концентратом …………………………………………………………….. 

 
30 

Кузнецова Е.А., Сизова Т.И. Оптимизация процесса получения водного экстрак-
та из солодовых ростков и анализ его состава ……………………………………… 

 
37 

Продукты функционального и специализированного назначения 

Чаплинский В.В., Тошев А.Д., Лукин А.А. Использование биологически активной 
добавки для обогащения изделия на примере макаронника …………………….. 

 
42 

Борисова Л.М., Белокурова Е.С., Панкина И.А. Томатный сок – как источник 
макро- и микронутриентов ……………………………………………………………. 

 
46 

Полякова Е.Д., Иванова Т.Н. Теоретическое и экспериментальное обоснование 
сырья и технологических режимов производства пищевого обогатителя ……... 

 
53 

Товароведение пищевых продуктов 

Рязанова О.А. Инновационные технологии в производстве продуктов детского 
питания. Часть II ……………………………………………………………………….. 

 
61 

Егоров Б.В., Мардар М.Р. Применение методологии развертывания функции 
качества при разработке нового пищевого продукта ……………………………... 

 
68 

Кобзева С.Ю., Литвинова Е.В., Зубцов Ю.Н., Большакова Л.С., Пахомова О.Н. 
Изменения фракционного состава белков пикши при хранении ………...……… 

 
74 

Экология и безопасность пищевых продуктов 

Жукова Л.П. Особенности распределения тяжелых металлов и радионуклидов 
во вторичном молочном сырье и способ их детоксикации при получении экс-
трактов мяты перечной, тимьяна ползучего и зерна овса ………………………... 

 
 

79 

Исследование рынка продовольственных товаров 

Араш Хасан Амирханлу, С.А. Мижуева, Н.В. Долганова Маркетинговые исследо-
вания потребительских предпочтений птицы и птицепродуктов на рынке 
г. Астрахани ……………………………………………………………………………... 

 
 

84 
Шилов А.И., Зомитева Г.М., Шилов О.А. Сырьевые особенности поизводства 
водок особых и экономическое обоснование их качества ………………………… 

 
89 

Экономические аспекты производства продуктов питания 

Боброва Е.А., Илюхина Н.А., Федорова Т.В. Учетные аспекты функционирова-
ния малых предприятий пищевой и перерабатывающей промышленности в 
2013 году …………………………………………………………………………………. 

 
 

97 
Проконина О.В., Зомитева Г.М., Тишаев В.В. Интегрированная логистика как 
инструмент обеспечения устойчивого развития предприятия …………………... 

 
108 

Козлова Л.Д., Козлов М.В. К вопросу выбора стратегии технологического об-
новления производства ………………………………………………………………... 

 
114 

 

11 

Журнал входит в Перечень рецензируемых научных журналов и изданий, определенных Высшей аттестационной комиссией при  
Министерстве образования и науки Российской Федерации, для опубликования основных научных результатов диссертаций на соискание 
ученых степеней 



 _________________________________________________________________  № 3(20) 2013  

 
 

Scientifically-practical journal  
The journal is published since 2010 

The journal is published 6 times a year 

№ 3(20) 2013 
May-June 

Technology and the study  
of merchandise of innovative  

foodstuffs  
 

The founder – The State Higher Education Professional Institution  
State University-Education-Science-Production Complex (State University-ESPC) 

 
 

Editorial council: 
Golenkov V.A. Doc. Sc. Tech., Prof., 
president 
Radchenko S.Y. Doc. Sc. Tech., Prof., 
vice-president 
Borzenkov M.I. Candidat Sc. Tech., 
Assistant Prof., secretary 
Astafichev P.A. Doc. Sc. Low., Prof. 
Ivanova T.N. Doc .Sc. Tech., Prof. 
Kirichek. A.V. Doc. Sc. Tech., Prof. 
Kolchunov V.I. Doc. Sc. Tech., Prof. 
Konstantinov I.S. Doc .Sc. Tech., Prof. 
Novikov A.N. Doc. Sc. Tech., Prof. 
Popova L.V. Doc. Sc. Ec., Prof. 
Stepanov Y.S. Doc .Sc. Tech., Prof. 
 

Editorial Committee 
Editor-in-chief 
Ivanova T.N. Doc .Sc. Tech., Prof. 
 

Editor-in-chief Assistants: 
Zomiteva G.M. Candidate Sc. Ec., 
Assistant Prof. 
Artemova E.N. Doc. Sc. Tech., Prof. 
Koryachkina S.Ya. Doc. Sc. Tech., 
Prof. 
 

Members of the Editorial Committee 
Gromova V.S. Doc. Sc. Bio., Prof. 
Derkanosova N.M. Doc. Sc. Tech., 
Prof. 
Dunchenko N.I. Doc. Sc. Tech., Prof. 
Eliseeva L.G. Doc. Sc. Tech., Prof. 
Koryachkin V.P. Doc. Sc. Tech., 
Prof. 
Kuznetsova E.A. Doc. Sc. Tech., 
Prof. 
Nikolaeva M.A. Doc. Sc. Tech., Prof. 
Poznyakovskj V.M. Doc. Sc. Biol., 
Prof. 
Savvateeva L.Yu. Doc. Sc. Tech., 
Prof. 
Chernykh V.Ya. Doc. Sc. Tech., Prof. 
 
 

Responsible for edition: 
Novitskaya E.A. 
 

Address 
302020 Orel, 
Naugorskoye Chaussee, 29 
(4862) 41-98-99, 41-98-04, 41-98-62, 
41-98-27 
www.gu-unpk.ru 
E-mail: fpbit@mail.ru 
 
Journal  is  registered  in  Federal  
Service for Supervision in the Sphere 
of Telecom, Information Technologies 
and Mass Communications.  
The certificate of registration  
ПИ № ФС77-47349 from 03.11.2011 
 
Index on the catalogue of the «Pressa 
Rossii» 12010 
 

© State University-ESPC, 2013 

Contents 

Scientific basis of food technologies 

Osipova L.A., Lozovskaya T.S. Improved processing technologies berries currant on 
saps, extracts and syrups ………………………………………………………………….. 

 
3 

Rudavskaja G.B., Zhukevych H.M. Dynamics free and bound water in cream and vege-
table sauces and pastes ……………………………………………………………………. 

 
9 

Goncharov Yu.V., Koryachkin V.P., Goncharovskiy D.A., Zolotaryov A.G. The vacuum 
device for removal of moisture from vegetable raw materials …………………………. 

 
17 

Eremina O.Yu. Modular design methodology integrated products processing raw ……. 23 

Senkina T.A., Suchkova T.N., Tsikin S.S. Meat semi-finished products enriched with 
pumpkin concentrate ……………………………………………………………………... 

 
30 

Kuznetsova E.A., Sizova T.I. Optimization of process of receiving water extract from 
malt sprouts and the analysis of its structure ……………………………………………. 

 
37 

Products of functional and specialized purpose 

Chaplinskiy V.V., Toshev A.D., Lukin A.A. The use of dietary supplement products to 
enrich the example of pasta ……………………………………………………………... 

 
42 

Borisova L.M., Belokurova E.S., Pankina I.A. Tomato juice – as a source 
macronutrient and micronutrient ……………………………………………………… 

 
46 

Polyakova E.D., Ivanovа T.N. Ingredient composition and technology of food fortifier 
for dietary food ……...…………………………………………………………………… 

 
53 

The study of merchandise of foodstuffs 

Rjazanova O.A. Innovation technologies in production of baby foods. Part II ………. 61 

Yegorov B.V., Mardar M.R. Application of methodology of quality function deploy-
ment for development of a new food product ………………………………………….. 

 
68 

Kobzeva S.Yu., Litvinova E.V., Zubtsov Yu.N., Bolshakova H.P., Pahomova O.N. 
Change the fractional composition of proteins haddock during storage …………….. 

 
74 

Ecology and safety of foodstuffs 

Zhukova L.P. Features of distribution of heavy metals and radionuclides in second-
ary dairy raw materials and the way of their detoxication when receiving extracts of 
mint peppery, the thyme creeping and oats grains ……………………………………. 

 
 

79 

Market study of foodstuffs 

Arash Hasan Amirkhanlou, S.A. Mizhueva, N.V. Dolganova Marketing researches of 
the consumer preferences for poultry and poultry products on Astrakhan market ... 

 
84 

Shilov A.I., Zomiteva G.M., Shilov O.A. Raw features production of vodka special and 
economic justification of their quality ………………………………………………….. 

 
89 

Economic aspects of production and sale of foodstuffs 

Bobrova E.А., Ilyukhina N.А., Fedorova T.V. Aspects of the records small food and 
processing industry in 2013 ………………………………………………………………. 

 
97 

Prokonina O.V., Zomiteva G.M., Tishaev V.V. Integrated logistics as a tool of stable 
development of enterprises …………………………………...………………………….. 

 
108 

Kozlova L.D., Kozlov M.V. To the question of the choice of strategy of technological 
updating of production …………………………………………………………………… 

 
114 

 

 
The journal is on the List of the peer-reviewed journals and editions stated by the High Attestation Commission at the Ministry of Education and 
Science of the Russian Federation for the publication of the main scientific results of the thesis for the academic degree 

 

 



Научные основы пищевых технологий 
 

№ 3(20) 2013   _______________________________________________________________________   

 

 
 
 

УДК 664.856:634.723 
 

Л.А. ОСИПОВА, Т.С. ЛОЗОВСКАЯ 
 

УСОВЕРШЕНСТВОВАНИЕ ТЕХНОЛОГИИ ПЕРЕРАБОТКИ 
ЯГОД ЧЕРНОЙ СМОРОДИНЫ НА СОКИ, ЭКСТРАКТЫ И СИРОПЫ 

 
Представлены результаты исследования механического и физико-химического  

состава ягод черной смородины; обоснована целесообразность предварительной обработки 
ягод токами СВЧ, выжимок – водными растворами этилового спирта; приведены показа-
тели качества соков, экстрактов, сиропов, полученных по усовершенствованной технологии. 

Ключевые слова: ягоды черной смородины, выжимки, фенольные и красящие  
соединения, соки, экстракты, сиропы. 
 

СПИСОК ЛИТЕРАТУРЫ 
 
1. Осипова, Л.А. Функциональные напитки / Л.А. Осипова, Л.В. Капрельянц, О.Г. Бурдо. – Одесса: 

Изд-во «Друк», 2007. – 288 с. 
2. Петрова, В.П. Дикорастущие плоды и ягоды / В.П. Петрова. – М.: Лесная пром-ть, 1987. – 248 с. 
3. Skrede, G.; Wrolstad, R. Flavonoids from Berries and Grapes. In Functional Foods: Biochemical and Pro-

cessing Aspects, Shi, J., Mazza, G., Le Maguer, M. Eds.; CRC Press: Boca Raton, FL. 2002, Vol. 2. – P. 71-134. 
4. Effect of enzyme-aided pressing on anthocyanin yield and profiles in bilberry and blackcurrant juices / J. 

Buchert, J. M Koponen, M.Suutarinen, A.Mustranta, M.Lille, R.Torronen and K.Poutanen // Journal of Science of Food 
and Agriculture. – 2005. – №85. – P. 2548-2556. 

5. Landbo A. and Meyer S.A. Effects of different enzymatic maceration treatments on enhancement of anthocy-
anins and other phenolics in black currant juice. Innov Food Sci Emerg Techno15:503-513 (2004). 

6. Kalt W., McDonald J., Ricker K. Anthocyanin content and profile within and among blueberry species // 
Can. J. Plant Sci, 1999. – 79. – P. 617-623. 
 
Осипова Лариса Анатольевна 
Одесская национальная академия пищевых технологий 
Доктор технических наук, старший научный сотрудник, 
заведующая кафедрой «Технологии вина и энологии» 
65039, Украина, г. Одесса, ул. Канатная, 112 
Тел. (38048) 712-40-44 
E-mail: lora.osipova@yandex.ru 
 
Лозовская Татьяна Сергеевна 
Одесская национальная академия пищевых технологий 
Аспирант кафедры «Технологии вина и энологии» 
65039, Украина, г. Одесса, ул. Канатная, 112 
Тел. (38048) 712-42-71 
E-mail: tanya.lozovskaia@ukr.net 
 
 

L.A .OSIPOVA, T.S. LOZOVSKAYA 
 

IMPROVED PROCESSING TECHNOLOGIES BERRIES 
CURRANT ON SAPS, EXTRACTS AND SYRUPS 

 
The results of the study the mechanical, physical and chemical composition of black  

currant are present, the expediency of the pre-treatment the berries currents microwave, marc – 
aqueous solutions of ethanol, are indicators of the quality of juices, extracts, syrups, produced by 
advanced technology.  

Keywords: berry black currant, pomace, phenolic compounds and dyes, juices, extracts, 
syrups. 
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УДК 641.887 
 

А.Б. РУДАВСКАЯ, Е.М. ЖУКЕВИЧ 
 

ДИНАМИКА СВОБОДНОЙ И СВЯЗАННОЙ ВОДЫ 
В СМЕТАННО-РАСТИТЕЛЬНЫХ СОУСАХ И ПАСТАХ 

 
Исследовано содержание свободной и связанной воды в сметанно-растительных  

соусах и пастах. Определены закономерности динамики воды в продуктах при хранении. 
Установлено, что использование диетической добавки Ламидан и комбинирования молочного 
и растительного сырья увеличивает долю связанной воды в продуктах, способствует  
улучшению органолептических, структурно-механических показателей и увеличению срока 
хранения новых соусов и паст. 

Ключевые слова: свободная вода, физико-механически связанная вода, физико-
химически связанная вода, адсорбционно-связанная вода, осмотически поглощенная вода, 
Ламидан, дифференциально-термический анализ. 

 
 

СПИСОК ЛИТЕРАТУРЫ 
 

1. Рудавская, Г.Б. Потребительские свойства сметанно-растительных соусов / Г.Б. Рудавская, Е.М. Жу-
кевич // Товары и рынки. – 2011. – № 2 (12). – С.126-134. 

2. Структурно-механические характеристики пищевых продуктов: справочник / А.В. Горбатов, А.М. 
Маслов, Ю.А. Мачихин и др.; под ред. А.В. Горбатова. – М.: Легкая и пищевая промышленность, 1982. – 296 с. 

3. Тепел, А. Химия и физика молока / А. Тепел; пер. Л.Ф. Теречек: пер. с нем. – М.: Пищевая промыш-
ленность, 1979. – 624 с. 

4. Вода в пищевых продуктах / под ред. Р.Б. Дакуорт: пер. с англ. – М.: Пищевая промышленность, 
1980. – 376 с. 

5. Горальчук, А.Б. Исследование влагоудерживающих способностей рецептурных компонентов эмуль-
сионных соусов / А.Б. Горальчук // Научные достижения молодежи – решениe проблем питания человечества в 
XXI веке: материалы 72 науч. конф. молодых ученых, аспирантов и студентов (17-18 апреля 2006, г. Киев).  
– В 2 ч. – М.: НУХТ, 2006. – Ч. 2. – С. 29. 

6. Полянский, К.К. Дифференциальный термический анализ пищевых жиров / К.К. Полянский, С.А. 
Снегирев, О.Б. Рудаков. – М.: Дели принт, 2004. – 85 с. 

7. Дорохович, В.В. Дериватографические исследования белково-сбивных масс, изготовленных на осно-
ве сахара, лактитоле и изомальте / В.В. Дорохович, Л.П. Прилуцкая // Пищевая наука и технология. – 2009.  
– №1(6). – С. 64-67. 

8. Табарин, В.А. Определение содержания связанной влаги в кернах на СВЧ / В.А. Табарин, С.Д. Демь-
янцева // Нефтегазовое дело. – 2009. – №1. – С. 28. 

9. Ильева, А.С. Исследование влияния предварительной обработки на водоудерживающую способность 
растительного сырья / О.С. Ильева, В.М. Сторожук, И.В. Мельник // Пищевая промышленность. – Киев.  
– НУХТ. – № 10,11. – 2011. – С. 81-86. 
 
Рудавская Ганна Богдановна 
Киевский национальный торгово-экономический университет 
Доктор сельскохозяйственных наук, професор кафедры 
«Товароведение и экспертиза продовольственных товаров» 
02156, г. Киев, ул. Киото, 19 
Тел. (044) 531-47-94 
E-mail: elena-mika@i.ua 
 
Жукевич Елена Михайловна 
Киевский национальный торгово-экономический университет 
Аспирант кафедры «Товароведение и экспертиза продовольственных товаров» 
02156, г. Киев, ул. Киото, 19 
Тел. (097) 478-86-92 
E-mail: elena-mika@i.ua 
 
 



Технология и товароведение инновационных пищевых продуктов 

 

 _________________________________________________________________  № 3(20) 2013  

G.B. RUDAVSKAJA, H.M. ZHUKEVYCH 
 

DYNAMICS FREE AND BOUND WATER IN CREAM 
AND VEGETABLE SAUCES AND PASTES 

 
The content of free and bound water in the cream and vegetable sauces and pastes. The 

regularities of the dynamics of water in foods during storage. Found that the use of dietary  
supplements Lamidan increases the proportion of bound water in foods, improves the structural and 
mechanical properties and increase the shelf life of new sauces and pastes. 

Keywords: free water, mechanical bound water, physic-chemically bound water,  
adsorption-bound water, osmotically absorbed water, Lamidan, differential thermal analysis. 
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УДК 664.1.048.5 
 

Ю.В. ГОНЧАРОВ, В.П. КОРЯЧКИН, Д.А. ГОНЧАРОВСКИЙ, А.Г. ЗОЛОТАРЕВ 
 

ВАКУУМНЫЙ АППАРАТ ДЛЯ УДАЛЕНИЯ ВЛАГИ 
ИЗ РАСТИТЕЛЬНОГО СЫРЬЯ 

 
В статье описан вакуумный аппарат для удаления влаги из растительного сырья. 

Выполнены исследования по удалению влаги из натурального сока черной смородины.  
Благодаря полученным экспериментальным данным можно рекомендовать представленную 
установку для использования в пищевых производствах. 

Ключевые слова: вакуумный аппарат, сушка, исследования. 
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In article the vacuum device for removal of moisture from vegetable raw materials is  
described. Researches on removal of moisture are executed from natural juice of black currant. 
Thanks to the obtained experimental data it is possible to recommend for use in food productions the 
presented installation. 

Keywords: vacuum device, drying, researches. 
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УДК 664.696.3-025.13 
 

О.Ю. ЕРЕМИНА 
 

МЕТОДОЛОГИЯ МОДУЛЬНОГО ПРОЕКТИРОВАНИЯ 
ПРОДУКТОВ КОМПЛЕКСНОЙ ПЕРЕРАБОТКИ СЫРЬЯ 

 
В статье представлена методология проектирования продуктов комплексной  

переработки сырья, включающая три модуля: оценку сырья, оценку технологии переработки 
и оценку готовых продуктов. 

Ключевые слова: модульное проектирование, сырье, комплексная переработка,  
качество продукции. 
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O.YU. EREMINA 
 

MODULAR DESIGN METHODOLOGY INTEGRATED 
PRODUCTS PROCESSING RAW 

 
The article presents a methodology for product design of complex processing of raw  

materials, which includes three modules: assessment of raw materials, processing technology  
assessment and evaluation of finished products. 

Keywords: modular design, raw materials, complex processing, product quality. 
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Т.А. СЕНЬКИНА, Т.Н. СУЧКОВА, С.С. ЦИКИН 
 

МЯСНЫЕ ПОЛУФАБРИКАТЫ, ОБОГАЩЕННЫЕ 
ТЫКВЕННЫМ КОНЦЕНТРАТОМ 

 
Важнейшими нарушениями в системе питания населения России являются:  

избыточное потребление животных жиров, дефицит полноценных (животных) белков,  
витаминов, минеральных веществ (кальция, калия, железа) и пищевых волокон. Одним из  
решений проблемы является включение в рацион обогащенных пищевых продуктов, то есть 
продуктов с добавлением любых эссенциальных (жизненно необходимых) пищевых веществ. 
Функциональные продукты питания поддерживают работоспособность органов и систем, 
укрепляют организм человека, предотвращают заболевания, восстанавливают организм. 

Ключевые слова: функциональные продукты питания, пищевые волокна, мясные  
полуфабрикаты, котлеты, тыква, тыквенный концентрат. 
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T.A. SENKINA, T.N. SUCHKOVA, S.S. TSIKIN 
 

MEAT SEMI-FINISHED PRODUCTS ENRICHED 
WITH PUMPKIN CONCENTRATE 

 
The most important disturbances in the power system of the Russian population are: excess 

in consumption of animal fats, deficit of full-fledged (animals) proteins, vitamins, mineral substanc-
es (calcium, potassium, iron) and dietary fiber. One of the decisions of the Pro-problems of malnu-
trition is the inclusion in the diet of fortified food products, that is products with the addition of any 
essential (vital) of the food substances. Functional food products support the work of the organs and 
systems, strengthen the human body, prevent illness, to restore the authority of lowland. 

Keywords: functional food, dietary fiber, meat semi-finished products, cutlets, squash, 
pumpkin concentrate. 
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УДК 663.48.061:577.1](062) 
 

Е.А. КУЗНЕЦОВА, Т.И. СИЗОВА 
 

ОПТИМИЗАЦИЯ ПРОЦЕССА ПОЛУЧЕНИЯ ВОДНОГО ЭКСТРАКТА 
ИЗ СОЛОДОВЫХ РОСТКОВ И АНАЛИЗ ЕГО СОСТАВА 

 
В статье представлены результаты оптимизации параметров экстрагирования  

солодовых ростков. Установлено, что водный экстракт солодовых ростков обогащён  
белком, глюкозой и соединениями, обладающими антиоксидантной активностью. Химиче-
ский состав экстракта солодовых ростков позволит использовать его в пищевых целях. 

Ключевые слова: солодовые ростки, водный экстракт солодовых ростков,  
антиоксидантная активность. 
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E.A. KUZNETSOVA, T.I. SIZOVA 
 

OPTIMIZATION OF PROCESS OF RECEIVING WATER EXTRACT 
FROM MALT SPROUTS AND THE ANALYSIS OF ITS STRUCTURE 

 
The article presents results determine the parameter optimization ekstagirovaniya of malt. 

Found that the aqueous extract of malt enriching protein, glucose and compounds with antioxidant 
activity. The chemical composition of the extract of malt allow its use for food. 

Keywords: malt sprouts, water extract of malt sprouts, antioxidant activity 
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УДК 663.9; 664.5; 663.9.004.14; 664.5.004.14 
 

В.В. ЧАПЛИНСКИЙ, А.Д. ТОШЕВ, А.А. ЛУКИН 
 

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ БИОЛОГИЧЕСКИ АКТИВНОЙ ДОБАВКИ 
ДЛЯ ОБОГАЩЕНИЯ ИЗДЕЛИЯ НА ПРИМЕРЕ МАКАРОННИКА 

 
Питание современного человека характеризуется недостатком многих пищевых 

веществ, прежде всего макро- и микронутриентов, и избыточным потреблением других 
(простых углеводов, животных жиров, поваренной соли). Питание большинства взрослого и 
части детского населения не соответствует современным требованиям. В рационе россиян 
по-прежнему отмечаются избыток высококалорийных продуктов с большим содержанием 
животного жира и простых углеводов, недостаток овощей и фруктов, рыбы и морепродук-
тов. Недостаточное поступление микронутриентов в детском и юношеском возрасте  
отрицательно сказывается на показателях физического развития, заболеваемости,  
успеваемости, способствует постепенному развитию обменных нарушений, хронических  
заболеваний и, в конечном итоге, препятствует формированию здорового поколения. В  
статье авторы изучают проблему обогащения продуктов питания на примере макаронника. 

Ключевые слова: питание, обогащение пищевых продуктов, макаронник, морковь. 
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V.V. CHAPLINSKIY, A.D. TOSHEV, A.A. LUKIN  
 

THE USE OF DIETARY SUPPLEMENT PRODUCTS TO ENRICH 
THE EXAMPLE OF PASTA 

 

 ПРОДУКТЫ ФУНКЦИОНАЛЬНОГО  
И СПЕЦИАЛИЗИРОВАННОГО НАЗНАЧЕНИЯ 
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Meals modern man is characterized by the lack of many nutrients, especially macro-and 
micronutrients, and excessive consumption of other (simple carbohydrates, fats, salt).Power supply 
of the majority of adult and child population does not meet modern requirements of. The diet of Rus-
sians are still reported an excess of high-calorie foods with a high content of animal fat and simple 
carbohydrates, lack of fruit and vegetables, fish and seafood. Insufficient intake of micronutrients in 
childhood and adolescence affects the performance of physical development, morbidity, perfor-
mance, promotes the gradual development of metabolic disorders, chronic diseases and, ultimately, 
the formation of a healthy generation. The authors study the problem of food fortification on the ex-
ample of pasta dishes. 

Keywords: nutrition, food fortification, a dish of pasta, carrots. 
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УДК 664.863.813 
 

Л.М. БОРИСОВА, Е.С. БЕЛОКУРОВА, И.А. ПАНКИНА 
 

ТОМАТНЫЙ СОК – КАК ИСТОЧНИК МАКРО- 
И МИКРОНУТРИЕНТОВ 

 
В статье рассказано об изменении структуры питания россиян за последние годы. 

Это изменение вызвано употреблением в пищу продуктов, изготовленных по инновационным 
технологиям, имеющим длительные сроки хранения, но содержащих недостаточное количе-
ство полезных и крайне необходимых макро- и микронутриентов, что негативно сказывает-
ся на здоровье человека. Источником необходимых организму человека макро- и микронут-
риентов может стать томатный сок. Экспертная оценка качества томатного сока  
отечественного производства показала, что его можно считать функциональным пищевым 
продуктом с богатым витаминно-минеральным составом. Потребление высококачествен-
ного томатного сока разными слоями населения Российской Федерации позволит улучшить 
пищевой рацион россиян в обеспечении макроэлементами и эссенциальными микроэлемента-
ми в соответствии с нормами физиологических потребностей в энергии и пищевых  
веществах. 

Ключевые слова: рацион питания, функциональные пищевые продукты, томатный 
сок, оценка качества. 
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L.M. BORISOVA, E.S. BELOKUROVA, I.A. PANKINA 
 

TOMATO JUICE – AS A SOURCE MACRONUTRIENT 
AND MICRONUTRIENT 

 
This article describes a change in dietary habits of Russians in recent years. This change is 

due to the consumption of products made by innovative technologies that have a long shelf life, but 
which contain an insufficient number of very useful and the need to macro-and micronutrients, 
which adversely affects human health. Source necessary-dimyh human body macro-and micronutri-
ents may be tomato juice. Expert evaluation of the quality of the domestic production of tomato juice 
has shown that it can be considered a functional food product Vym-rich vitamin and mineral con-
tent. Consumption of high-quality tomato juice in different segments of the population of the Russian 
Federation will improve the diet of Russians in providing macro and essential trace elements in ac-
cordance with a physiological needs for energy and nutrients. 

Keywords: diet, functional foods, tomato juice, quality assessment. 
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УДК 664.683.022.3-056.2 
 

Е.Д. ПОЛЯКОВА, Т.Н. ИВАНОВА 
 

ТЕОРЕТИЧЕСКОЕ И ЭКСПЕРИМЕНТАЛЬНОЕ ОБОСНОВАНИЕ 
СЫРЬЯ И ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ РЕЖИМОВ ПРОИЗВОДСТВА 

ПИЩЕВОГО ОБОГАТИТЕЛЯ 
 

Разработан пищевой обогатитель из сахароснижающего лекарственно-
технического сырья, используемый при производстве диетических продуктов питания. В  
качестве ингредиентов пищевого обогатителя для пищевых продуктов диабетического 
назначения использовали сбор из трав «Арфазетин-Э», створки фасоли, эхинацею пурпурную 
(надземную часть), пектин-инулиновый комплекс, семена льна пищевого и биологически  
активные добавки – флавоцен (дигидрокверцетин) и селексен. 

Ключевые слова: ингредиентный состав, технология производства, пищевой  
обогатитель, диетические продукты питания. 
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E.D. POLYAKOVA, T.N. IVANOVА 
 

INGREDIENT COMPOSITION AND TECHNOLOGY 
OF FOOD FORTIFIER FOR DIETARY FOOD 

 
Developed a food fortifier of hypoglycemic drug-industrial raw materials used in the  

manufacture of dietetic foods. As an ingredient of food fortifier food diabetic misused the collection 
of herbs «Arfazetin-E» wing beans, purple coneflower (aerial part), pectin, inulin complex, flaxseed 
food and dietary supplements – Flavocen (Dihydroquercetin) and Selecsen. 

Keywords: ingredient composition, production technology, food enrichment, dietitic food. 
 

BIBLIOGRAPHY (TRANSLITERATED) 
 

1. Tehnologija lekarstvennyh form: ucheb. v 2 t. / [R.V. Bobylev, G.P. Grjadunova, L.A. Ivanova i dr.]; pod 
red. L.A. Ivanovoj. – M.: Medicina, 2001. – t.2. – 544 s. 

2. Gosudarstvennaja Farmakopeja RF. – HII izd., dop. – M.: Medicina, 2008. – Vyp. 1: Obshhie metody anali-
za. – 336 s. 

3. GOST R 52249-2004. Pravila proizvodstva i kontrolja kachestva lekarstvennyh sredstv. – Vved.  
2004-10-03. – M.: Izdatel'stvo standartov, 2005. – 107 s. 

4. Zaikina, M.A. Issledovanie biologicheski aktivnyh veshhestv i vitaminnogo sostava iz sbora trav «Arfazetin-
Je», ispol'zuemogo kak BAD v receptury pechen'ja dieticheskogo naznachenija «Poleznoe» / M.A. Zaikina, E.D. Polja-
kova // Problemy identifikacii kachestva i konkurentosposobnosti potrebitel'skih tovarov: materialy II mezhdunarodnoj 
konferencii v oblasti tovarovedenija i jekspertizy tovarov. – Kursk, 2011. – S. 171-174. 

5. Nikolajchuk, L.V. Lechebnoe pitanie pri saharnom diabete / L.V. Nikolajchuk. – Rostov-na-Donu, 2003. – 320 s. 
6. Poljakova, E.D. Razrabotka i ocenka potrebitel'skih svojstv produktov diabeticheskogo naznachenija: 

05.18.15 «Tehnologija i tovarovedenie pishhevyh produktov i funkcional'nogo i specializirovannogo naznachenija i 
obshhestvennogo pitanija»: avtoref. dis. na soisk. uchen. step. kand. tehn. nauk / Elena Dmitrievna Poljakova; [Orlov-
skij gosudarstvennyj tehnicheskij universitet]. – M., 1998. – 35 s. 

7. Spichak, I.V. Osnovy farmacevticheskoj tehnologii / I.V. Spivak, N.V. Avtina. – M., 2010. – 206 s. 
8. Skal'nyj, A.V. Himicheskie jelementy v fiziologii i jekologii cheloveka / A.V. Skal'nyj. – M.: Izdatel'skij 

dom «ONIKS 21 vek»: Mir, 2004. – 216 s. 
9. Sokol, N.V. Rol' pektinovyh veshhestv v proizvodstve produktov pitanija lechebno-profilakticheskogo 

naznachenija / N.V. Sokol, N.S. Hramova, Ju.A. Rakova // Nauchnyj zhurnal KubGAU. – 2006. – № 01 (17). 
10. Tihonov, A.I. Tehnologija lekarstvennyh sredstv / A.I. Tihonov, T.G. Jarnyh; pod. red. A.I. Tihonova. 

H.:Izd-vo NFAU; Zolotye stranicy, 2002. – 704 s. 
11. Tutel'jan, V.A. Mikronutrienty v pitanii zdorovogo i bol'nogo cheloveka / V.A. Tutel'jan, V.B. Spirichev, 

B.P. Suhanov, V.A. Kudasheva. – M.: Kolos, 2002. – 424 s. 
12. Chueshov, V.I. Promyshlennaja tehnologija lekarstv / V.I. Chueshov, O.I. Zajcev, S.T. Shebanova i dr.; 

pod red. prof. V.I. Chueshova. – H.: MTK-Kniga; Izd-vo NFAU, 2002. – t.1. – 560 s. 
13. Brousseau, M. Enhancement of natural killer cells and increased survival of aging mice fed daily Echinacea 

root extract from youth. Biogerontology / M. Brousseau, S.C. Miller. – 2005; – 6 (3):157-63. 
14. Diane F. Birt, Mark P. Widrlechner, Carlie A. LaLone, Lankun Wu, Jaehoon Bae, Avery KS Solco, George 

A Kraus, Patricia A Murphy, Eve S Wurtele, Qiang Leng, Steven C Hebert, Wendy J. Maury and Jason P. Price. 
Echinacea in infection // American Journal of Clinical Nutrition. – Vol. 87, No. 2, 488S-492S, February 2008. 

15. Nutritional and hematological impact of dietary flaxseed an defatted flaxseed meal in rats / U.S. Babu [et 
al.] // Int. J. Food Sci Nutr. – 2000. – Vol. 51, № 2. – P. 109-117. 
 
Polyakova Elena Dmitrievna 
State University-Education-Science-Production Complex 
Candidate of technical sciences, assistant professor at the department of  
«Technology and commodity research of food products» 
302020, Orel, Naugorskoye Chaussee, 29  
Tel. (4862) 41-98-99 
E-mail: jktczl90483@mail.ru 
 



Продукты функционального и специализированного назначения 
 

№ 3(20) 2013   _______________________________________________________________________   

Ivanova Tamara Nikolaevna 
State University-Education-Sciance-Produuction Complex 
Doctor of technical sciences, professor, head of the department  
«Technology and commodity science of food» 
302020, Orel, Naugorskoye Chaussee, 29 
Tel. (4862) 41-98-99 
E-mail: ivanova@ostu.ru 



Технология и товароведение инновационных пищевых продуктов 

 _________________________________________________________________  № 3(20) 2013  
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О.А. РЯЗАНОВА 
 

ИННОВАЦИОННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ В ПРОИЗВОДСТВЕ 
ПРОДУКТОВ ДЕТСКОГО ПИТАНИЯ. ЧАСТЬ II 

 
В статье обобщены результаты работы ведущих отраслевых НИИ, производ-

ственных предприятий, а также вузов по созданию продуктов детского питания (на зерно-
вой, фруктово-ягодной, овощной, молочной, мясной и рыбной основах), вырабатываемых с 
применением инновационных технологий. Показана целесообразность применения этих тех-
нологий для увеличения объемов производства функциональных продуктов с заранее задан-
ным составом и с улучшенными потребительскими свойствами, обладающих повышенной 
биологической ценностью в соответствии с требованиями теории адекватного питания. 

Ключевые слова: продукты детского питания, функциональные продукты, биологи-
ческая ценность, функциональные добавки. 
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O.A. RJAZANOVA  
 

INNOVATION TECHNOLOGIES IN PRODUCTION 
OF BABY FOODS. PART II 

 
In article results of work of leading branch scientific research institutes, manufacturing  

enterprises, and also educational higher education institutions of creation production of products of 
baby food (on grain, fruit and berry and vegetable, dairy, meat and fish bases), innovative technolo-
gies developed with application are generalized. Expediency of application of these technologies of 
functional products with in advance set structure and with the improved consumer properties, pos-
sessing the increased biological value according to requirements of the theory of an adequate food 
is shown. 

Keywords: products of baby food, functional products, biological value, functional additives. 
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УДК 001.8:[006.83-047.64:664-027.31] 
 

Б.В. ЕГОРОВ, М.Р. МАРДАР 
 

ПРИМЕНЕНИЕ МЕТОДОЛОГИИ РАЗВЕРТЫВАНИЯ ФУНКЦИИ 
КАЧЕСТВА ПРИ РАЗРАБОТКЕ НОВОГО ПИЩЕВОГО ПРОДУКТА 

 
В статье рассмотрено применение методологии развертывания функции качества 

при разработке нового пищевого продукта. На основе методологии QFD определены  
характеристики качества разрабатываемого зернового хлеба, выявлены взаимосвязи между 
приоритетами потребителей и техническими характеристиками продукта. Полученные  
результаты позволили выявить направления развития разрабатываемой продукции с целью 
обеспечения рыночных преимуществ зернового хлеба по сравнению с конкурентами. 

Ключевые слова: качество, методология развертывания функции качества, новый 
продукт, зерновой хлеб, потребители, потребительские свойства. 
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B.V. YEGOROV, M.R. MARDAR 
 

APPLICATION OF METHODOLOGY OF QUALITY 
FUNCTION DEPLOYMENT FOR DEVELOPMENT 

OF A NEW FOOD PRODUCT 
 
In the article application of methodology of quality functional deployment for development 

of a new food product is regarded. On the basis of methodology of QFD characteristics of quality of 
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the developed grain-growing bread are defined, interrelation between priorities of consumers and 
technical characteristics of product are identified. The obtained results allowed to define directions 
of development of the product witch the purpose of proving of market advantages of grain-growing 
bread, as compared to competitors. 

Keywords: quality, methodology of quality functional deployment, new product, grain-
growing bread, consumers, consumers properties. 
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С.Ю. КОБЗЕВА, Е.В. ЛИТВИНОВА, Ю.Н. ЗУБЦОВ, 
Л.С. БОЛЬШАКОВА, О.Н. ПАХОМОВА 

 
ИЗМЕНЕНИЯ ФРАКЦИОННОГО СОСТАВА БЕЛКОВ ПИКШИ 

ПРИ ХРАНЕНИИ 
 

В статье приведена классификация рыбных белков в зависимости от их  
способности растворяться в определенных условиях. Представлены данные о фракционном 
составе белков пикши. Рассмотрено влияние срока хранения на содержание саркоплазмати-
ческих, миофибриллярных и денатурированных белков пикши. 

Ключевые слова: белок, фракционный состав, водорастворимая фракция,  
солерастворимая фракция, щелочерастворимая фракция, саркоплазматические белки,  
миофибриллярные белки, денатурированные белки. 
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S.YU. KOBZEVA, E.V. LITVINOVA, YU.N. ZUBTSOV, 
H.P. BOLSHAKOVA, O.N. PAHOMOVA 

 
CHANGE THE FRACTIONAL COMPOSITION OF PROTEINS 

HADDOCK DURING STORAGE 
 

The article presents the classification of fish proteins depending on their ability to dissolve 
in certain conditions. Presented data on the distillation characteristics of proteins haddock. The  
influence of the period of storage of the content sarcoplasmic, myofibrillar and denatured proteins 
haddock. 

Keywords: protein, fractional composition, the water-soluble fraction, soluble in saline  
faction, alcali-solutum faction, sarcoplasmic proteins, soluble in alkaline solution proteins,  
denatured proteins. 
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УДК 637.24:546.3-045.38 
 

Л.П. ЖУКОВА 
 

ОСОБЕННОСТИ РАСПРЕДЕЛЕНИЯ ТЯЖЕЛЫХ МЕТАЛЛОВ 
И РАДИОНУКЛИДОВ ВО ВТОРИЧНОМ МОЛОЧНОМ СЫРЬЕ 

И СПОСОБ ИХ ДЕТОКСИКАЦИИ ПРИ ПОЛУЧЕНИИ ЭКСТРАКТОВ 
МЯТЫ ПЕРЕЧНОЙ, ТИМЬЯНА ПОЛЗУЧЕГО И ЗЕРНА ОВСА 
 

Приведены результаты исследования особенностей распределения тяжелых метал-
лов (Pb, Cd, Ni, Cr) и радионуклидов (Cs137 и Sr90) во вторичном молочном сырье (обезжирен-
ном молоке, пахте и творожной сыворотке). Предложен способ детоксикации тяжелых 
металлов и радионуклидов при получении экстрактов мяты перечной, тимьяна ползучего и 
зерна овса с использованием в процессе подготовки растительного сырья светодиодного  
облучения. Установлено, что при проведении экстракции растительного сырья, которое  
было предварительно обработано светодиодным облучением, наблюдается незначительное 
снижение массовой доли белка в экстракте. 
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FEATURES OF DISTRIBUTION OF HEAVY METALS 
AND RADIONUCLIDES IN SECONDARY DAIRY RAW 

MATERIALS AND THE WAY OF THEIR DETOXICATION 
WHEN RECEIVING EXTRACTS OF MINT PEPPERY, 

THE THYME CREEPING AND OATS GRAINS 
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Results of research of features of distribution of heavy metals (Pb, Cd, Ni, Cr) and radio-
nuclides (Cs137 and Sr90) are given in secondary dairy raw materials (skim milk, buttermilk and 
cottage cheese serum).  The way of a detoxication of heavy metals and radionuclides is offered when 
receiving extracts of mint peppery, a thyme creeping and oats grains with use in the course of  
preparation of vegetable raw materials of LED radiation.  It is established that when carrying out 
extraction of vegetable raw materials which was processed previously by LED radiation,  
insignificant decrease in a mass fraction of protein in extract is observed. 

Keywords: secondary dairy raw materials, plant extracts, heavy metals, radionuclides,  
detoxication. 
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АРАШ ХАСАН АМИРХАНЛУ, С.А. МИЖУЕВА, Н.В. ДОЛГАНОВА 
 

МАРКЕТИНГОВЫЕ ИССЛЕДОВАНИЯ ПОТРЕБИТЕЛЬСКИХ 
ПРЕДПОЧТЕНИЙ ПТИЦЫ И ПТИЦЕПРОДУКТОВ 

НА РЫНКЕ Г. АСТРАХАНИ 
 

В статье представлены результаты маркетинговых исследований потребительских 
предпочтений птицы и птицепродуктов, реализуемых на рынке г. Астрахани. По  
результатам проведенных исследований выявлено, что птицепродукты имеют довольно  
широкий ценовой интервал, это позволяет потребителю выбирать продукцию в  
соответствии с его платежеспособностью; наибольшим спросом пользуется продукция из 
кур, потребители не имеют четкого представления о свойствах продукции из кур  
механической обвалки; необходимо совершенствовать ассортимент кулинарной продукции 
из мяса кур механической обвалки. 

Ключевые слова: маркетинговые исследования, потребительские предпочтения, 
рынок, ассортимент птицепродуктов, мясо кур механической обвалки. 
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The article presents the results of the marketing researches of the consumer preferences for 
poultry and poultry products on Astrakhan market.  The research has shown that the price range for 
poultry products is quite wide and this enables the consumer to choose a product depending on his 
financial capacity; the chicken products are in the greatest demand, consumers do not know much 
about qualities of chicken subjected to mechanical dissection; it is necessary to develop the range of 
culinary products made of the meat of chicken subjected to mechanical dissection. 

Keywords: marketing researches, consumer preferences, range of poultry products, meat of 
the chickens subjected to mechanical dissection. 
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А.И. ШИЛОВ, Г.М. ЗОМИТЕВА, О.А. ШИЛОВ 
 

СЫРЬЕВЫЕ ОСОБЕННОСТИ ПРОИЗВОДСТВА ВОДОК ОСОБЫХ 
И ЭКОНОМИЧЕСКОЕ ОБОСНОВАНИЕ ИХ КАЧЕСТВА 

 
С помощью монографических, экспериментальных и аналитических методов  

исследований дана характеристика становления и развития спирто-водочного производства 
в России. На основании собственных исследований, основанных на сочетании инструмен-
тальных и интегральных экономических методов, проведена экспертиза качества водок 
особых. 

Ключевые слова: сырьё, спирт, водка, алкоголь, качество продовольственного  
продукта, фальсификация, интегральный показатель качества, потребительские предпо-
чтения.  
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A.I. SHILOV, G.M. ZOMITEVA, O.A. SHILOV 
 

RAW FEATURES PRODUCTION OF VODKA SPECIAL 
AND ECONOMIC JUSTIFICATION OF THEIR QUALITY 

 
By means of monographic, experimental and analytical methods of researches the charac-

teristic of formation and development of distillery production in Russia is given. On the basis of own 
researches based on a combination of tool and integrated economic methods, expertize of quality of 
vodka special is carried out. 

Keywords: raw materials, alcohol, vodka, alcohol, quality of a food product, falsification, 
integrated indicator of quality, consumer preferences. 
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Е.А. БОБРОВА, Н.А. ИЛЮХИНА, Т.В. ФЕДОРОВА 
 

УЧЕТНЫЕ АСПЕКТЫ ФУНКЦИОНИРОВАНИЯ 
МАЛЫХ ПРЕДПРИЯТИЙ ПИЩЕВОЙ И ПЕРЕРАБАТЫВАЮЩЕЙ 

ПРОМЫШЛЕННОСТИ В 2013 ГОДУ 
 

Предприятия пищевой и перерабатывающей промышленности осуществляют свою 
коммерческую деятельность в различных организационно-правовых формах и налоговых  
режимах. Начиная с 1 января 2013 года, в соответствии с положениями Федерального  
закона № 402-ФЗ «О бухгалтерском учете» от 6 декабря 2011 года, все компании, в том 
числе применяющие упрощенную систему налогообложения (УСН), обязаны вести  
бухгалтерский учет. В связи с этим обстоятельством необходимо до 01 января 2013 г.  
разработать учетную политику и утвердить ее приказом либо распоряжением лица,  
ответственного за бухгалтерский учет. В целях оказания помощи предприятиям сферы  
пищевой промышленности в решении данной проблемы проведена научно-исследовательская 
работа, результатом которой является разработка методики формирования учетной  
политики, способствующая эффективному формированию информации в системе  
бухгалтерского учета. 

Ключевые слова: пищевая и перерабатывающая промышленность, федеральный  
закон, бухгалтерский учет, финансовая, учетная и налоговая политика. 
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E.А. BOBROVA, N.А. ILYUKHINA, T.V. FEDOROVA 
 

ASPECTS OF THE RECORDS SMALL FOOD 
AND PROCESSING INDUSTRY IN 2013 

 
Food and processing industry conducts its business activities in a variety of legal forms and 

tax regimes. Beginning January 1, 2013, in accordance with the provisions of the Federal Law № 
402-FZ «On Accounting» dated December 6, 2011, all companies, including those using the simpli-
fied tax system (STS), are obliged to keep books. Due to this fact necessary before January 1, 2013 
to develop accounting policies and adopt the order or decree of the person responsible for account-
ing. In order to assist companies in food industry in addressing this issue further scientific research, 
the result of which is to develop a method of forming an accounting policy that promotes the effi-
cient production of information in the accounting system. 

Keywords: food-processing industry, federal law, accounting, financial, accounting and tax 
policy. 
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О.В. ПРОКОНИНА, Г.М. ЗОМИТЕВА, В.В. ТИШАЕВ 
 

ИНТЕГРИРОВАННАЯ ЛОГИСТИКА КАК ИНСТРУМЕНТ 
ОБЕСПЕЧЕНИЯ УСТОЙЧИВОГО РАЗВИТИЯ ПРЕДПРИЯТИЯ 
 

Выделены понятия традиционного (классического) и интегрированного подхода к 
организации логистической деятельности предприятия. Рассмотрены недостатки  
традиционного подхода организации логистической системы. Рассмотрены преимущества 
применения интегрированного подхода. При этом интеграция рассматривается как на 
уровне предприятия (интеграция функциональных подразделений предприятия в единое  
целое), так и на уровне формирования цепи поставок. Отдельное внимание уделено  
интеграции маркетинга и логистики. Маркетинг рассматривается как концепция управле-
ния, ориентированная на рынок, а логистика, как концепция управления, ориентированная на 
поток. Их интеграция обусловливает появление маркетиг-логистики. 

Ключевые слова: интеграция, интегрированный подход, интегрированная  
логистика, традиционная логистика. 
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O.V. PROKONINA, G.M. ZOMITEVA, V.V. TISHAEV 
 

INTEGRATED LOGISTICS AS A TOOL OF STABLE DEVELOPMENT 
OF ENTERPRISES 

 
The concept of a traditional (classical) and an integrated approach to the organization of 

the logistics of the company are highlighted. The shortcomings of the traditional approach of  
organizing the logistics system are considered. The advantages of an integrated approach are exam-
ined. Besides, integration is considered at the enterprise level (integration of functional departments 
into a single system), and at the level of formation of the supply chain. Special attention is paid to 
integration of marketing and logistics. Marketing is regarded as the concept of management,  
market-oriented, and logistics, as the concept of management, stream-oriented. Their integration 
cause appearance of marketing-logistics. 

Keywords: integration, integrated approach, integrated logistics, traditional logistics. 
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Л.Д. КОЗЛОВА, М.В. КОЗЛОВ 
 

К ВОПРОСУ ВЫБОРА СТРАТЕГИИ 
ТЕХНОЛОГИЧЕСКОГО ОБНОВЛЕНИЯ ПРОИЗВОДСТВА 

 
Изложены вопросы стратегического управления техническим развитием  

предприятия, позволяющего в полной мере реализовать преимущества, заложенные в  
принципиально новой форме обновления производственного аппарата за счёт технического 
оснащения новейшими системами и комплексами машин, необходимыми для создания  
современных технологических систем. 

Ключевые слова: техническое перевооружение, гибкие производственные системы, 
цели модернизации производства. 
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L.D. KOZLOVA, M.V. KOZLOV 

 
TO THE QUESTION OF THE CHOICE OF STRATEGY 
OF TECHNOLOGICAL UPDATING OF PRODUCTION 

 
Questions of strategic management by technical development of the enterprise allowing  

fully to realize advantages, the updating of the production device put in essentially new form at the 
expense of a hardware the latest systems and the complexes of cars necessary for creation of  
modern technological systems are stated. 

Keywords: modernization, flexible production systems, purposes of modernization of  
production. 
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