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А.В. КАРАМЗИН, Е.В. СЕМЕНОВ, А.А. СЛАВЯНСКИЙ, Н.Н. ЛЕБЕДЕВА 

 
КЛАССИФИКАЦИЯ ТОНКОДИСПЕРСНЫХ ЧАСТИЦ НА БАЗЕ 
ЦЕНТРИФУГИ С ПЕРИОДИЧЕСКОЙ ВЫГРУЗКОЙ ОСАДКА 
 

В статье представлены результаты количественного анализа процесса выделения 
частиц заданной крупности из суспензии путём разделения её с помощью центрифуги с  
периодической выгрузкой осадка. 

Ключевые слова: центрифуга, классификация, частицы. 
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CLASSIFICATION OF FINE PARTICLES BASED ON CENTRIFUG E 
WITH PERIODIC DISCHARGE OF SEDIMENT 

 
In article results of the quantitative analysis of process of allocation of particles set 

coarseness from suspension by its division by means of a centrifuge with a periodic unloading of a 
deposit are presented. 

Keywords: centrifuge, classification, particles. 
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В.В. РУМЯНЦЕВА, И.А.СЛУКИНА 
 

ВЛИЯНИЕ ПРОДУКТОВ ПЕРЕРАБОТКИ ОВСА 
НА СТРУКТУРНО-МЕХАНИЧЕСКИЕ СВОЙСТВА 

ВАФЕЛЬНОГО ЛИСТА 
 

В статье представлены результаты исследования влияния продуктов переработки 
овса на структурно-механические свойства вафельного теста. Применение продуктов  
переработки овса позволяет изменять структурно-механические характеристики  
вафельных листов, в зависимости от их назначения.  

Ключевые слова: вафельный лист, намокаемость, прочность, продукты  
переработки овса. 
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V.V. RUMYANTSEVA, I.A. SLUKINA 
 

EFFECT OF FOOD PROCESSING OATS ON THE STRUCTURAL 
AND MECHANICAL PROPERTIES OF WAFER SHEETS 

 
The results of investigation of the influence of refined products of oats on the structural and 

mechanical properties of the wafer test. The use of oat-products allows you to modify the structural 
and mechanical characteristics of the wafer sheets, depending on their destination. 

Keywords: waffle sheet namokaemost, strength, by-products of oats. 
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Ю.В. ГОНЧАРОВ, Л.В. ЧЕРЕПНИНА, И.Н. ПАРАМОНОВ 
 

ИССЛЕДОВАНИЕ АНТИМИКРОБНЫХ СВОЙСТВ ВОДНЫХ 
ЭКСТРАКТОВ ЛЕКАРСТВЕННО-ТЕХНИЧЕСКОГО  СЫРЬЯ, 
ИСПОЛЬЗУЕМЫХ В ПРОИЗВОДСТВЕ ЗЕРНОВОГО ХЛЕБА 

 
Приведены результаты исследования антимикробной активности водных  

экстрактов корня хрена, цедры апельсина и настоя плодов кориандра. Установлено наличие 
в экстрактах и настое лекарственно-технического сырья соединений, обладающих  
антимикробными свойствами. Показано, что наибольшей антимикробной активностью из 
исследуемых экстрактов обладает водный экстракт корня хрена, однако, водные  
экстракты цедры апельсина и плодов кориандра можно использовать для снижения  
микробиологической обсемененности зернового сырья в технологии зернового хлеба. 

Ключевые слова: зерно, водные экстракты, лекарственно-техническое сырье,  
антимикробная активность. 
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RESEARCH OF ANTIMICROBIC PROPERTIES OF WATER EXTRAC TS 
OF THE LEKARSTVENNO-TECHNICAL RAW MATERIALS USED 

IN MANUFACTURE OF GRAIN BREAD 
 
The results of investigation of antimicrobial activity of water extracts of horseradish,  

orange peel and of the fruits of coriander. Established presence in the extract, extract of medicinal 
and technical raw materials, compounds with antimicrobial properties. It is shown that the most  
antimicrobial activity of the extracts has an aqueous extract of the root horseradish, however, water 
extracts of orange peel and fruit coriander can be used for reduction of microbiological infestation 
of grain raw material in the technology of grain bread. 

Keywords: grain, water extracts, medicinal-technical raw materials, antimicrobial activity. 
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Н.А. БЕРЕЗИНА 
 

МОДЕЛИРОВАНИЕ СОСТАВА ГОТОВЫХ МУЧНЫХ СМЕСЕЙ 
ДЛЯ   РЖАНО-ПШЕНИЧНЫХ   ХЛЕБОБУЛОЧНЫХ  ИЗДЕЛИЙ 
МЕТОДОМ   СИМПЛЕКС-РЕШЕТЧАТОГО    ПЛАНИРОВАНИЯ 

 
Представлены результаты исследования влияния соотношения ржаной и пшеничной 

муки, сухой сыворотки молочной и ячменной заварки на качество хлебобулочных изделий из 
смеси  ржаной и пшеничной муки методом симплекс-решетчатого планирования  
эксперимента.  

Ключевые слова: ржаная, пшеничная, ячменная мука, осахаренная заварка,  
симплекс-решетчатое планирование эксперимента, готовая мучная смесь, качество. 
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N.A. BEREZINA 
 

APPLICATION OF A METHOD A SIMPLEX-TRELLISED OF PLAN NING 
FOR MODELING OF STRUCTURE OF READY FLOUR MIXES FOR 

BAKERY PRODUCTS FROM RYE AND WHEAT FLOUR 
 

The results of studying the influence of the ratio of rye and wheat flour, dry whey and  
barley welding on the quality of bakery products from a mixture of rye and wheat flour by the  
method of simplex-lattice design of experiments.  

Keywords: rye, wheat, barley flour, hydrolytic mixture of water and floure, simplex-lattice 
design of experiments, ready flour mixture, quality. 
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Н.Н. ТОЛКУНОВА, В.С. ЖИТНИКОВА, М.А. КОЗИЧЕВА 
 

ИССЛЕДОВАНИЕ АКТИВНОСТИ РАСТВОРИМОГО ПЕКТИНА 
ПО СТЕПЕНИ ЭТЕРИФИКАЦИИ И КОМПЛЕКСООБРАЗУЮЩЕЙ 

СПОСОБНОСТИ 
 
В статье рассматриваются методы и способы оценки активности растворимого 

пектина по степени этерификации и комплексообразующей способности на примере  
овощного сырья.  

Ключевые слова: пектин, активность растворимого пектина, степень  
этерификации пектина, комплексообразование, комплексообразующая способность  
пектинов.  
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N.N. TOLKUNOVA, V.S. ZHITNIKOVA, M.A. KOZICHEVA  
 

RESEARCH ACTIVITY OF SOLUBLE PECTIN IN THE DEGREE O F 
ESTERIFICATION AND THE COMPLEXING ABILITY 

 
This article discusses methods and techniques for assessing the activity of the soluble  

pectin in the degree of esterification and the complexing ability of the example of a vegetable-tion of 
raw materials. 

Keywords: pectin, a soluble activity of pectin, degree of pectin eterification, complexation, 
complexing ability of pectins. 

 
BIBLIOGRAPHY (TRANSLITERATED) 

 
1. A.s. 1577752 SSSR, MKI A23 L1/06. Sposob proizvodstva marmelada / Z.V. Vasilenko, V.S. Baranov, S.L. 

Masakskij, P.A. Romashkin. – № 4436104/31-13; zajavl. 08.04.88; opubl.15.07.90, Bjul. № 26. – 1 s. 



Технология и товароведение инновационных пищевых продуктов 

 

 ___________________________________________________________________  № 2(13) 2012  

2. Kompancev, V.A. Kompleksoobrazovanie pektinov s ionami polivalentnyh metallov / V.A. Kompancev, 
N.Sh. Kajsheva, L.P. Gokzhaeva // Piwevaja promyshlennost'. – 1990. – № 11. – S.39-40. 

3. Ignat'eva, G.N. Sposob povyshenija kompleksoobrazujuwej sposobnosti pektina / G.N. Ignat'eva, T.I. 
Ovsjuk // Hranenie i pererabotka sel'hozsyr'ja. – 2001. – №8. – S.27-30. 
 
Tolkunova Natalia Nikolaevna 
State University-Education-Science-Production Complex 
Doctor of technical science, assistant professor at the department of «Technology and commodity science of food» 
302020, Orel, Naugorskoye Chaussee, 29 
Tel. (4862) 41-98-99 
E-mail: Tolkunova2@rambler.ru 
 
Zhitnikova Valentina Sergeevna 
Orel Basic Medical College 
Candidate of technical science, associate professor, lecturer at the department of pharmacy 
302030, Orel, ul. Moskovskaya, 157 
Tel. (4862) 46-66-53 
E-mail: marina_kozicheva@rambler.ru 
 
Kozicheva Marina Aleksandrovna 
State University-Education-Science-Production Complex 
Post-graduate student at the department of «Technology and commodity science of food» 
302020, Orel, Naugorskoye Chaussee, 29 
Tel. (4862) 41-98-99 
Е-mail: marina_kozicheva@rambler.ru 



Научные основы пищевых технологий 
 

№ 2(13) 2012   ________________________________________________________________________   

 

УДК 637. 141.3 + 637.181:635.655]:579.873.13 
 

Л.А. САМОФАЛОВА, О.В. САФРОНОВА 
 

ИЗУЧЕНИЕ АКТИВНОСТИ РОСТА И МОРФОЛОГИЧЕСКИХ 
ОСОБЕННОСТЕЙ БИФИДОБАКТЕРИЙ НА РАСТИТЕЛЬНОМ 

МОЛОКЕ ИЗ ПРОРАСТАЮЩИХ СЕМЯН СОИ 
И КОМБИНИРОВАННОЙ СМЕСИ С КОРОВЬИМ МОЛОКОМ 

 
Показано, что соевое молоко из прорастающих семян и смесь соевого молока и  

молока коровьего (1:1) обладают стимулирующим действием на рост бифидобактерий  
В. bifidum-1, что связано с присутствием в них пептидного комплекса – более доступного 
источника азотистого питания, и богатым витаминным составом. Клетки  
бифидобактерий, культивируемых на разных питательных средах, имели различия в форме, 
размерах и расположении клеток и колоний. На основании результатов исследований  
разработана и запатентована технология молокосодержащих напитков функционального 
значения. 

Ключевые слова: бифидобактерии, соевое молоко из прорастающих семян сои, 
культивирование, морфология клеток. 
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L.A. SAMOFALOVA, O.V. SAFRONOVA 
 

STUDY TO ACTIVITIES OF THE GROWING AND MORPHOLOGICA L 
PARTICULARITIES BIFIDUS BACTERIA ON MILK FROM SPROU TING 

SOYA AND MULTIFUNCTION MIXTURE WITH MILK 
 

It is shown that milk from sprouting soya and mixture the soya milk and milk (1:1) possess 
the stimulative action on growing bifidus bacteria V. bifidum-1 that is connected with presence in 
them peptide complex - an more available source of the nitrous feeding and rich vitamin 
composition. The hutche bifidus bacteria, cultivated on different nourishing ambience had a  
differences in the form, size and location of the hutches and colony. On the grounds of result of the 
studies is designed and patented technology milk drink of functional value. 

Keywords: bifidus bacteria, soya milk from germinating of soya seeds, cultivation,  
morphology of cells. 
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А.Д. ТОШЕВ, В.В. ЧАПЛИНСКИЙ, И.Г. ВАХИТОВ 
 
ПРАКТИЧЕСКАЯ РЕАЛИЗАЦИЯ ПРОГРАММЫ «ЗДОРОВОЕ ПИТАНИЕ» 

НА ПРИМЕРЕ МАКАРОННИКА С МОРКОВЬЮ 
 

В статье представлены результаты исследования химического состава  
макаронников, приготовленных с заменой макаронных изделий на пассерованную морковь. 
Установлено, что замена макаронных изделий на пассерованную морковь положительно 
влияет на органолептические показатели макаронника. 

Ключевые слова: питание, биологически-активные добавки, макаронник, морковь. 
 

СПИСОК ЛИТЕРАТУРЫ 
 

1. Распоряжение Правительства Российской Федерации от 25 октября 2010 г. N 1873-р // Российская га-
зета. – 2011. – Ноябрь (№5328).  

2. Химический состав российских пищевых продуктов: справочник / под ред. член-корр. МАИ, проф. 
И.М. Скурихина и академика РАМН, проф. В.А. Тутельяна. – М.: ДеЛи принт, 2002. –236 с. 

3. О введении в действие санитарно-эпидемиологических правил и нормативов СанПиН 2.3.2.1324-03: 
постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 22 мая 2003 г. N 98 // Российская газета. – 
2003. – Июнь (№3234). 
 
Тошев Абдували Джабарович 
Южно-Уральский государственный университет 
Доктор технических наук, декан факультета «Пищевых технологий» 
454080, г. Челябинск, проспект им. В. И. Ленина, 76. 
Тел./факс (351) 267-99-53 
E-mail: fpt_09@mail.ru 
 
Чаплинский Вячеслав Валентинович 
Южно-Уральский государственный университет 
Кандидат биологических наук, доцент кафедры  
«Технология и организации питания» 
454080, г. Челябинск, проспект им. В. И. Ленина, 76. 
Тел. (351) 267-93-66 
E-mail: pt-noc@mail.ru 
 
Вахитов Игорь Григорьевич 
ООО «Детское общественное питание» 
Директор ООО «Детское общественное питание» 
454007, г. Челябинск, ул. Савина, 8. 
Тел. (351) 775-00-30 
E-mail: vig333@mail.ru 
 
 

A.D. TOSHEV, V.V. CHAPLINSKIY, I.G. VAHITOV  
 

PRACTICAL IMPLEMENTATION OF THE PROGRAMME «HEALTHY 
FOOD» ILLUSTRATED BY MACARONI PUDDING WITH CARROT 

 
The article presents the results of the chemical composition research of macaroni pudding, 

cooked with the replacement of pasta on the browned carrots. It is established that the replacement 
of pasta on the browned carrots has a positive effect on the organoleptic characteristics of macaroni 
pudding. 

 ПРОДУКТЫ ФУНКЦИОНАЛЬНОГО  
И СПЕЦИАЛИЗИРОВАННОГО НАЗНАЧЕНИЯ 



Технология и товароведение инновационных пищевых продуктов 

 ___________________________________________________________________  № 2(13) 2012  

Keywords: nutrition, biologically active additives, macaroni pudding, carrot. 
  

BIBLIOGRAPHY (TRANSLITERATED) 
 

1. Rasporjazhenie Pravitel'stva Rossijskoj Federacii ot 25 oktjabrja 2010 g. N 1873-r // Rossijskaja gazeta.  
– 2011. – Nojabr' (№5328).  

2. Himicheskij sostav rossijskih piwevyh produktov: spravochnik / pod red. chlen-korr. MAI, prof. I.M. Sku-
rihina i akademika RAMN, prof. V.A. Tutel'jana. – M.: DeLi print, 2002. –236 s. 

3. O vvedenii v dejstvie sanitarno-jepidemiologicheskih pravil i normativov SanPiN 2.3.2.1324-03: post-
anovlenie Glavnogo gosudarstvennogo sanitarnogo vracha RF ot 22 maja 2003 g. N 98 // Rossijskaja gazeta. – 2003.  
– Ijun' (№3234). 

 
Toshev Abduvali Djabarovich 
South-Ural State University  
Doctor of technical science, dean of faculty «Food technology» 
454080, Chelyabinsk, Lenin avenue, 76 
Tel./fax (351) 267-99-53 
E-mail: fpt_09@mail.ru 
 
Chaplinskiy Vyacheslav Valentinovich 
South-Ural State University  
Candidate of biological science, assistant professor at the department of  
«Technology and organization of food» 
454080, Chelyabinsk, Lenin avenue, 76 
Tel. (351) 267-93-66  
E-mail: pt-noc@mail.ru 
 
Vahitov Igor Grigorievich 
Company«Children common food» 
Director of «Children common food» 
454007, Chelyabinsk, ul. Savina, 8. 
Tel. (351) 775-00-30 
E-mail: vig333@mail.ru 

 
 
 



Товароведение пищевых продуктов 
 

№ 2(13) 2012   ________________________________________________________________________   

 

 
 
 

УДК 633.854.54:66.014 – 021.272 
 

Е.Д. ПОЛЯКОВА, Т.Н. ИВАНОВА, М.А. ЗАИКИНА  
 

СРАВНИТЕЛЬНАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА КАЧЕСТВА 
СЕМЯН ЛЬНА ПИЩЕВОГО 

 
Проведена сравнительная характеристика семян льна пищевого двух сортов  

«Кудряш» и «Ручеек». В результате проведенных исследований установлено, что  
соотношение ω-6/ω-3 жирных кислот в семенах льна сорта «Кудряш» составляет 1,1:1,0, а 
в семенах льна сорта «Ручеек» - 1,2:1,0. в семенах льна пищевого традиционного сорта 
«Кудряш» и сорта «Ручеек» содержание изолейцина, метионина (с цистеином),  
фенилаланина (с тирозином) и триптофана в определенных количествах превышающих  
идеальный белок, а содержание валина и треонина приближается к эталонному  
показателю. 

Ключевые слова: химический состав семян льна пищевого; биологически активные 
вещества; органолептическая оценка; пищевая ценность; жирнокислотный состав;  
аминокислотный состав. 
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E.D. POLYAKOVA, T.N. IVANOVA, M.A. ZAIKINA 

COMPARATIVE CHARACTERISTICS OF QUALITY 
OF FLAX SEEDS FOOD 

 
The comparative characteristic of seeds of flax of food two grades of «Kudrjash» and 

«Streamlet» is spent. As a result of the spent researches it is established that the parity ω-6 / in 
seeds of flax of a grade of «Kudrjash» makes ω-3 fat acids 1,1:1,0, and in seeds of flax of a grade 
"Streamlet" − 1,2:1,0. In seeds of flax of a food traditional grade of «Kudrjash» and a grade 
«Streamlet» the maintenance of an isoleucine, methionine (with cysteine), phenylalanine (with  
tyrosine) and tryptophan in certain quantities exceeding ideal fiber, and the maintenance valine and 
threonine comes nearer to a reference indicator. 

Keywords: a chemical compound of seeds of flax food, biologically active substances,  
organoleptic an estimation, food value; fatty acid structure, amino acid structure. 
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УДК 637.5.072 
 

Л. Г. ЕЛИСЕЕВА, Н.В. ШЕВЧЕНКО, М.Э. КАРАБАЕВА 
 

ПОТРЕБИТЕЛЬСКИЕ СВОЙСТВА БАРАНИНЫ, 
ПРОИЗВЕДЕННОЙ В РАЗЛИЧНЫХ ЭКОЛОГИЧЕСКИХ ЗОНАХ 

 
В статье приведены результаты исследования потребительских свойств  

(органолептических показателей и технологических свойств) мяса молодняка овец  
цигайской породы в возрасте 6 и 10 мес. с учетом категории упитанности, выращенного в 
различных экологических зонах. Результаты исследований позволяют охарактеризовать  
мясо молодняка овец как продукт с высокими потребительскими свойствами и  
подтверждают его пригодность для промышленной переработки. Существенных отличий 
по вкусовым достоинствам между образцами мяса, полученных в различных зонах  
техногенного воздействия на окружающую среду, не выявлено. 

Ключевые слова: мясо молодняка овец, органолептические показатели,  
технологические показатели, категория упитанности, экологические зоны. 
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L.G. ELISEEVA, N.V. SHEVCHENKO, M.E. KARABAYEVA 
 

CONSUMER PROPERTIES LAMB PRODUCED IN DIFFERENT 
ECOLOGICAL ZONES 

 
The article presents the results of a study of consumer characteristics (organoleptic and 

technological properties) of meat of young sheep tsigal breed at the age of 6 and 10 months taking 
into account the category of fatness, grown in different ecological zones. Results allow to  
characterize the meat of young sheep as a product with high consumer properties and confirm its 
suitability for industrial processing. Significant difference in taste between the advantages of meat 
samples collected in different areas of industrial impact on the environment have been identified. 

Keywords: meat of young sheep, organoleptic characteristics, technological  
characteristics, category of fatness, ecological zones. 
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УДК 663.8 
 

Л.А. ДОГАЕВА, Н.Т. ПЕХТЕРЕВА 
 

О КЛАССИФИКАЦИИ ФУНКЦИОНАЛЬНЫХ БЕЗАЛКОГОЛЬНЫХ 
НАПИТКОВ 

 
В статье предлагается классификация функциональных безалкогольных напитков с 

использованием иерархического метода. Определен перечень функциональных ингредиентов 
и их количество в составе функциональных напитков. Предложены идентификационные  
показатели функциональных напитков. 

Ключевые слова: функциональные напитки, классификация, функциональные  
ингредиенты, показатели идентификации. 
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L.A. DOGAYEVA, N.T. PEHTEREVA 
 

ABOUT FUNCTIONAL SOFT DRINKS CLASSIFICATION 
 
The classification of functional soft drinks beverages made with the use of hierarchical 

method is suggested in this article. The list of functional ingredients and their quantity in the  
functional beverages are defined. The functional beverages identification indicators are advanced. 

Keywords: functional beverages, classification, functional ingredients, identification  
indicators. 
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УДК 663.86 
 

М.П. СОЛОВЬЕВА, Н.В. ЗАВОРОХИНА 
 

РАЗРАБОТКА НАЦИОНАЛЬНЫХ БЕЗАЛКОГОЛЬНЫХ НАПИТКОВ 
С ПРИМЕНЕНИЕМ ДЕСКРИПТОРНО-ПРОФИЛЬНОГО 

МЕТОДА АНАЛИЗА (НА ПРИМЕРЕ СБИТНЕЙ) 
 

В современных условиях люди испытывают потребность в здоровых и безопасных 
пищевых продуктах. Национальные безалкогольные напитки представляют интерес для  
развития индустрии инновационных продуктов питания, поскольку способны объединить 
русские традиции с современными технологиями. Однако ассортимент таких напитков не 
отличается разнообразием. Применение дескрипторно-профильного метода анализа в  
данном направлении помогает создавать востребованные, конкурентоспособные напитки с 
высокими потребительскими свойствами.  

Ключевые слова: национальные безалкогольные напитки, дискрипторно-профильный 
метод анализа, сбитень, оценка качества, регламентируемые показатели. 
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M.P. SOLOVIEVA, N.V. ZAVOROHINA 
 

CREATION OF NATIONAL SOFT DRINKS WITH APPLICATION 
OF PROFILE METHOD OF ANALYSIS (ON AN EXAMPLE OF SBI TEN) 

 
People feel necessity for healthy and safe food in modern conditions. Production of  

national soft drinks is great interest for innovative beverages industry development, because they 
combine traditional cuisine and contemporary technologies. But assortment of such drinks is very 
poor. Application of profile method of analysis in this direction help to create demanded,  
competitive drinks with high consumer properties. 

Keywords: national soft drinks, profile method of analysis, sbiten, quality estimation,  
regulated indicators. 
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О.Ю. ЕРЕМИНА 
 
ИССЛЕДОВАНИЕ ПОКАЗАТЕЛЕЙ КАЧЕСТВА И ИХ ИЗМЕНЕНИЙ 

В ПРОЦЕССЕ ХРАНЕНИЯ ПОРОШКА ПШЕННОГО ШРОТА 
 

В статье представлены результаты исследований органолептических, физико-
химических и микробиологических показателей качества и их изменений в процессе хранения 
порошка пшенного шрота.  

Ключевые слова: порошок, крупяной шрот, органолептические показатели,  
влажность, кислотное число, йодное число, перекисное число. 
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O.YU. EREMINA 
 

STUDY OF QUALITY INDICATORS AND THEIR CHANGES DURIN G 
STORAGE POWDER OF MEAL MILLET 

 
The article presents research results of organoleptic, physico-chemical and  

microbiological quality parameters and their changes during storage of powder, millet meal. 
Keywords: powder, cereal flakes, organoleptic characteristics, moisture content, acid  

number, iodine value, peroxide value. 
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Е.В. МАКАРЕНКО, В.В. ВЕРХОТУРОВ 
 

МОНИТОРИНГ СОСТОЯНИЯ И РАЗВИТИЯ 
ПИЩЕВОЙ ПРОМЫШЛЕННОСТИ ИРКУТСКОЙ ОБЛАСТИ 
 

Статья посвящена анализу состояния пищевой промышленности Иркутской  
области. Проведен анализ динамики производства основных видов продукции за последнее 
десятилетие. Рассмотрены тенденции и проблемы развития пищевой промышленности  
Иркутской области. 

Ключевые слова: пищевая промышленность, предприятия пищевой  
промышленности Иркутской области, основные виды продукции, проблемы развития. 
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MONITORING OF THE CONDITION AND DEVELOPMENT 

OF THE FOOD-PROCESSING INDUSTRY OF THE IRKUTSK REGI ON 
 

Article is devoted the analysis of the food-processing industry of the Irkutsk region. The 
analysis of dynamics of manufacture of principal views of production for last decade is carried out. 
Tendencies and problems of development of the food-processing industry of region are considered. 

Keywords: food-processing industry, the enterprises of the food-processing industry of the 
Irkutsk region, principal types of products, development problems. 
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Н.О. СЕМЬЁШКИНА, О.В. ПРОКОНИНА, М.А. ВЛАСОВА 
 

МАРКЕТИНГОВАЯ ОЦЕНКА РЕГИОНАЛЬНОГО РЫНКА 
ТВОРОЖНЫХ ДЕСЕРТОВ 

 
В статье представлены результаты исследования регионального рынка творожных 

десертов. Определена расчётная потребность в твороге и творожных десертах для  
основных групп населения Орловской области. Проведено исследование широты охвата  
рынка. 

Ключевые слова: региональный рынок творожных десертов, маркетинговые  
исследования. 
 

СПИСОК ЛИТЕРАТУРЫ 
 

1. Анализ рынка творога и творожных сырков в России в 2006-2010 гг, прогноз на 2011-2015 гг. [Элек-
тронный ресурс] – Режим доступа: http://marketing.rbc.ru/research/562949980027808.shtml  

2. Тренд на десерт // Продвижение продовольствия. Prod&Prod [Электронный ресурс] – Режим доступа: 
http://www.habeas.ru/prod/2011/08/trend-na-desert 

3. Молочная индустрия мира и Российской Федерации. Ежегодник РСПМО-2010. – М.: АНО «Молоч-
ная промышленность», 2010. – 147 с. 

4. Григорьева, Р.З. Взбитые десерты на основе восстановленных молочных продуктов / Р.З. Григорьева, 
А.Ю. Просеков, Е.А. Шур // Молочная промышленность. – 2003. – №2. – С.41-42. 

5. Харитонов, В.Д. Тенденция развития технологий переработки молока / В.Д. Харитонов, И.А. Евдоки-
мов, Л.Р. Алиева // Молочная промышленность. – 2003. – №10. – С.25. 
 
Семьешкина Наталья Олеговна 
Государственный университет – учебно-научно-производственный комплекс 
Студент направления подготовки 260200.68  
«Продукты питания животного происхождения» 
302020, г. Орел, Наугорское шоссе, 40 
Тел. (4862) 43-98-43 
E-mail: nataly_sem@mail.ru 
 
Проконина Оксана Владимировна 
Государственный университет – учебно-научно-производственный комплекс 
Кандидат экономических наук, доцент кафедры  
«Предпринимательство и маркетинг» 
302030, г. Орел, Наугорское шоссе, д. 29 
Тел. (4862) 76-22-49 
E-mail: market@ostu.ru 
 
Власова Мария Александровна 
Государственный университет – учебно-научно-производственный комплекс 
Доктор экономических, доцент кафедры  
«Экономика и менеджмент» 
302020, г. Орел, Наугорское шоссе, 29 
Тел. (4862) 41-95-65 
E-mail: jashiin@yandex.ru 
 
 

N.O. SEMIESHKINA, O.V. PROKONINA, M.A. VLASOVA  
 

MARKETING ASSESSMENT OF THE REGIONAL MARKET 
OF CURDS DESSERTS 

 



Технология и товароведение инновационных пищевых продуктов 

 ___________________________________________________________________  № 2(13) 2012  

The article presents the research results of the regional curds desserts market. The  
estimated demand for curds and curds desserts for major population groups of Oryol region are  
determined. The research of market comprehensiveness is made. 

Keywords: regional market of curds desserts, marketing research. 
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С.В. СТАНЯКИН, Н.А. ШИБАЕВА 
 

ИННОВАЦИОННЫЕ МЕТОДЫ РЕАЛИЗАЦИИ ГОСУДАРСТВЕННОГО 
ЗАКАЗА НА ОКАЗАНИЕ УСЛУГ ПО ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ 

 
В статье предложены инновационные методы реализации государственного заказа 

на оказание услуг по организации питании, которые включают: использование  
специализированных организаций для размещения государственного заказа на конкурентной 
основе; использование государственных стандартов как метода описания качественных  
характеристик, предъявляемых госзаказчиком к товарам, работам, услугам; построение  
системы мониторинга исполнения государственного контракта. Базой для разработки  
послужило аналитическое исследование реализации государственных заказов в регионах 
Центрального федерального округа. 

Ключевые слова: инновационные методы, конкуренция, государственный заказ,  
организация питания, специализированная организация, государственные стандарты,  
мониторинг. 
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S.V. STANYAKIN, N.A. SHIBAEVA  
 

INNOVATIVE METHODS OF REALIZATION THE STATE ORDER 
ON RENDERING SERVICES IN CATERING SERVICES 

 
In the article offer innovative methods of realization the procurement on rendering services 

in catering services which include: use of the specialised organisations for placing of the state order 
on a competitive basis; use of state standards as method of the description of the qualitative  
characteristics shown by the state customer to the goods, works, services; building a system for 
monitoring implementation of the state contract are offered. As base for development analyst  
research of realisation of state orders has served in regions of the Central federal district. As base 
of research the analysis realization state orders has served in regions of the Central Federal  
District. 

Keywords: innovative methods, a competition, the state order, catering services, the  
specialised organisation, state standards, monitoring. 
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В.И. РОМАНЧИН, А.И. ЗАКИРОВ, В.Ф. БОНДАРЕВ 
 

К ВОПРОСУ ПОВЫШЕНИЕ ЭФФЕКТИВНОСТИ 
ФУНКЦИОНИРОВАНИЯ ПРЕДПРИЯТИЙ ПИЩЕВОЙ 

ПРОМЫШЛЕННОСТИ В УСЛОВИЯХ КРИЗИСА 
 

В статье рассматриваются факторы, оказывающие влияние на эффективность 
функционирования предприятия. Представлены основные направления развития  
производственного потенциала и повышения экономической эффективности предприятия. 

Ключевые слова: эффективность функционирования предприятия,  
производственный потенциал, внешние и внутрипроизводственные факторы. 
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OF THE FOOD INDUSTRY COMPANIES IN CRISIS 
 

The article discusses the factors that influence the efficiency of the enterprise. The main  
development directions of productive potential and economic efficiency of enterprises are presented. 

Keywords: efficiency of the enterprise, productive potential, external and intra factors. 
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Г.М. САМОСТРОЕНКО, Е.М. РОДИОНОВА  
 

МАРКЕТИНГ ВЗАИМОДОПОЛНЕНИЯ В СИСТЕМЕ УПРАВЛЕНИЯ 
РАЗВИТИЕМ ПИЩЕВОЙ ПРОМЫШЛЕННОСТИ 

 
В статье рассматривается маркетинг взаимодополнения в качестве инновационной 

технологии управления развитием пищевой промышленности в условиях глобализации и по-
вышения конкурентной борьбы, обусловленной вступлением России в ВТО. 

Ключевые слова: маркетинг взаимодополнения, инновационная технология  
управления, пищевая промышленность. 
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G.M. SAMOSTROENKO, E.M. RODIONOVA  
 

MARKETING COMPLEMENTARY IN THE DEVELOPMENT 
MANAGEMENT SYSTEM OF FOOD INDUSTRY 

 
The article considers the marketing complementary as an innovative technology of food  

industry development management in the context of globalization and increased competitive activity, 
due to Russia's WTO accession.  

Keywords: marketing complementary, innovative technology of management, the food  
industry. 
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УДК 339.138 
 

В.П. ЛУКИН, А.И. ЗАКИРОВ  
 

УПРАВЛЕНИЕ ИННОВАЦИОННОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТЬЮ 
НА ПРЕДПРИЯТИЯХ ПРОМЫШЛЕННОСТИ НА ПРИНЦИПАХ 

МАРКЕТИНГА С УЧЕТОМ ТРЕБОВАНИЙ СИСТЕМЫ 
МЕНЕДЖМЕНТА КАЧЕСТВА 

 
В статье анализируется содержание и значение требований международных  

стандартов качества для организации и управления маркетинговой деятельностью в сфере 
инновационной деятельности промышленного предприятия. 

Ключевые слова: промышленный маркетинг, инновации, управление процессом,  
качество управления, менеджмент качества 
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MANAGEMENT OF INNOVATIVE ACTIVITY IN INDUSTRIAL 
ENTERPRISES ON THE MARKETING BASES IN VIEW  

OF QUALITY MANAGEMENT SYSTEM CLAIMS 
 

The article analyzes the content and meaning of the requirements of international quality 
standards for the organization and management of marketing activities in the sphere of innovative 
activity of industrial enterprises.  

Keywords: industrial marketing, innovations, process management, the quality of  
management, quality management. 
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Н.А. ИЛЮХИНА 
 

МОДЕРНИЗАЦИЯ СИСТЕМЫ УПРАВЛЕНИЯ ЗАТРАТАМИ 
В ПИЩЕВОЙ И ПЕРЕРАБАТЫВАЮЩЕЙ ПРОМЫШЛЕННОСТИ 

 
Главная цель современного промышленного предприятия в условиях реформирования 

экономики и перехода на международные стандарты – это разработка и внедрение на 
практике экономически эффективной методики  управленческого учета затрат и  
калькулирования себестоимости продукции. В целях оказания помощи предприятиям  
добывающей сферы пищевой промышленности в решении данной проблемы проведена  
научно-исследовательская работа, результатом которой является разработка методики 
управленческого учета затрат, способствующая эффективному формированию  
себестоимости выпускаемой продукции. 

Ключевые слова: пищевая и перерабатывающая промышленность, себестоимость 
продукции, модель управленческого учета затрат, модель управленческого учета затрат по 
операционным сегментам. 
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MODERNIZATION OF MANAGEMENT EXPENDITURE SYSTEM 
IN FOOD AND PROCESSING INDUSTRY 

 
The main objective of the modern industrial enterprise in terms of economic reform and 

transition to international standards - is the development and implementation in practice cost-
effective methods of managerial cost accounting and calculation of cost of production. In order to 
assist power companies in the mining areas of food industry in addressing this issue carried out  
research work, which results in the development of methods of managerial cost accounting that 
promotes the efficient formation of the product cost. 

Keywords: food-processing industry, production costs, the model of managerial cost  
accounting, model of managerial cost accounting for operating segments. 
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ПРОБЛЕМЫ ИСПОЛЬЗОВАНИЯ ТЕХНОЛОГИЙ МАРКЕТИНГА 
ДЛЯ ФОРМИРОВАНИЯ КОНКУРЕНТНЫХ ПРЕИМУЩЕСТВ 

ПРЕДПРИЯТИЙ ПИЩЕВОЙ ПРОМЫШЛЕННОСТИ 
 

В статье рассматриваются теоретические основы сегментирования рынка и  
позиционирования товаров и услуг, а также особенности их использования с целью  
формирования конкурентных преимуществ предприятия. 

Ключевые слова: конкурентные преимущества, сегментирование рынка,  
позиционирование товаров и услуг, технологии маркетинга. 
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The article discusses the theoretical foundations of market segmentation and positioning of 

products and services, as well as the peculiarities of their use for the formation of the competitive 
advantages of the enterprise. 

Keywords: competitive advantage, market segmentation, positioning products and services, 
technology marketing. 
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МАРКЕТИНГОВЫЙ МЕХАНИЗМ ОБЕСПЕЧЕНИЯ 
КОНКУРЕНТОСПОСОБНОСТИ НАЦИОНАЛЬНОЙ 

ПРОМЫШЛЕННОСТИ 
 

В статье рассматривается использование маркетингового механизма для  
продвижения стратегии модернизации России с целью повышение конкурентоспособности 
отечественной промышленности. 

Ключевые слова: конкурентоспособность промышленности, маркетинговые  
коммуникации, стратегия модернизации. 
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MARKETING SUPPORT MECHANISM OF NATIONAL INDUSTRY 
COMPETITIVENESS 

 
The article discusses the use of a marketing mechanism to promote Russia's modernization 

strategy with the view of improving the competitiveness of national industry. 
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ПОЛИТИКА РЕФОРМИРОВАНИЯ ПРЕДПРИЯТИЙ 
И ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ИХ СОЦИАЛЬНО-ЭКОНОМИЧЕСКОЙ 

НЕСОСТОЯТЕЛЬНОСТИ 
 

В статье рассматриваются этапы реформирования предприятий с целью  
предупреждению их банкротства и достижения финансовой устойчивости.  
Проанализирован опыт реформирования предприятий в Орловской области. 

Ключевые слова: реформирование предприятий, социально-экономическая  
несостоятельность, финансовая устойчивость. 
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ENTERPRISES REFORMING POLICY AND PREVENTION 
OF SOCIO-ECONOMIC INSOLVENCY 

 
The article discusses the stages of the enterprises reforming with the view of the prevention 

of their bankruptcy and achieve financial sustainability. The experience of enterprise reform in the 
Oryol region is considered. 

Keywords: enterprises reform, the socio-economic insolvency, financial stability. 
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Е.М. РОДИОНОВА, Е.А. КУЗНЕЦОВА, Ф.Б. ВЛАСОВ  
 

ИССЛЕДОВАНИЕ РЫНКА ИНТЕЛЛЕКТУАЛЬНОЙ СОБСТВЕННОСТИ 
И КОЛИЧЕСТВЕННАЯ ОЦЕНКА ИНТЕЛЛЕКТУАЛЬНОГО 

КАПИТАЛА В ИННОВАЦИОННОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ 
 

Экономические категории отражают сущность и основное содержание  
объективных экономических отношений и связей в процессе общественного  
воспроизводства. В нашем исследовании центральной категорией, фокусирующей сложную 
систему экономических и социально-экономических отношений и связей в их диалектическом 
развитии, является интеллектуальный капитал в инновационной деятельности. Он может 
рассматриваться как объект изучения общей экономической теории, если исследуется в 
воспроизводственном аспекте, что имеет и большое прикладное значение. Кроме того,  
интеллектуальный капитал в инновационной деятельности относится к редким,  
ограниченным ресурсам, и тем самым представляет интерес для экономической теории. 

Ключевые слова: интеллектуальная собственность, инновационная деятельность. 
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OF INTELLECTUAL PROPERTY IN INNOVATIVE ACTIVITIES 
 

Economical categories reflect the essence and basic content of objective economical  
relations and connections in the process of social reproduction. In our research the central category 
focusing the complex system of economical and social-economical relations and connections in their 
dialectic development is “intellectual capital in innovative activities”. “Intellectual capital in  
innovative activities” can be reviewed as an object of study within common economical theory if one 
studies reproductive aspect that has also got a great applied meaning. Besides intellectual capital in 
innovational activities refers to the rare and limited resources hence it is of main interest for  
economical theory. 

Keywords: intellectual property, innovative activities. 
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УДК 338.222-027.31 
 

О.В. ПРОКОНИНА, Г.М. ЗОМИТЕВА 
 
ОСОБЕННОСТИ ФОРМИРОВАНИЯ ИННОВАЦИОННОЙ 

ИНФРАСТРУКТУРЫ ПРЕДПРИНИМАТЕЛЬСКОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ 
 

Выделены элементы инновационной системы и определены условия существования 
инновационной инфраструктуры предпринимательской деятельности. Предложена  
концепция кластеров, как особо привлекательная для развития инновационной среды  
предпринимательства. Установлена необходимость государственного регулирования и  
государственной поддержки инновационной инфраструктуры предпринимательской  
деятельности, а также необходимость создания государственно-частного инновационного 
партнерства. 

Ключевые слова: предпринимательская деятельность, инновации, национальная  
инновационная система (НИС), инновационная инфраструктура. 
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O.V. PROKONINA, G.M. ZOMITEVA  
 

PECULIARITIES OF BUSINESS INNOVATION INFRASTRUCTURE  
FORMATION 

 
The elements of the innovation system are identified and the existence conditions of the 

business innovation infrastructure are determined. The concept of clusters as a particularly  
attractive environment for the development of innovative entrepreneurship is proposed. Identified 
the need of state regulation and state support for business innovation infrastructure, as well as the 
need to create an innovative public-private partnership. 

Keywords: business, innovation, national innovation system (NIS), innovation  
infrastructure. 
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УДК 658.512.23:687.157 
 
А.В. АБРАМОВ, М.В. РОДИЧЕВА, Е.М. КОМИСАРОВА, П.А. РОДИЧЕВА 

 
ЭРГОНОМИЧЕСКИЕ АСПЕКТЫ ПРОЕКТИРОВАНИЯ СПЕЦОДЕЖДЫ 

ДЛЯ РАБОТНИКОВ ПИЩЕВОЙ ПРОМЫШЛЕННОСТИ 
 

Биомеханическое удобство конструктивных элементов специальной одежды 
 может быть оценено по величине коэффициента эргономичности. На его основе могут 
быть сформулированы  рекомендации по доработке изделия. Расчет коэффициента  
эргономичности основан на продолжительности микродвижений управляющего  
воздействия. В статье приводятся результаты исследований управляющего воздействия на 
примере нескольких вентиляционных элементов. 

Ключевые слова: вентилируемая спецодежда для работников пищевой  
промышленности; вентиляционные элементы; коэффициент эргономичности. 
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ERGONOMIC ASPECTS OF DESIGNING OF OVERALLS FOR WORK ERS 
OF THE FOOD-PROCESSING INDUSTRY 

 
Convenience of elements of special clothes can be estimated on size of factor of  

ergonomics. On the basis of its value recommendations about their completion can be formulated. 
For calculation of value of factor of ergonomics it is necessary to know duration of micromovements 
of operating influence. In article results of researches of duration of micromovements of operating 
influence on an example of several ventilating elements are shined. 

Keywords: ventilated protection clothing for workers in the food industry, ventilalion  
elements, coefficient of ergonomics. 
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- не применять сокращения слов, кроме установленных правилами русской 

орфографии, соответствующими государственными стандартами.   
 • Сокращения и аббревиатуры должны расшифровываться по месту первого 

упоминания (вхождения) в тексте статьи.  
• Формулы следует набирать в редакторе формул Microsoft Equation 3.0. Фор-

мулы, внедренные как изображение, не допускаются!  
 • Рисунки и другие иллюстрации (чертежи, графики, схемы, диаграммы, фото-
снимки) следует располагать непосредственно после текста, в котором они упомина-
ются впервые.  
 • Подписи к рисункам (полужирный шрифт курсивного начертания 10 pt) вы-
равнивают по центру страницы, в конце подписи точка не ставится:   

Рисунок 1 – Текст подписи  
С полной версией требований к оформлению научных статей Вы можете озна-

комиться на сайте www.gu-unpk.ru.  
Плата с аспирантов за опубликование статей не взимается.  
Право использования произведений предоставлено авторами на основании  

п. 2 ст. 1286 Четвертой части Гражданского Кодекса Российской Федерации. 
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