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УДК 664.661.016:633.88-021.632:613.2 
 

В.П. КОРЯЧКИН, Д.Н. АЛЕКСЕНКО, Д.А. ГОНЧАРОВСКИЙ, Р.Е. КЛЕПОВ 
 

РЕОМЕТРИЯ ЯБЛОЧНЫХ НАЧИНОК 
С ВИНОГРАДНЫМ ПОРОШКОМ ДЛЯ КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ 

 
В статье представлены результаты реометрии яблочных начинок с виноградным 

порошком для кондитерских изделий. По результатам исследований выбрано реологическое 
уравнение состояния начинки, представлены зависимости параметров реологического урав-
нения состояния от содержания виноградного порошка в начинке. 

Ключевые слова: яблочная начинка, виноградный порошок, кондитерские изделия, 
реометрия, ротационная вискозиметрия, кривые течения, вязкость. 
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V.P. KORYACHKIN, D.N. ALEKSENKO, D.A. GONCHAROVSKIY, R.E. KLEPOV 
 

STUDY OF COEFFICIENT OF LATERAL PRESSURE 
OF FRUIT FILLING FOR CONFECTIONERY PRODUCTS 

 
The article presents the results of rheometry of apple with grape powder fillings for confec-

tionery products. According to studies selected rheological equation of state of filling, rheological 
parameters are presented depending on the content of grape powder in the filling. 

Keywords: apple filling, grape powder, confectionery, rheometry, rotational viscometer, 
flow curves, viscosity. 
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Е.Г. ВАГАНОВ, С.Л. ТИХОНОВ, Н.В. ТИХОНОВА 
 

ВЛИЯНИЕ ПРОЦЕССОВ ПЕРЕКИСНОГО ОКИСЛЕНИЯ ЛИПИДОВ 
И АНТИОКСИДАНТНОЙ ЗАЩИТЫ ЦЫПЛЯТ-БРОЙЛЕРОВ 
РАЗНОЙ СТРЕССОУСТОЙЧИВОСТИ НА ОКИСЛИТЕЛЬНЫЕ 

ИЗМЕНЕНИЯ МЯСА 
 

Установлено, что степень окислительных изменений мяса в процессе хранения зави-
сит от перекисного окисления липидов и реактивности антиоксидантной системы организ-
ма птицы. Ослабление антиоксидантной активности и усиление свободнорадикального 
окисления липидов в плазме крови цыплят-бройлеров способствует окислению мяса. 

Ключевые слова: стрессоустойчивость, мясо кур, антиоксидантная защита, пере-
кисное окисление, окислительная порча. 
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E.G. VAGANOV, S.L. TICHONOV, N.V. TICHONOVA 
 

INFLUENCE OF PROCESSES PEROXIDATION LIPIDS 
AND ANTIOXIDANT PROTECTION CHICKEN BROILERS 
DIFFERENT STRESS FROM OXIDATIVE CHANGES MEAT 

 
The degree of oxidative changes in the meat depends on the reactivity of the en-body sys-

tems tioksidantnoy birds and education POL products. The weakening of the antioxidant ak-
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efficiency and activation of free radical oxidation of lipids in the blood plasma of broiler meat in-
creases the oxidation processes. 

Keywords: stress tolerance, chicken, antioxidant defense, lipid peroxidation, oxidative de-
terioration. 
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С.А. МАРЧЕНКО 
 

ИССЛЕДОВАНИЕ ИЗМЕНЧИВОСТИ ПРОЦЕССА ГЛАЗИРОВАНИЯ 
ПЕЧЕНЬЯ-СЭНДВИЧ 

 
В статье составлена карта процесса глазирования, собраны данные по массе  

готового изделия в двух сменах, проведен дисперсионный анализ значений, доказана изменчи-
вость, позволяющая сделать вывод о том, что в процессе глазирования необходимо настра-
ивать глазировочную машину в каждой смене отдельно. 

Ключевые слова: изменчивость, дисперсионный анализ, печенье-сэндвич, процесс 
глазирования. 
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S.A. MARCHENKO 
 

ANALYSIS OF THE VARIABILITY 
OF THE PROCESS GLAZED BISCUIT-SANDWICH 

 
In the article the map of the glazing process, data collected by weight of the finished prod-

uct in two shifts, conducted analysis of variance values, proved variability, which allows making a 
conclusion that during the glazing must be configured enrobing machine in each change separately. 

Keywords: variability, analysis of variance, biscuit sandwich, the glazing process. 
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Т.В. ЩЕКОЛДИНА, О.Л. ВЕРШИНИНА, П.И. КУДИНОВ, Е.А. ЧЕРНИХОВЕЦ 
 

ИЗУЧЕНИЕ ВЛИЯНИЯ БЕЛКОВОГО ИЗОЛЯТА ПОДСОЛНЕЧНИКА 
НА СВОЙСТВА СМЕСИ РЖАНОЙ И ПШЕНИЧНОЙ МУКИ 

 
Впервые предложено внесение белкового изолята подсолнечника, полученного с  

использованием янтарной кислоты, в ржано-пшеничное тесто. Исследовано влияние белко-
вого изолята подсолнечника на хлебопекарные свойства ржаной муки, структурно-
механические свойства ржано-пшеничного теста и процесс кислотонакопления. 

Ключевые слова: белковый изолят подсолнечника, мука ржаная хлебопекарная, 
структурно-механические свойства. 
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T.V. SHCHEKOLDINA, O.L. VERSHININA, P.I. KUDINOV, E.A. CHERNIHOVETS  
 

STUDY OF THE INFLUENCE OF SUNFLOWER PROTEIN ISOLATE  
ON THE PROPERTIES OF MIXTURE OF RYE AND WHEAT FLOUR  

 
First proposed the introduction of sunflower protein isolate obtained using succinic acid in 

rye-wheat dough. The influence of sunflower protein isolate on the baking properties of rye flour, 
structural and mechanical properties of rye-wheat dough and process accumulation of acids. 

Keywords: sunflower protein isolate, rye flour baking, structural and mechanical  
properties. 
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Е.В. ЛЮТОВА, Н.Ю. КЛЮЧКО 
 

ИССЛЕДОВАНИЕ ДИНАМИКИ ПОКАЗАТЕЛЕЙ КАЧЕСТВА 
В ПРОЦЕССЕ ХРАНЕНИЯ ПЛАВЛЕНОГО СЫРА 
С ДОБАВЛЕНИЕМ ИКРЫ И МОЛОК САЛАКИ 

 
Предложена технология плавленого сыра с добавлением икры и молок салаки. Для 

анализа основных показателей качества, а также сроков хранения готовой продукции, ис-
следована динамика органолептических и микробиологических показателей. Проведена оцен-
ка гидролитических и окислительных процессов, происходящих в липидах икры и молок сала-
ки, а также в обогащенном плавленом сыре по показателям кислотного (КЧ), перекисного 
(ПЧ) и тиобарбитурового (ТБЧ) чисел в процессе их хранения. 

Ключевые слова: икра и молоки рыб, сельдь балтийская (салака), плавленый сыр, 
кислотное, перекисное и тиобарбитуровое числа. 
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E.V. LYUTOVA, N.JU. KLYUCHKO 
 

INVESTIGATION OF THE DYNAMICS OF QUALITY INDICATORS  
DURING STORAGE OF CREAM CHEESE WITH THE ADDITION 

OF CAVIAR AND MILT BALTIC HERRING 
 

This article is devoted to technology of receiving of cream cheese with the addition of cavi-
ar and milt Baltic herring. The dynamics of organoleptic and microbiological parameters are  
studied for setting the shelf life of the finished product. The evaluation of hydrolytic and oxidative 
processes in lipid caviar and milt herring are received for enriched cream cheese of acidity (CN), 
peroxide (IF) and thiobarbituric (TBCH) numbers during storage. 

Keywords: caviar and milt, Baltic herring, cream cheese, acidity, peroxide and t thiobarbitu-
ric numbers. 
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М.К. ЛЕВАДЧЕНКО, А.Х. АМИРХАНЛУ, Н.В. ДОЛГАНОВА 
 

ИЗУЧЕНИЕ ВЛИЯНИЯ АНТИОКСИДАНТНЫХ ДОБАВОК 
НА ПРОЦЕСС ОКИСЛЕНИЯ ЛИПИДОВ РУБЛЕНЫХ КУЛИНАРНЫХ 

ПРОДУКТОВ ИЗ МЯСА КУР-НЕСУШЕК ПРИ ХРАНЕНИИ 
В ЗАМОРОЖЕННОМ СОСТОЯНИИ 

 
Мясо кур-несушек механической обвалки является перспективным сырьём при произ-

водстве кулинарной продукции. Однако при производстве из него продукции заданного каче-
ства возникают технологические сложности, связанные с особенностями его функциональ-
но-технологических свойств, в частности, повышенной активности окисления и гидролиза 
липидов. Цель работы – изучение кинетики окисления липидов термически обработанных 
рубленых полуфабрикатов из мяса кур-несушек и определение возможности их стабилизации 
в процессе хранения. Анализ полученных результатов свидетельствует о целесообразности 
использования антиоксидантов в качестве компонентов рецептуры рубленых полуфабрика-
тов из мяса кур. 

Ключевые слова: мясо кур-несушек, механическая обвалка, кинетика окисления ли-
пидов, антиоксиданты, рубленые полуфабрикаты. 
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M.K. LEVADCHENKO, A.H. AMIRKHANLI, N.V. DOLGANOVA 
 

STUDY OF ANTIOXIDANT SUPPLEMENTS EFFECT ON THE PROC ESS 
OF LIPID OXIDATION IN CHOPPED CULINARY PRODUCTS FRO M 

MEAT OF LAYING HENS DURING STORAGE IN THE FROZEN ST ATE 
 

Mechanically deboned meat of laying hens is a promising raw material for the production 
of culinary products. However, during production of specified quality products using this type of 
meat, technical difficulties related to the peculiarities of its functional and technological properties, 
in particular, the increased activity of lipid oxidation and hydrolysis are arising. Purpose of this 
study is to examine kinetics of lipids oxidation (in thermally treated chopped semi-processed goods 
made of laying hens meat) and identify opportunities to stabilize those lipids during storage. Analy-
sis of the results shows the feasibility of using antioxidants as components of chopped semi-
processed goods made of chicken. 

Keywords: meat of laying hens, mechanically deboned, lipid oxidation kinetics, antioxidant, 
chopped semi-processed goods. 
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УДК 664.8 
 

М.Л. ЗЕНЬКОВА, М.Ю. БОЙКО, Е.Н. УРБАНЧИК 
 

РАЗРАБОТКА ТЕХНОЛОГИИ КОНСЕРВИРОВАННЫХ ПРОДУКТОВ 
ИЗ ПРОРОЩЕННОГО ЗЕРНА ПШЕНИЦЫ И ТРИТИКАЛЕ 

 
Исследованы процессы, происходящие при замачивании и проращивании зерна  

пшеницы и тритикале. Для пророщенного зерна определены оптимальные параметры  
бланширования при изготовлении консервированных продуктов. Рассчитана энергетическая 
ценность готовых продуктов. 

Ключевые слова: пшеница, консервирование, зерно, продукты, тритикале, бланши-
рование, органолептические показатели, рецептура, пищевые волокна. 
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M.L. ZEN'KOVA, M. JU. BOIKO, E.N. URBANCHIK 
 

DEVELOPMENT OF TECHNOLOGY OF CANNED PRODUCTS 
FROM SPROUTED WHEAT AND TRITICALE 

 
The processes occurring during soaking and germination of wheat and triticale are exam-

ined. the optimal parameters of blanching during the manufacture of canned food are defined. The 
energy value of finished products is calculated. 

Keywords: wheat, canning, grain products, triticale, blanching, organoleptic characteris-
tics, formulation, dietary fiber. 
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Н.А. ПЛЕШКОВА, А.О. СЫЧУГОВА, В.М. ПОЗНЯКОВСКИЙ 
 

НАУЧНОЕ ОБОСНОВАНИЕ РЕЦЕПТУРНОЙ ФОРМУЛЫ БАД 
ДЛЯ ИСПОЛЬЗОВАНИЯ В ДИЕТОТЕРАПИИ 

АЛКОГОЛЬНОГО ГЕПАТИТА 
 

Дана характеристика функциональной направленности рецептурных компонентов 
новой формулы биологически активной добавки «Олеопрен Гепа» для определения их  
качественного, количественного состава и возможности использования в диетотерапии  
алкогольного гепатита. Определены регламентируемые показатели качества, в том числе 
пищевой ценности специализированного продукта, сроки и режимы хранения. 

Ключевые слова: биологически активная добавка, характеристика рецептурных 
компонентов, регламентируемые показатели качества, функциональная направленность. 
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N.A. PLESHKOVA, A.O. SYCHUGOVA, V.M. POZNJAKOVSKIJ 
 

SCIENTIFIC JUSTIFICATION OF THE PRESCRIPTION FORMUL A 
OF DIETARY SUPPLEMENT FOR USE IN THE DIETOTHERAPY 

OF ALCOHOLIC HEPATITIS 
 
The characteristic of a functional orientation of prescription components of a new formula 

of Oleopren Gepa dietary supplement for definition of their qualitative, quantitative structure and 
possibility of use in a dietotherapy of alcoholic hepatitis is given. The regulated quality indicators, 
including a nutrition value of a specialized product, terms and the modes of storage are defined. 

Keywords: dietary supplement, the characteristic of prescription components, the regulated 
quality indicators, a functional orientation. 
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УДК 664.3.033.92 
 

Н.М. ДЕРКАНОСОВА, В.К. ГИНС, О.А. ЛУПАНОВА 
 

ПАСТИЛЬНЫЕ ИЗДЕЛИЯ С НАТУРАЛЬНЫМ КРАСИТЕЛЕМ 
ИЗ АМАРАНТА 

 
Проведены исследования по использованию экстракта из листовой массы амаранта 

сорта Валентина в качестве пищевого красителя кондитерских изделий. Оптимизирована 
рецептура зефирной массы. Получены пастильные изделия розового цвета, куполообразной 
формы, равномерной, мелкопористой структуры, с сухой, не липкой поверхностью, мягкой 
консистенции, приятного, слегка кисловатого сладкого вкуса. 

Ключевые слова: пищевой краситель, амарант сорта Валентина, пастильные изде-
лия, зефир, бетацианин, экстракт. 
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N.M. DERKANOSOVA, V.K. GINS, O.A. LUPANOVA 
 

PASTILA PRODUCTS WITH NATURAL DYE AMARANTH 
 

Conducted research on the use of the extract of the leaves of amaranth varieties Valentine 
as food coloring pastry. Optimized formulation Zephyr mass. Received pastila products pink, dome-
shaped, uniform, porous structure, with a dry, not sticky surface, soft texture, pleasant, slightly sour 
sweet taste. 

Keywords: food dye, amaranth varieties Valentine, pastila products, marshmallows, beta-
cyanin extract. 
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В.В. ТРИХИНА, Е.Л. ЛАЗАРЕВИЧ, Ю.А. КОШЕЛЕВ 
 

РАЗРАБОТКА СПЕЦИАЛИЗИРОВАННЫХ НАПИТКОВ 
НА ОСНОВЕ МЕСТНОГО СЫРЬЯ И ИХ ТОВАРОВЕДНАЯ ОЦЕНКА 

 
Разработана новая группа сухих напитков, обогащенных витаминами и минераль-

ными веществами с использованием местного сырья. Рецептурный состав и функциональная 
направленность специализированного продукта апробирована в лечебно-профилактическом 
питании рабочих алюминиевого производства.  

Ключевые слова: сухие специализированные напитки, местное сырье, лечебно-
профилактическое питание. 
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V.V. TRIHINA, E.L. LAZAREVICH, JU.A. KOSHELEV 
 

DEVELOPMENT OF SPECIALIZED DRINKS  
ON THE BASIS OF LOCAL RAW MATERIALS 
AND THEIR TOVAROVEDNY ASSESSMENT 

 
The new group of the dry drinks enriched with vitamins and mineral substances with use of 

local raw materials is developed. Prescription structure and a functional orientation of a specialized 
product it is approved in lechebno - preventive foods of workers of aluminum production. 

Keywords: dry specialized drinks, local raw materials, lechebno-preventive foods. 
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К.Г. ЗЕМЛЯК, А.И. ОКАРА 
 
ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАКОНОДАТЕЛЬСТВО РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ 
И  ТАМОЖЕННОГО  СОЮЗА  В  ОБЛАСТИ  ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ 

НА СОВРЕМЕННОМ ЭТАПЕ 
 

Реформирование российской системы технического регулирования состоит в  
переходе от национального технического законодательства к межгосударственному,  
формируемому в рамках Таможенного союза. Сравнение требований технических регламен-
тов Российской Федерации и Таможенного союза, а также национальных и межгосудар-
ственных стандартов на молоко, молочную и масложировую продукцию показало, что  
различия не носят принципиального характера, однако создают трудности в сфере  
производства и обращения продукции. 

Ключевые слова: Таможенный союз, техническое регулирование, техническое  
законодательство, технический регламент, стандарт. 
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K.G. ZEMLIAK, A.I. OKARA 
 

TECHNICAL LEGISLATION OF THE RUSSIAN FEDERATION 
AND THE CUSTOMS UNION ON FOOD PRODUCTS 

AT THE MODERN STAGE 
 

Reform of the Russian system of technical regulation is a gradual transition from the na-
tional technical legislation to interstate legislation formed within the Customs Union. A comparison 
of requirements of technical regulation of the Russian Federation and the CU, as well as national 
and interstate standards for milk, milk and fat and oil products showed that the differences are not 
of principle character, but create difficulties in sphere of manufacture and trade of products. 

Keywords: the Customs union, technical regulation, technical legislation, technical regula-
tions, standard. 
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Е.Ю. ЛОБАЧ, О.О. ГАЛИКАЕВА, Ю.Г. ГУРЬЯНОВ, В.М. ПОЗНЯКОВСКИЙ 
 

ТОВАРОВЕДНАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА 
И ФУНКЦИОНАЛЬНАЯ НАПРАВЛЕННОСТЬ 

НОВОГО СПЕЦИАЛИЗИРОВАННОГО ПРОДУКТА 
 

Разработаны рецептура и технология нового специализированного продукта –  
капсулированной формы биологически активной добавки (БАД) в качестве дополнительного 
источника флавоноидов, витамина С и железа. Исследованы потребительские свойства при 
хранении, определены регламентируемые показатели качества в т.ч. пищевой ценности, 
сроки и режимы реализации. Исходя из характеристики биологически активных компонен-
тов определена функциональная направленность БАД. 

Ключевые слова: БАД, потребительские свойства, показатели качества, пищевая 
ценность, функциональная направленность. 
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E. YU. LOBACH, O.O. GALIKAEVA, YU.G. GURYANOV, V.M. POZNYAKOVSKIY 
 

MERCHANDISING DESCRIPTION AND FUNCTIONAL ORIENTATIO N 
OF THE NEW SPECIALIZED PRODUCT 

 
Compounding and technology of the new specialized product is worked out are capsulated 

forms of dietary supplements as an additional source of flavonoids, vitamin of С and gland. Con-
sumer properties are investigational at storage; the regulated indexes of quality are certain in, of 
food value, terms and modes of realization. Coming from description of bioactive components the 
functional orientation of dietary supplements is certain. 

Keywords: dietary supplements, consumer properties, indexes of quality, food value, func-
tional orientation. 
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УДК 633.367.3 
 

К.Н. НИЦИЕВСКАЯ 
 

МИКРОБИОТА МЯСНЫХ ЗРАЗ ПОД ВЛИЯНИЕМ 
НИЗКОТЕМПЕРАТУРНЫХ РЕЖИМОВ ХРАНЕНИЯ 

 
Приведены результаты микробиологических исследований экспериментальных об-

разцов мясных зраз с внесением растительных пастообразных концентратов из семян ама-
ранта и люпина. Исследование образцов мясных зраз с грибами проводилось согласно требо-
ваниям СанПиН 2.3.2.1078-01. Изучено влияние развития микроорганизмов в мясных зразах в 
периоды хранения (от 0 до 180 суток) под влиянием низкотемпературных режимов  
(-25±1°С). В период от 0 до 30 суток показатель «КМАФАнМ» снизился на порядок  
(с 1,4х104 до 3,6х103). В зразах с внесением 10% амарантового пастообразного концентрата 
в период от 0 до 30 суток наблюдалось снижение по плесеням почти в 15 раз (с 6,4х101 до 
0,4х101). В период от 30 до 90 суток наблюдалось снижение как показателя «КМАФАнМ», 
так и группы «Плесени и дрожжи» в экспериментальных образцах. 

Ключевые слова: мясные зразы, пастообразные концентраты, микробиота, микро-
организмы, низкотемпературные режимы хранения. 
 

СПИСОК ЛИТЕРАТУРЫ 
 
1. Еремина, И.А. Микробиология: учебное пособие / И.А. Еремина. – Кемерово: КемТИПП, 2002. – 114 с. 
2. Способ производства мясных зраз с грибами: пат. 2477968 Российская Федерация: МПК A23L1/314. / 

К.Я. Мотовилов, О.К. Мотовилов, К.Н. Миронова; заявитель и патентообладатель ГНУ СибНИИП Россельхоза-
кадемии. – №2011114951/13; заявл. 15.04.2011; опубл. 27.03.2013, Бюл. №32. – 5 с. 

3. Миронова, К.Н. Ресурсосберегающие технологии в производстве продуктов с использованием расти-
тельных пастообразных концентратов: производство полукопченых колбасных изделий / К.Н. Миронова, О.К. 
Мотовилов, А.И. Морозов // Ползуновский вестник. – 2011. – №2/1. – С. 209-213. 

4. ГОСТ 10444.15-94. Продукты пищевые. Методы определения количества мезофильных аэробных и 
факультативно-анаэробных микроорганизмов. – Введ. 1996-01-01. – М.: Стандартинформ, 2010. – 7 с. 

5. ГОСТ 30519-97/ГОСТ Р 52814-2007. Продукты пищевые. Метод выявления бактерий рода 
Salmonella. – Введ. 1994-01-01. – М.: Стандартинформ, 2010. – 20 с. 

6. ГОСТ 52816-2007. Продукты пищевые. Методы выявления и определения количества бактерий 
группы кишечных палочек (колиформных бактерий). – Введ. 2009-01-01. – М.: Стандартинформ, 2010. – 16 с. 

7. ГОСТ Р 51921-2002. Продукты пищевые. Методы выявления и определения бактерий Listeria 
monocytogenes. – Введ. 2003-07-01. – М.: Стандартинформ, 2010. – 18 с. 

8. ГОСТ 10444.2-94. Продукты пищевые. Методы выявления и определения количества Staphylococcus 
aureus. – Введ. 1996-01-01. – М.: Стандартинформ, 2010. – 8 с. 

9. ГОСТ 10444.12-88. Продукты пищевые. Метод определения дрожжей и плесневых грибов. – Введ. 
1990-01-01. – М.: Стандартинформ, 2010. – 7 с. 

10. Сейлер, Д.Э. Устойчивость продуктов с промежуточной влажностью к плесеням / Д.Э. Сейлер.  
– М.: Пищевая промышленность, 1990. – С.114-126. 

11. СанПиН 2.3.2.1078-01 Гигиенические требования к безопасности и пищевой ценности пищевых 
продуктов. – Введ. 2002-07-01. – М., 2002. – 216 с. 

12. ТР ТС 021/2011 О безопасности пищевой продукции. – Введ. 2011-12-09. – М., 2011. – 242с. 
 

Нициевская Ксения Николаевна 
Сибирский научно-исследовательский и технологический институт переработки 
сельскохозяйственной продукции, старший научный сотрудник 
Новосибирский государственный аграрный университет 
Кандидат технических наук, доцент кафедры «Стандартизация, сертификация и метрология» 
630501, НСО, Новосибирский р-н, р.п. Краснообск, а/я 358 
Тел. (383) 348-04-09 
E-mail: aksuta88@bk.ru 
 
 

 КАЧЕСТВО И БЕЗОПАСНОСТЬ  
ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ 

 



Качество и безопасность пищевых продуктов 
 

№ 1(30) 2015   _______________________________________________________________________   

K.N. NITSIEVSKAYA 
 

MICROBIOTA OF MEAT ZRAZAS UNDER THE INFLUENCE 
OF LOW-TEMPERATURE MODES OF STORAGE 

 
Results microbiological researches of experimental samples of meat zrazas with introduc-

tion of vegetable pastelike concentrates from amaranth and lupine seeds are given. Research of 
samples of meat zrazas with mushrooms was conducted according to requirements the SanPiN 
2.3.2.1078-01. Influence of development of microorganisms during the storage periods (from 0 to 
180 days) on meat substrata under the influence of low-temperature modes  
(-25±10° C) is studied. Results of researches are displayed in the form of graphics and conclusions 
on growth and development of a microbiota of this type of meat products are drawn. By results of 
tests conclusions are drawn on compliance of samples to safety requirements, and also terms and 
modes of storage of samples of meat zrazas. 

Keywords: meat zrazas, pastelike concentrates, microbiological researches, microorgan-
isms, low-temperature modes of storage. 
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УДК 664/637.13.07 
 

О.А. ШИЛОВ, Г.М. ВЛАСОВА 
 

УПАКОВКА И КАЧЕСТВО МОЛОЧНОЙ ПРОДУКЦИИ 
 

На основании аналитических данных описаны современные упаковочные материалы 
для хранения и транспортировки молочных продуктов; приведены наиболее экономически и 
технологически выгодные. 

Ключевые слова: упаковочные материалы, качество молочной продукции, керамиче-
ская посуда, пластиковая тара, полимерные субстраты, антимикробные покрытия. 
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O.A. SHILOV, G.M. VLASOVA 
 

PACKAGING AND QUALITY OF DAIRY PRODUCTS 
 

Based on the analytical data are described modern packaging for storage and transporta-
tion of milk products; are the most economically and technologically advantageous. 

Keywords: packaging materials, the quality of dairy products, ceramic tableware, plastic 
containers, plastic substrates, antimicrobial coating. 
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УДК 332.145 
 

Н.В. КУДРЕВАТЫХ 
 

СОСТОЯНИЕ ПРОДОВОЛЬСТВЕННОЙ БЕЗОПАСНОСТИ 
КЕМЕРОВСКОЙ ОБЛАСТИ 

 
В статье дана оценка основных аспектов продовольственной безопасности региона 

(на материалах Кемеровской области). Проведенные исследования свидетельствуют о зави-
симости регионального продовольственного рынка от ввозимой продукции, неудовлетвори-
тельном распределении продовольствия и рациона питания, недостаточно высоком качестве 
и безопасности продукции. 

Ключевые слова: продовольственная безопасность, Кемеровская область. 
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STATE OF FOOD INSECURITY OF KEMEROVO REGION 
 

The article assesses the main aspects of food security in the region (on materials of the 
Kemerovo region). Studies suggest depending on the regional food market from imported products, 
the distribution of food and poor diet, lack of quality and safety of products. 
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УДК 613.292 
 

О.А. РЯЗАНОВА, Ю.Н. КЛЕЩЕВСКИЙ 
 

БИОЛОГИЧЕСКИ АКТИВНЫЕ ДОБАВКИ К ПИЩЕ 
И ИХ РОЛЬ В КОРРЕКЦИИ ПИТАНИЯ НАСЕЛЕНИЯ 

 
В статье рассмотрены теоретические аспекты использования биологически актив-

ных добавок к пище в питании современного человека и показана их роль в коррекции пита-
ния населения. Приведены данные о состоянии рынка БАД к пище за рубежом и в Российской 
Федерации, с учетом производства, реализации и потребления в течение 2012-2013 гг. и в 
перспективе до 2017 г. 

Ключевые слова: биологически активные добавки к пище, здоровое питание, норма-
тивно-правовая база, рынок, производство реализация и потребление. 
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O.A. RJAZANOVA, YU.N. KLESHCHEVSKIY  
 

BIOLOGICALLY ACTIVE FOOD SUPPLEMENTS AND THEIR ROLE  
IN CORRECTION OF HUMAN NUTRITION 

 
In article theoretical aspects of use of dietary supplements to food in food of the modern 

person are considered and their role in correction of food of the population is shown. Data on a 
condition of the dietary supplement market are provided to food abroad and to the Russian Federa-
tion, taking into account production, realization and consumption during 2012-2013 and in the long 
term till 2017. 

Keywords: dietary supplements to food, healthy food, standard and legal base, the market, 
production realization and consumption. 
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Е.М. РОДИОНОВА, И.Ю. СИЗОВА 
 
МОДЕЛЬНЫЕ РЕШЕНИЯ ПО РАЗВИТИЮ ИНТЕРНЕТ-МАРКЕТИНГА 

ДЛЯ ПОВЫШЕНИЯ ЭФФЕКТИВНОСТИ 
ПРЕДПРИНИМАТЕЛЬСКОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ 

 
Современная экономическая среда активно использует информационную сеть  

интернет как интерактивную технологию маркетинговой деятельности. Для развития  
интернет-маркетинга перспективными являются инструменты интернет-рекламы. В ста-
тье сделан вывод о том, что хозяйствующие субъекты, использующие современные методы 
интернет-рекламы получают возможность более качественно управлять процессом  
продвижения товаров, проводить оценку эффективности реализуемой рекламной кампании 
и системы управления маркетинговой деятельностью в целом. 

Ключевые слова: интернет-маркетинг, интернет-реклама, продвижение товара, 
предпринимательская деятельность. 
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E.M. RODIONOVA, I.JU. SIZOVA 
 

MODEL DECISIONS ON DEVELOPMENT THE INTERNET-MARKETI NG 
FOR INCREASE OF EFFICIENCY OF BUSINESS ACTIVITY 

 
The modern economic environment actively uses the information Internet as interactive 

technology of marketing activity. For development the Internet-marketing tools the Internet-
advertizing are perspective. In article the conclusion that the economic entities using modern meth-
ods the Internet-advertizing have an opportunity with higher quality to operate process of advance 
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of goods, to carry out an assessment of efficiency of the realized advertizing campaign and a control 
system of marketing activity in general is drawn. 

Keywords: Internet-marketing, Internet-advertizing, advance of goods, business activity. 
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И.В. КУПРИНА, Ж.Н. КЛИМОВА 
 

К ВОПРОСУ О МАРКЕТИНГОВОЙ ПРИРОДЕ КОНКУРЕНЦИИ 
И КОНКУРЕНТОСПОСОБНОСТИ ПРЕДПРИЯТИЙ 

МОЛОЧНОЙ ПРОМЫШЛЕННОСТИ 
 

В статье анализируются основные подходы к определению понятия «конкуренция» и 
«конкурентоспособность». Представлена классификация факторов конкурентоспособности 
предприятия и их составляющих в условиях рекламного пространства. Установлена значи-
мость факторов и их взаимодействие при определении конкурентной позиции предприятий 
молочной промышленности. 

Ключевые слова: маркетинг, конкуренция, конкурентоспособность, факторы кон-
курентоспособности, молочная промышленность. 
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I.V. KUPRINA, ZH.N. KLIMOVA  
 

TO THE QUESTION OF THE MARKETING NATURE OF COMPETIT ION 
AND COMPETITIVENESS OF DAIRY ENTERPRISES 

 
The article analyzes the main approaches to the definition of competition and competitive-

ness. The classification of enterprise competitiveness factors and their constituents in terms of  
advertising space are given. Factors importance and their interaction during determination of the 
competitive position of the dairy industry enterprise are established. 
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