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УДК 664.694:[664.641.2+635.13-026.752+637.146.21]-021.632 
 

Г.А. ОСИПОВА, Т.В. КОРГИНА  
 

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ КОМПЛЕКСНОЙ ДОБАВКИ 
В ПРОИЗВОДСТВЕ МАКАРОННЫХ ИЗДЕЛИЙ 

 
В работе исследована возможность использования комплексной добавки, состоящей 

из гороховой муки, морковной пасты и кефира, при производстве макаронных изделий.  
Изучено влияние данной добавки на свойства клейковины и крахмала пшеничной муки,  
реологические показатели макаронного теста, качество готовых макаронных изделий, а 
также на изменение химического состава макаронной продукции. 

Ключевые слова: макаронные изделия, пшеничная мука, комплексная добавка,  
клейковина, крахмал, качество готовых макаронных изделий. 

 
In work possibility of use of the complex additive consisting of a pea flour, carrot paste and 

kefir is investigated, by manufacture of pasta. Influence of the given additive on properties of gluten 
and wheat flour starch, rheological indicators of the macaroni test, quality of the finished pasta, and 
also on change of a chemical compound of macaroni production is studied.  

Keywords: maсaroni products, wheat flour, complex additive, gluten, starch, quality ready 
maсaroni products. 
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УДК 633.15:577.112.827]:66.094.941.094.7 
 

Е.Д. ПОЛЯКОВА, А.В. РУСАНОВ, М.А. ЗАИКИНА 
 

ИССЛЕДОВАНИЕ ВЛИЯНИЯ УСЛОВИЙ ГИДРОЛИЗА 
НА РАСТВОРИМОСТЬ КУКУРУЗНОГО ГЛЮТЕНА 

 
Рассмотрены несколько вариантов гидролиза для расщепления кукурузного глютена 

с использованием кислых или основных катализаторов, которые разрешены для применения в 
пищевой промышленности. 

Ключевые слова: растворимость кукурузного глютена, перевариваемый белок,  
гидролизат, щелочной гидролиз, альдегиды, аммиак, углекислый газ. 

 
Some variants of hydrolysis for splitting corn gluten with use of sour or basic catalysts 

which are resolved for application in the food-processing industry are considered. 
Keywords: solubility of corn gluten, digested fiber, hydrolyzate, alkaline hydrolysis,  

aldehydes, ammonia, carbonic gas. 
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УДК 633.1+ 664.761 
 

Е.А. НОВИЦКАЯ, Е.Н. АРТЕМОВА 
 

ИССЛЕДОВАНИЕ ВЛИЯНИЯ ТЕХНОЛОГИЧЕСКИХ СПОСОБОВ 
ОБРАБОТКИ НА ЭМУЛЬГИРУЮЩИЕ СВОЙСТВА МУКИ 

ИЗ ЦЕЛОГО ЗЕРНА ЯЧМЕНЯ 
 

В статье приведены данные по исследованию эмульгирующей способности муки из 
целого зерна ячменя, а также влиянию на нее различных технологических факторов.  
Исследовано влияние на эмульгирующую способность ячменной муки таких технологических 
способов обработки, как заваривание, набухание и сухой нагрев муки. 

Ключевые слова: ячмень, мука, эмульсия. 
 

In article the data on research emulsifying abilities of a flour from the intact grain of  
barley, and also to influence on it of various technology factors is cited. Influence on emulsifying 
ability of a barley flour of such technological ways of processing as scalding, swelling and dry  
heating of flour is investigated  

Keywords: barley, a flour, emulsion. 
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Е.А. КУЗНЕЦОВА, Ю.В. ГОНЧАРОВ, И.Н. ПАРАМОНОВ 
 

ИЗМЕНЕНИЕ НЕКОТОРЫХ ПОКАЗАТЕЛЕЙ БЕЛКОВОГО 
КОМПЛЕКСА ЗЕРНА ПШЕНИЦЫ ПРИ ПРОРАЩИВАНИИ 

В ПРОЦЕССЕ ПОДГОТОВКИ К ПРОИЗВОДСТВУ 
ХЛЕБОБУЛОЧНЫХ ИЗДЕЛИЙ 

 
Установлена целесообразность использования ферментных препаратов на основе 

целлюлаз для ускорения процесса проращивания зерна пшеницы. Определены некоторые  
биохимические показатели белкового комплекса зерна пшеницы при прорастании в процессе 
подготовки его к производству зернового хлеба. 

Ключевые слова: зерно пшеницы, проращивание, ферментные препараты, белковый 
комплекс. 

 
The expediency of use of  fermental preparations on a basis cellulase for process  

acceleration of sprouting wheat grains is established. Some biochemical indicators of an protein 
complex of grain of wheat are defined at germination in the course of its preparation for  
manufacture of grain bread. 

Keywords: wheat grain, sprouting, fermental preparations, a protein complex. 
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УДК 634.11:634.23:634.723.664. 8/9 
 

Н.С. ЛЕВГЕРОВА 
 

ПЕРСПЕКТИВЫ ИСПОЛЬЗОВАНИЯ СОРТОВ ПЛОДОВЫХ И 
ЯГОДНЫХ  КУЛЬТУР  ДЛЯ   ПРОИЗВОДСТВА   КОНСЕРВОВ 

С ПОНИЖЕННОЙ КАЛОРИЙНОСТЬЮ 
 

Изучались возможные варианты снижения сахара при производстве компота и 
джема из плодов некоторых сортов яблони, вишни, земляники и черной смородины.  
Установлено, что снижение концентрации сахара до 25% в компоте из яблок всех сортов, 
до 30% в компоте из вишни и до 40% в компоте из смородины черной и земляники  
существенно не ухудшает его вкусовые качества, а в ряде случаев даже улучшает.  
Уменьшение количества сахара до 1,0 и 0,8 кг на 1 кг плодов при варке джема также не  
приводит к заметному ухудшению его органолептических качеств. Экспериментально  
подтверждена перспективность применения стевии для производства низкокалорийных  
продуктов переработки из яблок, вишни, черной смородины. 

Ключевые слова: сорта, яблоня, вишня, черная смородина, земляника, компот, 
джем, консервы низкокалорийные, стевия. 

 
Possible variants of decrease of content of sugar by manufacture of compote and jam from 

fruits of some grades of an apple-tree, a cherry, wild strawberry and a black currant were studied. It 
is established that decrease in concentration of sugar to 25 % in compote from apples of all grades, 
to 30 % in compote from a cherry and to 40 % in compote from a black currant and wild strawberry 
essentially does not worsen its palatability, and in some cases even improves. Reduction of quantity 
of sugar to 1,0 and 0,8 kg on 1 kg of fruits at jam cooking also does not lead to its appreciable  
deterioration  organoleptic  qualities. Perspectivity of application of stevia for manufacture of  
low-calorie products of processing from apples, a cherry, a black currant is experimentally  
confirmed. 

Keywords: grades, an apple-tree, a cherry, a black currant, wild strawberry, compote, jam, 
canned food low-calorie, stevia. 
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А.В. КОВАЛЕВА 
 

ПРИМЕНЕНИЕ СИРОПА ЛЕКАРСТВЕННО-ТЕХНИЧЕСКОГО СЫРЬЯ 
В ТЕХНОЛОГИИ РЖАНО-ПШЕНИЧНОГО ХЛЕБА 

 
Установлена целесообразность использования сиропа из успокоительного сбора в 

качестве рецептурного компонента взамен патоки при производстве ржано-пшеничного 
хлеба. Определен химический состав настоя успокоительного сбора, установлено высокое 
содержание в настое и сиропе на его основе биологически активных соединений,  
обладающих антиоксидантной активностью. Выявлен характер влияния дозировки сиропа и 
содержания в нем сухих веществ на качество готового хлеба. Определено содержание  
антиоксидантов в готовом изделии. 

Ключевые слова: ржано-пшеничный хлеб, сироп из успокоительного сбора,  
вещества, обладающие антиоксидантной активностью. 

 
The expediency of use of a syrup from soothing gathering in quality prescription a  

component instead of treacle by rye-wheat bread manufacture is established. The chemical  
compound of infusion of soothing gathering is defined, the high maintenance in infusion and a syrup 
on its basis of biologically active connections possessing antioxidant activity is established.  
Character of influence of a dosage of a syrup and the maintenance in it of solids on quality of ready 
bread is revealed. The maintenance of antioxidants in a finished product is defined.  

Keywords: rye-wheat bread, a syrup from soothing gathering, the substances possessing 
antioxidant activity. 
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УДК 658.827:664 
 

О.А. РЯЗАНОВА 
 
КЛАССИФИКАЦИЯ УКУПОРОЧНЫХ СРЕДСТВ, ПРИМЕНЯЕМЫХ 

В ПРОИЗВОДСТВЕ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ 
 

В статье предложена классификация укупорочных средств с выделением основных 
классификационных признаков, что позволяет разделить их на соответствующие  
классификационные группировки. 

Ключевые слова: классификация, укупорочные средства, пищевые продукты. 
 
Classification of corking means with allocation of the basic classification signs that allows 

to divide them into corresponding classification groups is offered in this article. 
Keywords: classification, corking means, foodstuff. 
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УДК 621.796 
 

Г.Я. РЕЗГО 
 

ИННОВАЦИОННЫЕ ПОДХОДЫ К КЛАССИФИКАЦИИ 
ПРОДОВОЛЬСТВЕННЫХ ТОВАРОВ, КАК К ОБЪЕКТАМ ХРАНЕНИЯ 

 
В статье представлена классификация продовольственных товаров по технологии 

обработки исходного сырья и физиологическому состоянию биологических систем  
продуктов, которую целесообразно учитывать при выборе условий и сроков их хранения. Для 
товаров разных группировок определены биологические особенности, которые в свою  
очередь обуславливают выбор технологических особенностей их хранения. Учет указанных 
особенностей позволит минимизировать товарные потери при хранении. 

Ключевые слова: классификация, продовольственные товары, технологические  
особенности хранения. 

 
Classification of  foodstuff  by technology of processing of initial raw materials and a phys-

iological condition of biological systems of products which is expedient for considering at a choice 
of conditions and terms of their storage is presented in this article. Biological features which in turn 
cause a choice of technological features of their storage are defined for the goods of  
different groups. The account of the specified features will allow minimizing commodity losses at 
storage. 

Keywords: classification, foodstuff, technological features of storage. 
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УДК 633.8:620.2 
 

О.В. ЕВДОКИМОВА, С.Г. ФУКС 
 

ТОВАРНЫЕ, БИОХИМИЧЕСКИЕ, ФУНКЦИОНАЛЬНЫЕ И 
ТЕХНОЛОГИЧЕСКИЕ СВОЙСТВА КОРНЯ ЖЕНЬШЕНЯ 

 
В статье рассмотрены товарные, биохимические, физиологические и  

функциональные свойства корня женьшеня, культивируемого в Орловской области. Изучен 
химический состав, проанализирован переход минеральных веществ при различных режимах 
экстрагирования, рассмотрены способы его использования в пищевой промышленности.  

Ключевые слова: культивируемый корень женьшеня, физиологически  
функциональные пищевые ингредиенты. 

 
Commodity, biochemical, physiological and functional properties of a root of the ginseng 

cultivated in the Oryol region are considered in this article. The chemical compound is studied, 
transition of mineral substances is analysed at various modes of extraction, ways of its use in the 
food-processing industry are considered.  

Keywords: a cultivated root of a ginseng, physiologically functional food components. 
 

СПИСОК ЛИТЕРАТУРЫ 
 

1. Авцын, А.П. Микроэлементозы человека / А.П. Авцын, А.А. Жаворонков, М.А. Риш, Л.С. Строч-
кова. – М.: Медицина, 1991. – 496 с. 

2. Александрова, И.В. Физико-химические и биологические свойства препаратов биотехнологического 
женьшеня / И.В. Александрова [и др.] // Тез. докл. всесоюз. научн. конф. «Оценка фармакологической активно-
сти химических соединений: принципы и подходы». – М., 1999. – Ч.1. – С.5. 

3. Артамонова, В.И. Редкие и исчезающие растения (по страницам Красной книги СССР). Кн.1 /  
В.И. Артамонова. – М.: Агропромиздат, 1989. – 383с. 

4. Баландин, Д.А. Химический состав женьшеня / Д.А. Баландин // Сб. матер. к изучению женьшеня и 
лимонника. – Владивосток, 1955. – Вып. 2. – С.77. 

5. Барнаулов, О.Д. Гастропротекторные свойства лекарственных растений / О.Д. Барнаулов // Новые ле-
карственные препараты из растений Сибири и Дальнего Востока. Тез. Всесоюз. Конф. – 1989. – Т.2. – С.16-17. 

6. Барнаулов, О.Д. Фармакологические свойства настойки листьев Panax ginseng C.A. Mey / О.Д. Барна-
улов, Б. Бржихнач, О.А. Маничева, А.Ю. Лимаренко // Растительные ресурсы. – 1983. – Т. 19. – вып.3.  
– С.297-307. 

7. Барнаулов, О.Д. Некоторые фармакологические свойства и показания к применению нового адапто-
генного средства – настойки листьев женьшеня / О.Д. Барнаулов, И.В. Грушвицкий // Лекарственное растение-
водство. – 1989. – С.28-34. 

8. Бутурлин, В.В. О применении корня женьшеня в клинической практике / В.В. Бутурлин// Сов. мед., 
1950. – №5. – С. 34-36. 

9. Войнер, А.О. Биологическая роль микроэлементов в организме животных и человека. В 2 т. Т.1 / 
А.О. Войнер. – М.,1960. – 495 с. 

10. Войнер, А.О. Биологическая роль микроэлементов в организме животных и человека. В 2 т. Т.2 / 
А.О. Войнер. – М.,1960. – 387 с. 

11. Георгиевский, В.П. Биологически активные вещества лекарственных растений / В.П. Георгиевский, 
Н.Ф. Комисаренко, С.Е. Дмитрюк. – Новосибирск: Наука, 1990. – 333 с. 

12. Голубев, В.Н. Основы пищевой химии / В.Н. Голубев. – М: Биоинформсервис, 1997. – 408с. 
13. Гуторев, Г.Д. Выращивание женьшеня на Дальнем Востоке / Г.Д. Гуторев // Лесное хозяйство.  

– 1980.- №11.- С.62-65. 
14. Добровольский, Г.В. Экологические функции почвы / Г.В.Добровольский, Е.Д. Никитина. – М.: 

Изд. МГУ, 1986. – 136 с. 
15. Евдокимова, О.В.  Биологически активные добавки адаптагенного действия / О.В. Евдокимова // Ре-

гиональный рынок потребительских товаров: особенности и перспективы развития, качества и безопасности 
товаров и услуг. Сборник материалов Третьей Всероссийской заочной научно-практической конференции.  
– Тюмень: ТГТУ, 2009г. – С. 88-91. 

16. Евдокимова, О.В. Миграционные свойства макроэлементов корня женьшеня при получении экс-
трактов для функциональных сиропов / О.В. Евдокимова // Региональный рынок потребительских товаров: осо-
бенности и перспективы развития, качества и безопасности товаров и услуг. Сборник материалов Третьей Все-
российской заочной научно-практической конференции. – Тюмень: ТГТУ, 2009г. – С.95-100. 

17. Иванова, Т.Н. Изменение удельной активности радионукдлидов в процессе технологической пере-



Товароведение пищевых продуктов 
 

№ 1/(6) 2011   ________________________________________________________________________  13 

работки крапивы для пищевых целей / Т.Н. Иванова, Ю.А. Одинцова// Гигиена и санитария. – 1996. – №3.  
– С. 31-33.  

18. Иванова, Т.Н. Сиропы профилактического назначения для зон экологического загрязнения / Т.Н. 
Иванова, В.И. Хлебников, М.В. Покровский, Г.Л. Захарченко// Вопросы питания. – 1998. – №1. – С.31-33. 

19. Ивашов, В.И. Квалиметрия мяса и мясных продуктов: Обзорная информация / В.И. Ивашов, В.А. 
Андреенков, Г.Л. Солнцева. – М.: АгроНИИТЭИММП, 1989. – 48 с. 

20. Ковров, Т.В. Создание новых продуктов повышенной и биологической ценности / Т.В. Ковров // 
Пищевая промышленность. – 1998. – №12. – С. 43-44. 

21. Коломийцева, М.Г. Микроэлементы в медицине. / М.Г.Коломийцева, Р.Д.Габович. – М.: Медицина, 
1970. – 287 с. 

22. Ленинжер, А. Основы биохимии: В 3 т. Т. 3: Пер.с англ. / А. Ленинжер. – М.: Мир, 1985. –320 с. 
23. Малиновская, Г.В. Изучение химического состава товарных корней Panax Ginseng/ Г.В. Малинов-

ская, В.В. Маханьков, В.А. Денисенко, Н.И. Уварова // Химия природных соединений. – 1991. – № 2. – С. 294-
295. 

24. Малышев, А.А. Женьшень / А.А. Малышев. – М.: Агропромтздат, 1991. – 142с. 
25. Маханьков, В.В. Анализ нейтральных гинзенозидов диких и плантационных корней Panax Ginseng, 

произрастающих в Приморье / В.В. Маханьков, Н.Ф. Самошина, Н.И. Уварова, Г.Б. Еляков // Химия природных 
соединений. – 1993. – №2. – С. 237-242. 

26. Маюрникова, Л.А. Формирование потребительских свойств пищевых продуктов специального 
назначения с учетом экологической нагрузки региона / Л.А. Маюрникова, Г.А. Гореликова // Мат. Всероссий-
ского конгресса по торговле и общественному питанию. – Кемерово: КемТиПП, 2003. – C. 150-157 

27. Маянский, Г.М. Лечебное действие женьшеня и элеутерококка при хронической лучевой болезни / 
Г.М. Маянский // Сообщ. ДВ фил. СО АН СССР. – Владивосток, 1963. – Вып.19. – С.131. 

28. Медико-биологическая оценка пищевой продукции, полученной из генетически модифицирован-
ных источников: Методические указания. МУК 2.3.2.970-00. – М.: Федеральный центр Госсанэпиднадзора Ми-
нистерства России, 2000. – 25 с. 

29. Муравьева, Д.А. Качественная оценка женьшеня культивируемого на Северном Кавказе / 
Д.А.Муравьева, А.А.Малышев, Ф.А.Ефимова, Е.Э. Асоева // Тез. докл. меж-обл. конф. Изучение препаратов 
растительного и синтетического происхождения. – Томск, 1978. – С.67-68. 

30. Обухов, А.М. Лекарственные растения, сырье и препараты / А.М. Обухов. – Краснодар: Книжное  
издательство, 1962. 

31. Пат. № 1477365 СССР A 23L 2/00. Композиция ингредиентов для безалкогольного напитка «Да» 
[Текст] / Голомовзая Е.А., Артюков А.А., Парфенова Т.В., Лоенко Ю.Н., Бокарев А.В., Токарева О.В., Козлов-
ский А.С. – № 93045774/13; заявл. 17.09.1993; опубл. 27.09.1995, Бюл. № 10. – 3с. 

32. Пат. № 20000716 Российская Федерация C1. Сиропообразный концентрат БИА – 1 / Филонова Г.Л., 
Бурмистров Г.П., Ермакова Р.А., Стрелков В.Н., Литвинова Е.А., Мулина Н.А., Верещагин В.К., Юров Ю.Н., 
Куликова М.В., Павлова Л.П., Бондаренко Ю.Э., Ковалева И.Л., Копылов Э.А. – № 98119476/13, заявл. 
28.10.1998; опубл. 20.12.1999, Бюл. № 29. – 4с. 

33. Пат. № 2117487 Российская Федерация C1. Пастообразный концентрат для напитка / Филонова 
Г.Л., Панченко С.Н., Литвинова Е.А., Ковалева И.Л., Адлин А.И., Шевырев Н.С., Постников В.И., Угренинов 
В.Г. – № 99106648/13, заявл. 31.03.1999; опубл. 10.01.2001 Бюл. №22. – 4с. 

34. Пат. № 2161425 Российская Федерация C1. Концентрат растительный «Иммуномодуль 2» / Фило-
нова Г.Л.,Косыгина Л.И., Ковалева И.Л. Литвинова Е.А., Щербакова В.В., Стрелков В.Н., Ким 
В.А.,бМенжинская Н.Н., Безгин В.М., Постников С.В., Федорова О.В.- № 2004120261/13, заявл. 
06.07.2004;опубл. 10.02.2006, Бюл. № 10. – 5с. 

35. Пат. № 2163448 Российская Федерация C1. ФИТОЧАЙ / МАРККУ Вуоринен. – № 2001134926/13, 
заявл. 25.12.2001; опубл. 10.06.2002, Бюл. №15. – 5с. 

36. Пат. № 97110985 Российская Федерация A1. Порошкообразная смесь для напитков / Филонова Г.Л., 
Бурмистров Г.П., Ермакова Р.А., Стрелков В.Н., Никифорова Е.В., Мулина Н.А., Юров Ю.Н., Комракова Н.А., 
Павлова Л.П., Бондаренко Ю.Э., Соболева О.А., Копылов Э.А.-  № 99119927/13, заявл. 17.09.1999; опубл. 
20.10.2001, Бюл. № 25. – 4с. 

37. Пат. №1499751 СССР А 23 L 2/00 Безалкогольный напиток «Киевский женьшеневый» / Познанский 
А.М., Ободович А.Н., Сергеева Н.М., Кулак Л.Н., Чередниченко В.И., Кириллова О.Н., Мариниченко В.А. 
– №4271560/30-13, заявл. 30.06.87, Бюл. №29. – 3 с. 

38. Пат. №1833166 Российская Федерация А 23 L 2/00. Безалкогольный тонизирующий напиток 
«ALGUE-VITA»/ Платонова Е.А., Кудряшева А.А, Артюков А.А, Лоенко Ю.Н., Иванов Л.Г, Федосов Ю.В., 
Бокарев А.В., Козловский В.А. – №5016595/13; заявл. 13.12.91; опубл. 07.08.93, Бюл. №29. – 6 с. 

39. Пат. №1833167 Российская Федерация А 23 L 2/00. Безалкогольный напиток «FLORA-VITA»/ Пла-
тонова Е.А., Кудряшева А.А., Артюков А.А., Леонко Ю.Н., Иванов Л.Г., Федосов Ю.Ф., Бокарев А.В., Козлов-
ский В.А. – №5016617/13; заявл. 13.12.91; опубл. 07.08.93, Бюл. №29. – 4 с. 

40. Пат. №2057462 Российская Федерация А 23 L 1/08. Способ получения биологически активной пи-
щевой добавки / Скоблик Т.И., Юдина Т.И., Устинова Т.А., Дедяева Е.М., Хаитов Р.М., Орадовская И.В., Фаде-
ева И.Д., Лохова Ф.Ш., Зайцев А.Н. – № 93042903/13; заявл. 27.08.93; опубл. 10.04.96, Бюл. №10. – 6 с. 



Технология и товароведение инновационных пищевых продуктов 

___________________________________________________________________  № 1/(6) 2011 14 

41. Пат. №2057463 Российская Федерация А 23 L 1/08. Биологически активная добавка «Женьшень 
стимул» / Скоблик Т.И., Юдина Т.И., Устинова Т.А., Дедяева Е.М., Хаитов Р.М., Орадовская И.В., Фадеева 
И.Д., Лохова Ф.Ш., Зайцев А.Н. – № 93046485/13; заявл. 17.09.93; опубл. 10.04.96, Бюл. №10. – 4 с. 

42. Пат. №2060696 Российская Федерация А 23 L 2/00.   Безалкогольный напиток «PANTA-VITA»/ Га-
фуров Ю.М., Федосов Ю.В., Иванов Л.Г., Крупин В.Е., Горовой П.Г., Еляков Г.Б., Вязова С.Г., Лоенко Ю.Н. – 
№94005069/13, заявл. 11.02.94; опубл. 27.05.96, Бюл. №15. – 6 с. 

43. Пендус, Н.И. Женьшень, как ингредиент в рецептурах китайской медицины / Н.И.Пендус, В.Д. 
Осетров // Тез. докл. 1-й республ. конф. по медицин. ботанике.- Киев, 1984. – С.215-216. 

44. Пилат, Т.А. Биологически активные добавки к пище (теория, производство, применение) / Т.А. Пи-
лат, А.А. Иванов. – М.: Аввалон, 2002. – 710 с. 

45. Подколозин, А.А Действие биологически активных веществ в малых дозах / А.А. Подколозин, К.Г. 
Гуревич. – М.: КМК, 2002. – 170с. 

46. Поздняковский, В.М. Пищевые и биологически активные добавки / В.М. Поздняковский, А.Н. Ав-
стриевских, А.А Вековцев. – 2-е изд. испр. и доп. -  Москва – Кемерово: Издательское объединение «Россий-
ские университеты», 2005. – 275 с. 

47. Почвоведение / Под. ред.  И.С. Кауричева. – М.: Колос, 1982. – 496 с. 
48. Скворцова, Р.И. Биохимические основы питания. – М.: Из-во «МТИПП», 1981. – 306с. 
49. Соколов, С.Я. Справочник по лекарственным растениям / С.Я. Соколов, И.П. Замотаев. – М.: Изда-

тельство «Медицина», 1988. – 270 с. 
50. Спиричев, В.Б. Медико - биологическое обоснование обогащения  продуктов детского питания ви-

таминами / В.Б. Спиричев //Труды первой межд. конф. «Науч. И практич. аспекты совершенствования качества 
продуктов детского и геродиетического питания». – М.: Пищепромиздат, 1997. – С.98-108. 

51. Спиричев, В.Б. Теоретические и практические аспекты современной витаминологии / В.Б. Спиричев 
// Вопросы питания. – 2005.–  №5. – С. 25 

52. Турова, А.Д. Лекарственные растения СССР и их применение / А.Д. Турова, Э.М. Сапожникова.  
– М.: Медицина, 1983. – 288 с.  

53. Химические элементы и аминокислоты в жизни растений, животных и человека / Под общ. ред. 
А.А. Власюка. – Киев: Наукова думка, 1979. – 280 с. 

54. Химический состав пищевых продуктов. Кн. 1. Справочные таблицы содержания основных пище-
вых веществ и энергетической ценности пищевых продуктов / под ред. М.И. Скурихина, М.Н. Волгарева. – М: 
ВО «Агропомиздат», 1987. – 224 с. 

55. Химический состав пищевых продуктов. Кн. 2. Справочные таблицы содержания аминокислот, 
жирных кислот, витаминов, макро- и микроэлементов, органических кислот и углеводов / под ред. М.И. Скури-
хина, М.Н. Волгарева. – М.: ВО «Агропомиздат», 1987. – 360 с. 

56. Ягодин, Б.А. Кадмий в системе почва-удобрение-растения-животные организмы и человек / Б.А. 
Ягодин, С.Б. Виноградова, В.В. Говорина// Агрохимия. – 1989. – №5. – С. 118-130. 

57. Elyakov G.B., Strigina LI., Uvarova N.L., Vaskovsky V.E., Dzizenko A.K., Kochetkov N.K. Glycosides 
from Ginseng Roots// Tetrahedron Lett., 1964, №48. – P.3591-3597. 

58. Garriques S.S. On Panaquilon, a New Vegetable Substance// Ann. Chem. Pharmacol., 1854. – V.90.  
– P.231. 

59. Klein B.R. Processing effects on dietary antioxidants from plant foods / B.R. Klein, A.C. Kurlich// Hort 
Sciance. – 2000. – Vol.35, №4. – P. 580 - 584.  

60. Kushi L.H., Cunningham J.E., Hebert J.R. et al. The macrobiotic diet in cancer// J. Nutr. – 2001. – V. 131. 
– P. 3056–3064. 

61. Shibata S., Tanaka O., Soma K., Ilida Т., Ando Т., Nakamura H. Study on Saponins and Sapogenins of 
Ginseng. The Structure of Panaxatriol// Tetrahedron Lett., 1965. – №.3. – P.207-213. 

62. Tanaka O., Kasai R. Saponins of Ginseng and Related Plants// Progress in the Chemistry of Organic Natu-
ral Products, 1984. – V. 46. – P. 1-42. 

63. Yamaguchi H., Matsuura H., Kasai R., Tanaka О., Satake M., Kohda H., Izumi H., Nuno M., Katsuki S., 
Isoda S., Shoji J., Goto K. Analysis of Saponins of Wild Panax Ginseng// Chem. Pharm. Bull., 1988. –V.36. – №.10.  
– P.4177-4181. 

 
 

Евдокимова Оксана Валерьевна 
ГОУ ВПО «Орловский государственный технический университет» 
Кандидат технических наук, доцент кафедры  
«Технология и товароведение продуктов питания»  
302020, г. Орел, Наугорское шоссе, 29 
Тел. (4862) 76 29 57, (4862) 41 98 99 
E-mail: ivanova@ostu.ru 
 
Фукс Сергей Геннадиевич 
Кубанский государственный технологический университет 



Товароведение пищевых продуктов 
 

№ 1/(6) 2011   ________________________________________________________________________  15 

Аспирант кафедры «Технология жиров, косметики и экспертизы товаров»  
350072, г. Краснодар, ул. Московская, 2, корпус Г, ауд. 208 
Тел. (861) 275 24 93, 253 67 60  
E-mail: kornena@kubstu.ru 
 
 



Технология и товароведения инновационных пищевых продуктов 

___________________________________________________________________  № 1/(6) 2011 16 

 

 
 
 

УДК 539.16:631.8 
 

О.А. ПЧЕЛЕНОК, Н.М. КОЗЛОВА 
 
ИССЛЕДОВАНИЕ ЗАВИСИМОСТИ БИОГЕННЫХ ЭЛЕМЕНТОВ 

И НЕКОТОРЫХ БИОХИМИЧЕСКИХ ПОКАЗАТЕЛЕЙ РАЗЛИЧНЫХ 
ВИДОВ РАСТЕНИЙ ОТ УРОВНЯ РАДИАЦИОННОГО 

ЗАГРЯЗНЕНИЯ ПОЧВЫ 
 

Статья посвящена изучению влияния различных уровней цезия-137 в почве на  
изменение минерального и органического состава растений разных видов. Исследован  
процесс накопления цезия-137 различными органами растений. Определен сдвиг обмена  
веществ в растениях при уровне радиации в почве выше 200 Бк/кг. Отмечена зависимость 
между концентрацией сахаров и солями калия и фосфора. 

Ключевые слова: радиоактивное загрязнение, биогенные минеральные элементы, 
биохимические показатели, виды растений. 
 

Article is devoted studying of influence of various levels of cesium-137 in soil on change of 
mineral and organic structure of plants of different kinds. Process of accumulation of cesium-137 
various parts of plants is investigated. Metabolism shift in plants is defined at radiation level in soil 
above 200 Bk/kg. Dependence between concentration of sugars and salts kalium and phosphorus is 
noted. 

Keywords: radioactive pollution, biogene mineral elements, biochemical indicators, kinds 
of plants. 
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УДК 338.45:639.2 
 

А.С. МАЙОРОВА, А.Е. БОЛГОВ 
 

СОВРЕМЕННОЕ СОСТОЯНИЕ РЫНКА РЫБНОЙ ПРОДУКЦИИ 
В РЕСПУБЛИКЕ КАРЕЛИЯ 

 
Исследовано современное состояние и перспективы развития рыбного хозяйства и 

рынка рыбной продукции. Установлено, что динамичный рост рыбоводной отрасли в  
Республике Карелия способствует расширению ассортимента рыбной продукции, более  
полному удовлетворению потребности населения в данном продукте, снижению доли им-
портной рыбной продукции. 

Ключевые слова: рыбоводство, рыба, садковое форелеводство, рынок рыбной  
продукции, потребление рыбы. 

 
The modern condition and the development prospects of the fishing industry and fish  

production market are analyzed. It is established that the strong growth of the fish industry in the 
Republic of Karelia is instrumental to assortment expansion of fish production, ever increasing  
satisfaction of the population demand for this product, import fish production sharing decrease. 

Keywords: fish-breeding, fish, cage trout breeding, fish production market, fish  
consumption. 
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УДК 612.391.4-057.875 
 

А.С. КОЗЛОВ, Д.С. УЧАСОВ 
 

ТЕОРЕТИЧЕСКИЕ И ПРАКТИЧЕСКИЕ ОСНОВЫ ПОЛНОЦЕННОГО 
ПИТАНИЯ УЧАЩЕЙСЯ МОЛОДЁЖИ 

 
В статье проанализировано состояние питания студенческой молодёжи. Выявлены 

низкий уровень знаний у молодёжи по вопросам питания, дисбаланс пищевых рационов,  
несоблюдение режима питания. Раскрыты теоретические и практические основы  
полноценного питания. 

Ключевые слова: питание, продукты питания, проблемы питания, режим питания, 
полноценное питание учащейся молодёжи. 

 
The condition of a food of student's youth is analysed in article. Low level of knowledge at 

youth concerning a food, also the disbalance of diets and breach of  dietary habits are revealed. 
Theoretical and practical bases of a full-fledged nutrition are uncovered. 

Keywords: nutrition, foodstuff, nutrition problems, a diet, studying youth full-fledged  
nutrition. 
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УДК 663.95 
 

Е.В. ПАСТУШКОВА 
 

АНАЛИЗ РЫНКА ПРОДУКТОВ С ЗАДАННЫМИ 
ПОТРЕБИТЕЛЬСКИМИ СВОЙСТВАМИ В ЕКАТЕРИНБУРГЕ 
 

В статье представлены результаты маркетинговых исследований рынка продуктов 
с заданными потребительскими свойствами, реализуемых в крупных торговых центрах 
Екатеринбурга. Выявлены основные тенденции и направления его развития. 

Ключевые слова: рынок, продукты с заданными потребительскими свойствами, 
функциональные продукты, обогащенные продукты, биопротекторные свойства. 

 
The analysis of marketing researches concerning products with the set consumer  

properties, realized in large shopping centers of Ekaterinburg is presented in article. The basic  
tendencies and directions of its development are revealed. 

Keywords: market, products with the set consumer properties, functional products,  
enrichment products, bioprotector properties. 
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УДК 631.145:338.439.52(571.17) 
 

Н.В. КУДРЕВАТЫХ 
 

РОЛЬ И МЕСТО РЕГИОНАЛЬНОГО ПРОДОВОЛЬСТВЕННОГО 
РЫНКА В УЛУЧШЕНИИ КАЧЕСТВА ЖИЗНИ НАСЕЛЕНИЯ 

 
В статье рассматривается роль регионального продовольственного рынка  

в системе локальных территориальных рынков. Обосновывается его место в решении  
проблемы занятости населения, повышения качества его жизни,  роста доходов  
регионального бюджета. 

Ключевые слова: региональный продовольственный рынок, локальные  
территориальные рынки, качество жизни населения региона. 

 
The role of the regional food market in system of the local territorial markets is considered 

in article. Its place in the decision of a problem of the population employment, improvement of its 
life quality, growth incomes of the regional budget is proved.  

Keywords: regional food market, the local territorial markets, quality of a life of the  
region population. 
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УДК 631.145:338.439.52 
 

О. Б. ШЕВЕЛЕВА 
 

КОНЦЕПТУАЛЬНЫЕ ОСНОВЫ СИСТЕМНОГО ПОВЫШЕНИЯ 
УРОВНЯ ЖИЗНИ НАСЕЛЕНИЯ РЕГИОНА НА ОСНОВЕ РЕАЛИЗАЦИИ 
ПРИНЦИПА ПРОДОВОЛЬСТВЕННОЙ САМОДОСТАТОЧНОСТИ 

 
В статье рассматривается возможность сочетания системного и субъектно-

объектного подходов с институциональным, позволяющее сформировать облик  
обновленного агропромышленного сектора региона в форме Продовольственной корпорации, 
включающей систему технологических холдингов и имеющую разветвленную сеть дочерних 
предприятий на территории региона.  

Ключевые слова: продовольственная самодостаточность региона, минимальная 
потребительская корзина, Продовольственная корпорация. 

 
Possibility of a system combination and subject-objective approaches with institutional,  

allowing to generate shape of the updated agro industrial sector of region in the form of the Food 
corporation including system of technological holdings and having branched out network of 
branches in territory of region is considered in article. 

Keywords: food self-sufficiency of region, the minimum consumer's basket, Food  
corporation. 
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УДК 339.138 
 

В.В. ЯКУШИНА, Е.М. РОДИОНОВА 
 

ОСНОВНЫЕ ПОНЯТИЯ В ТЕОРИИ БРЕНДИНГА 
 

В статье рассматриваются основные понятия теории брендинга, причины различия 
в этих понятиях, отличие бренда от торговой марки. Представлены этапы запуска бренда. 

Ключевые слова: бренд, торговая марка, целевая аудитория, стратегии брендинга. 
 
The basic concepts of the brand theory, the distinction reasons in these concepts are  

considered in article. Difference of a brand from the trade mark. Brand starting stages are present-
ed. 

Keywords: a brand, the trade mark, target audience, strategy of branding. 
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УДК 330.34:659.118:664 
 

И.В. КУПРИНА, В.П. ЛУКИН 
 

ГЕНЕЗИС ТВОРЧЕСКИХ РЕКЛАМНЫХ СТРАТЕГИЙ 
В ПИЩЕВОЙ ПРОМЫШЛЕННОСТИ 

 
В статье рассмотрены теоретические и практические аспекты развития 

творческих рекламных стратегий, способствующих направленному взаимодействию  
предприятия с широкими слоями потенциальных покупателей. На основе анализа  
имеющегося практического опыта представлена классификация творческих рекламных 
стратегий. 

Ключевые слова: творческая рекламная стратегия, реклама, пищевая  
промышленность. 

 
Theoretical and practical aspects of development of the creative advertising strategy  

promoting directed interaction of the enterprise with wide layers of potential buyers are considered 
in article. On the basis of the analysis of available practical experience classification of creative  
advertising strategy is presented. 

Keywords: creative advertising strategy, advertising, the food-processing industry. 
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